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Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Analise Fisico-guimica Enologica |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo:3° semestre
Carga horéria total: 45 h Cédigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 36h EaD: NSA

Ementa: Introducdo a analise de alimentos, compreensdo das normas de
seguranca e técnicas para laboratério fisico-quimico. Demonstracdo e
experimentacdo de metodologias analiticas basicas em uva, vinho e/ou
derivados.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a analise de alimentos

1.1  Normas de seguranca e regras gerais para uso de laboratorios de quimica
1.2  Técnicas béasicas de laboratério e uso de equipamentos

1.2.1 Balanca analitica

1.2.2 Vidrarias

1.3 Preparo e padronizacao de solucdes

UNIDADE IIl — Determinac¢@es analiticas basicas em uva, vinho e/ou derivados
3.1 Sdlidos sollveis totais

3.2 Densidade

3.3 Acidez total

3.4 pH

3.5 Anidrido sulfuroso total e livre

3.6Acidez volatil

3.7Teor alcodlico

Bibliografia basica

BACCAN, Nivaldo. Quimica analitica quantitativa elementar. S&o
Paulo:Blucher, 2001.

DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, M. Andlise quimica quantitativa
Vogel. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

HARRIS, Daniel C. Andlise quimica quantitativa. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2008.
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JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and Applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LEITE, Flavio. Praticas de quimica analitica. 4. ed. rev. Sdo Paulo: Ed. Atomo,
2010.

MORITA, Tokio; ASSUMPCAO, Rosely Maria Viegas. Manual de solucdes,
reagentes e solventes: Padronizagdo, preparagao, purificagéo, indicadores de
seguranca e descarte de produtos quimicos. 2. ed. Sdo Paulo: Ed. Blucher, 2007.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Andlise Fisico-quimica Enologica I

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 4° semestre
Carga horéria total: 60 h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 60h EaD: NSA

Ementa:Demonstracéo e experimentacdo de metodologias analiticas basicas e
instrumentais em uva, vinho e/ou derivados.

Conteudos

UNIDADE | — Determinacgfes analiticas basicas em uva, vinho e/ou derivados
1.1Acucares redutores

1.2 Acucares nao-redutores

1.3 Extrato seco e extrato seco reduzido

1.4 Cinzas

1.5 Alcalinidade de cinzas

1.6 Acido malico

1.7 Acido s6rbico

1.8Corantes artificiais

1.9Diglicosideo de malvidina

UNIDADE II - Determinacfes analiticas instrumentais em uva, vinho e/ou
derivados

2.1 Turbidez

2.2 Densidade

2.3Acidez volatil

2.4Teor alcodlico

2.5Anidrido sulfuroso total e livre aspirado

2.6 Extrato seco e extrato seco reduzido

2.7 indice de cor

2.8 indice de polifendis totais

Bibliografia basica

BACCAN, Nivaldo. Quimica analitica quantitativa elementar. Sao
Paulo:Blucher, 2001, 308 p.

DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, M. Analise quimica quantitativa
Vogel. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.
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Bibliografia complementar

HARRIS, Daniel C. Analise quimica quantitativa. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2008.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and Applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LEITE, Flavio. Préaticas de quimica analitica. 4. ed. rev. Sdo Paulo: Ed. Atomo,
2010.

MORITA, Tokio; ASSUMPCAO, Rosely Maria Viegas. Manual de solucdes,
reagentes e solventes: Padronizagéo, preparacéo, purificacéo, indicadores de
seguranca e descarte de produtos quimicos. 2. ed. Sdo Paulo: Ed. Blucher, 2007.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Analise Instrumental em Alimentos

Vigéncia: a partir de 2023/1

Periodo letivo: 4° semestre

Carga horéria total: 45h Cddigo:
CH Extens&o: NSA CH Pesquisa: NSA
CH Prética: 9h % EaD: NSA

Ementa: Introducdo a analise instrumental de alimentos, com estudo de
amostragem, avaliacao de resultados e preparo de curva padréo. Caracterizacao
dos métodos separativos e aprofundamento dos diferentes métodos
cromatograficos utilizado para alimentos. Estudo de métodos de analises que
utilizam principios eletroscopicos e eletro analiticos para identificacdo e/ou

guantificacdo da composicao dos alimentos.

Conteudos

UNIDADE | — Introduc&o a analise instrumental

1.1. Importancia da analise instrumental
1.2. Amostragem e preparo de alimentos
1.3. Avaliacao dos resultados analiticos
1.4. Preparo de curva padréo

UNIDADE Il — Métodos Cromatogréficos
2.1. Introducdo métodos separativos
2.2. Cromatografia planar

2.2.1 Cromatografia de papel

2.2.2 Cromatografia de camada delgada
2.3. Cromatografia de coluna

2.3.1 Cromatografia liquida

2.3.2 Cromatografia gasosa

2.3 Aplicabilidade para alimentos

UNIDADE Il — Métodos Eletroscopicos
3.1. Principios basicos

3.2. Espectrometria

3.3. Espectroscopia

3.4. Refratometria

UNIDADE |V - Métodos Eletroanaliticos
4.1. Principios basicos
4.2. Potenciometria

4.3. Voltametria, eletrogravimetria e eletroforese

Bibliografia basica

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2.

ed. rev. Sao Paulo, SP: Unicamp, 2010. 207 p.




Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

COLLINS, Carol H.; BRAGA, Gilberto L.; BONATO Pierina S. Fundamentos de
Cromatografia. Campinas, SP: Unicamp, 2006. 453 p

HARRIS, D. C. Anélise quimica quantitativa. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008.
898p.

Bibliografia complementar

BOBBIO, Florinda O.; BOBBIO, Paulo A. Manual de Laboratério de Quimica
de Alimentos. Sao Paulo: Varela, 1995.

DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, M. Anélise quimica quantitativa
Vogel. 6. ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2011. 462 p.

RIZZON, Luiz Antenor (Ed.). Metodologia para anélise de vinho. Brasilia, DF:
Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2010. 120 p.

VISENTAINER, Jesui Vergilio; FRANCO, Maria Regina Bueno. Acidos Graxos
em Oleos e Gorduras: identificacdo e quantificacdo. Sao Paulo: Varela, 2006.
120 p.

WEST, Donald.M.; HOLLER, F. James; CROUCH, Stanley, R.; SKOOG,
Douglas A. Fundamentos de quimica analitica. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2006. 999 p.
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DISCIPLINA: Anélise Sensorial IV

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 7° Semestre
Carga horaria total: 30 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Préatica: 30h EaD: NSA

Ementa: Estudo da analise sensorial avangada de vinhos brancos, roseés, tintos
e espumantes elaborados por diferentes métodos. Detalhamento da avaliagédo
de caracteristicas de qualidade, defeitos e evolu¢do dos produtos.

Conteudos

UNIDADE | — Degustacao Avancgada de Vinhos Brancos

1.1Caracteristicas de qualidade e defeitos sensoriais

1.2Evolucdo e amadurecimento sensorial de vinhos brancos

1.3 Avaliacéo visual, olfativa e global de diferentes métodos e regides produtoras

UNIDADE Il — Degustacao Avancada de Vinhos Rosés
2.1Caracteristicas de qualidade e defeitos sensoriais
2.2 Avaliacdo visual, olfativa e global de diferentes métodos e regides produtoras

UNIDADE IIl — Degustagao Avangada de Vinhos Tintos

3.1Caracteristicas de qualidade e defeitos sensoriais

3.2 Evolucdo e amadurecimento sensorial de vinhos tintos

3.3 Avaliacao visual, olfativa e global de diferentes métodos e regifes produtoras

UNIDADE XX — Degustacgéo Avancada de Vinhos Espumantes
4.1Caracteristicas de qualidade e defeitos sensoriais

4.2 Evolucéo e envelhecimento sensorial de vinhos espumantes

4.3Avaliacao visual, olfativa e global de diferentes métodos e regides produtoras

Bibliografia basica

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: o grande livro da
degustacdo. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.

EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: Reconocimiento, prevencion,
correccioén. Zaragoza: Acribia, c2000.

Bibliografia complementar
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JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LONA, A. A. Vinhos: Degustacéo, elaboracao e servigo. 9. ed. Porto Alegre: Age
Editora, 2006.

LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustagao, elaboragéo e servigo. Porto
Alegre: Age Editora, 20009.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.

CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. Sdo Paulo: Larousse do
Brasil, 2007.
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DISCIPLINA: Atividade Extensionista |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 4° semestre
Carga horéria total: 60h Cadigo:

CH Extensé&o: 60 h CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Estudo das noc¢des basicas sobre extensao rural. Analise dos enfoques
contemporaneos em extensdo rural e a realidade regional. Reflexdo sobre o uso
de metodologias e técnicas de extensao rural. Interface sobre as relacdes entre
profissionais e produtores rurais. Discussdo sobre elaboracdo de projetos de
extensao rural. As politicas de extensdo dentro do IFSul.

Conteudos

UNIDADE | — Aspectos legais e histéricos das atividades de Extensao
1.1 Politica nacional de extensao universitaria

1.2 Curricularizacéo da extenséo no IFSul

1.3 A extenséo rural no Brasil

UNIDADE Il — Concepcdes sobre extensdo aplicadas a Viticultura e Enologia
2.1 Extensdo: o que €, para que e com guem

2.2 A interacao dialogica na pratica extensionista e o setor viticola

2.3 A relacdo entre ensino, pesquisa e extensdo na formacéao/transformacéao
profissional e social

2.4 A extensdo e as multiplas aprendizagens

2.5 Planejamento de atividades extensionistas

UNIDADE Il — A realidade regional da viticultura

3.1 Caracteristicas socioecondémicas e culturais da regido

3.2 Arranjo produtivo local e diagnéstico da paisagem

3.3 Desafios do setor vitivinicola local

3.4 Orgéos e entidades que atuam na extensao rural na regiéo

UNIDADE IV — Recursos e ferramentas da extensao na Viticultura

4.1 Visita técnica, reunido, demonstracao pratica de uma técnica.

4.2 Unidade demonstrativa de vinhedo, Curso, Oficina, Mutirdo, Excurséo, Dia
de campo, Exposicdo, Semana especial, Seminéario, Concurso, Campanha,
Programa de radio, Programa de televisao, Podcasts

4.3 Concepgoes, formulacao e divulgacado de materiais educativos

4.4 Técnicas de escrita utilizadas na extenséo rural: folder, circular técnica,
album seriado

Bibliografia basica

BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. Aprendendo a aprender:
Introducdo a metodologia cientifica. 25. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012.
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FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a pratica
educativa. Sao Paulo, SP: Paz e Terra, 2011, 143 p.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e Enologia: Elaboracao de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

Bibliografia complementar

CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José Anténio. Agroecologia e
desenvolvimento rural sustentavel: perspectivas para uma nova extenséo
rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001. (Série Textos Selecionados ; 22).

CEZAR, Raul Matias. Extenséo rural: conceitos e expressdo social. Curitiba:
Contentus, 2020. (virtual)

GIRON, Loraine Slomp. 80 anos de lutas, 1929 - 2009: A Cooperativa Forqueta
e o Cooperativismo Vitivinicola Gaucho. Porto Alegre, RS: SESCOOP / RS,
20009.

GASPAROTTO, A.; MANKE, L. S.; ALTMANN, L. (Org.). AcOes afirmativas e
educacao antirracista: reflexfes, propostas e ferramentas didaticas. Francisco
Beltrdo/PR: Calgan, 2018.

MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Moura de Almeida.
Curricularizacdo da Extensdo Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas
Bastos, 2020. (virtual)
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DISCIPLINA: Atividade Extensionista Il

Vigéncia: a partir de 2023/ 1 Periodo letivo: 5° semestre
Carga horaria total: 60h Cadigo:

CH Extenséo: 60h CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 60h EaD: NSA

Ementa: Caracterizacdo das demandas da cadeia vitivinicola na regido de
abrangéncia do Curso. Investigagéo sobre planejamento e execucédo de projetos
de extenséo voltados a areas analogas a vitivinicultura, em especial Enoturismo
e Enogastronomia, com abordagem multidisciplinar e interdisciplinar. Producéo
de materiais voltados as comunidades interna e externa ao Campus relativos ao
conhecimento cientifico produzido.

Conteudos

UNIDADE | — Planejamento e execucao

1.1 Identificacdo de demandas referentes a vitivinicultura da regido no ambito
das atividades analogas: Enoturismo e Enogastronomia

1.2 Diretrizes para a construcao de projeto de extensao

1.3 Construcao de projeto de extensao

1.4 Execucdao de projeto de extensao

UNIDADE Il — Divulgacéo do conhecimento cientifico
2.1 Avaliagdo da acgédo de extenséo

2.2 Elaboracao do relatério de extensao

2.3 Retorno a comunidade abrangida

2.4 Divulgacéao da atividade extensionista

Bibliografia basica

DALLANHOL, Eliza Bianchini; TONINI, Hernanda. Enoturismo. Ed. Aleph, 2012.
140 p.

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de
Metodologia Cientifica. 7. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2010. 297 p.

SIMON, Joanna. Vinho e comida: um guia basico e contemporéneo das
melhores combinagdes de vinho e comida. S&o Paulo: Companhia das Letras,
2007. 160 p.

Bibliografia complementar
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CEZAR, Raul Matias. Extenséao rural: conceitos e expressao social. Curitiba:
Contentus, 2020. (Online)

FAVERO, Ivane Maria Remus. Politicas de turismo: Planejamento na regido
uva e vinho. Caxias do Sul, RS: Educs, 2006.

GOELDNER, Charles R.; RITCHIE, J. R. Brent; MCINTOSH, Robert W.
Turismo: Principios, praticas e filosofias. 8. ed. Porto Alegre: Bookman, 2002.

MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Moura de Almeida.
Curricularizacdo da Extensao Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas
Bastos, 2020. (Online)

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: o grande livio da
degustacédo. Sdo Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.
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DISCIPLINA: Atividade Extensionista Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 75 h Cadigo:

CH Extensé&o: 75 h CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 75 h EaD:NSA

Ementa: Investigacdo sobre o diagnostico das demandas da cadeia produtiva
ligada a vitivinicultura na regido geogréfica intermediaria de Pelotas. Analise do
planejamento e execucdo de projeto(s) de Extensédo voltado(os) a area da
Enologia, numa abordagem multidisciplinar e interdisciplinar. Estudo das formas
de divulgacdo do conhecimento cientifico produzido as comunidades
académicas e grupos sociais.

Conteudos

UNIDADE | — Planejamento e execugéo

1.1Diagnéstico das demandas da cadeia produtiva da uva e do vinho da regiao
no ambito da Enologia

1.2Diretrizes para a construcdo de projeto de extensao

1.3Construcéo de projeto de extensao voltado a area de Enologia

1.4Execucao do projeto de extensao

UNIDADE Il — Divulgacdodo conhecimento cientifico

2.1 Avaliacdo da acado de extensao

2.2 Elaboracao do relatério de extenséo

2.3 Retorno a comunidade abrangida

2.4 Divulgacao da atividade extensionista

2.5 Arranjos produtivos: conhecimento, aproximacao e relato

Bibliografia basica

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a pratica
educativa. Sao Paulo, SP: Paz e Terra, 2011.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: elaboracéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

MARCONI, Marina de A.; LAKATOS, Eva M. Fundamentos de metodologia
cientifica. 7. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar

CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José Anténio. Agroecologia e
desenvolvimento rural sustentavel: perspectivas para uma nova extensao
rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001.
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JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Moura de Almeida.
Curricularizacdo da Extensd@o Universitaria. Rio de Janeiro, RJ: Editora
Processo, 2022 (virtual).

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias Y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2010.
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DISCIPLINA: Atividade Extensionista IV

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horariatotal: 75 h Cadigo:

CH Extenséo: 75 h CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 75 h EaD: NSA

Ementa: Diagnosticar as demandas da cadeia produtiva ligada a vitivinicultura
na regido geogréfica intermediaria de Pelotas.Planejar e executar projeto(s) de
extensdo voltado(os) & area analise sensorial, numa abordagem multidisciplinar
e interdisciplinar. Divulgar o conhecimento cientifico produzido as comunidades
académicas e grupos sociais.

Conteudos

UNIDADE | — Planejamento e execucao

1.1Diagnéstico das demandas da cadeia produtiva da uva e do vinho da regiao
no ambito da andlise sensorial

1.2Diretrizes para a construcao de projeto de extensao

1.3Construcédo de projeto de extensdo voltado a area de analise sensorial
aplicada a enologia

1.4Execucéao do projeto de extenséo

UNIDADE Il — Divulga¢éo do conhecimento cientifico

2.1 Avaliagdo da acgdo de extensao

2.2 Elaboracéo do relatério de extenséo

2.3 Retorno a comunidade abrangida

2.4 Divulgacao da atividade extensionista

2.5 Arranjos produtivos: conhecimento, aproximacgao e relato

Bibliografia basica

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a pratica
educativa. 13 ed. S&o Paulo: Paz e Terra, 1999.

MARCONI, Marina de A.; LAKATOS, Eva M. Fundamentos de metodologia
cientifica. 7. ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacédo. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. Sommelier, profissdo do
futuro: Técnicas para formacéo profissional. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico
Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2010.
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CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José Antbnio. Agroecologia e
desenvolvimento rural sustentavel: perspectivas para uma nova extenséo
rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001. 36 p. (Série Textos Selecionados;
22).

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: elaboragéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Goncalves, RS: IFRS, 2009.

LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustagéo, elaboragdo e servigo. Porto
Alegre: Age Editora, 20009.

MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Moura de Almeida.
Curricularizacdo da Extensdo Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas
Bastos, 2020. (virtual)
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DISCIPLINA: Controle de Qualidade e Higiene

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 3° semestre
Carga horaria total: 45 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 5h EaD: NSA

Ementa: Fundamentacdo sobre controle de qualidade em alimentos, boas
praticas de fabricacdo e analise de perigos e pontos criticos de controle. Estudo
da instrugdo normativa 05/2000 do MAPA e das operagOes de limpeza e
sanitizacdo aplicados na industria vinicola.

Conteudos

UNIDADE | — Introdugé&o ao controle de Qualidade em Alimentos
1.1 Histdrico e evolucao do controle de qualidade

1.2 Causas e consequéncias do controle de qualidade em alimento
1.3 Sistemas de controle de qualidade

UNIDADE Il — Boas Préticas de Fabricacao
2.1 Principios de organizacéo

2.2 Ambiente e Instalacdes

2.3 Armazenamento e distribuicéo

UNIDADE IIl — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
3.1 Defini¢éo dos objetivos

3.2 Pré-requisitos

3.3 Analise de perigos e riscos

3.4 Os sete principios do sistema APPCC

3.5 Implementacéo do sistema APPCC

UNIDADE IV - Instru¢cdo Normativa 05/2000 do MAPA
4.1 Objetivo e definicoes

4.2 Principios gerais higiénicos sanitarios

4.3 Requisito de higiene nos estabelecimentos

4.4 Higiene pessoal e requisitos sanitarios

4.5 Requisitos de higiene na elaboracao

4.6 Armazenamento, transporte e controle

UNIDADE V — Operacdes de limpeza e sanitizagdo da industria vinicola
4.1 Sujidadese contaminantes no processo de vinificagao

4.2 Agentes de limpeza e sanitizagao

4.3 Métodos de higienizagéo

Bibliografia basica
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EVANGELISTA, José. Tecnologia de Alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Atheneu,
1994.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e
Vigilancia Sanitaria de Alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas
transmitidas por alimentos e treinamento de recursos humanos. 4.ed. Barueri,
SP: Manole, 2008.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboragéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Goncalves: IFRS, 2009.

Bibliografia complementar

BATALHA, Mario O. Gestdo Agroindustrial: GEPAI, Grupo de estudos e
pesquisas Agroindustriais. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos
alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2002.

GAVA, Altanir J.; SILVA, Carlos A. B.; FRIAS, Jenifer R. G. Tecnologia de
Alimentos: Principios e aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

OMT, Organizagdo Mundial do Turismo. Manual de qualidade, higiene e
inocuidade dos alimentos no setor de turismo. 1. ed. Sdo Paulo: Rocca,
2003.
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DISCIPLINA: Derivados da Uva e do Vinho

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo Letivo: 6° semestre
Carga horéria Total: 60 h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 25 h % EAD: NSA

Ementa: Promove estudos relativos a tecnologia de elaboracéo de derivados
da uva e vinho, contemplando sucos, doces, coolers e destilados. Abordam
conceitos, classificacdes, processos de elaboracao e legislacio vigente.

Conteudos

UNIDADE | — Tecnologia de Sucos

1.1 Definigbes e classificagéo

1.2 Legislacao

1.3 Processo de elaboracéo: tintos e brancos
1.4 Embalagem e conservacgao

UNIDADE Il — Tecnologia de Doces

2.1 Definigbes e classificagéao

2.2 Legislacao

2.3 Processo de elaboragéo: geleia e doces em pasta
2.4 Embalagem e conservacao

UNIDADE Il — Tecnologia de Fermentados Alcodlicos

3.1 Definigbes e classificagéao

3.2 Legislacao

3.3 Processo de elaboragéo: coolers, sangria, jeropiga, mistela, coqueteis
3.4 Embalagem e conservacao

UNIDADE IV — Tecnologia de Fermentados Acéticos

4.1 Defini¢bes e classificagéo

4.2 Legislacéo

4.3 Processo de elaboracao: vinagre e vinagre balsamico
4.4 Embalagem e conservacéo

UNIDADE V - Tecnologia de Destilados

5.1 Definigbes e classificagéao

5.2 Legislacao

5.3 Processo de elaboracgéo: coolers, sangria, jeropiga, mistela,
5.4 Embalagem e conservacao

UNIDADE VI — Tecnologia de Subprodutos

6.1 Definicbes e classificacao

6.2 Legislacao

6.3 Principais subprodutos: alcool vinico, acido tartarico, matéria corante
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Bibliografia basica

AQUARONE, Eugénio; BORZANI, Walter; SCHMIDELL, Willibaldo LIMA, Urgel
de Almeida. Biotecnologia Industrial. v. 4. Sdo Paulo, SP: Edgar Bliicher, 2001.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. (Coord.) Bebidas Alcodlicas: Ciéncia
e Tecnologia. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2010, v. 1.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. (Coord.) Bebidas N&o Alcodlicas:
Ciéncia e Tecnologia. Sado Paulo, SP: Blucher, 2010, v. 2.

Bibliografia complementar

CHAVES, José Benicio Paes; SPROESSER, Renato Luis. Préaticas de
Laboratorio de Analise Sensorial de Alimentos e Bebidas. Vigosa, MG: UFV,
2013.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de Alimentos. 2. ed. Sado Paulo, SP:
Atheneu, 1994.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro
Gava. Tecnologia de Alimentos: principios e aplicacbes. Sdo Paulo, SP:
Nobel, 2008.

JACKIX, Marisa Hoelz. Doces, geléias e frutas em calda: tedrico e pratico.
Campinas, SP: Icone, 1988.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D’ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO,
Marta Helena Fillet. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Sao
Paulo, SP: Manole, 2006.
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DISCIPLINA: Enogastronomia

Vigéncia: a partir de 2023/ 1 Periodo letivo: 4° semestre
Carga horéria total: 60h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 20h EaD: NSA

Ementa:Estudo dos conceitos e fundamentos de gastronomia e
enogastronomia. Compreensdo das estruturas fisicas e organizacionais de
cozinha e restaurante.Compreenséo sobre preparacdes basicas, composicéo de
cardapios e servicos de restaurante.OrientagOes a respeito das Boas Praticas
nos servicos de alimentos e bebidas.Entendimento em relacdo a cliente e
informatizacdo. Reflexdo sobre o panorama da enogastronomia regional,
nacional e internacional. Assimilacdo acerca de harmonizacoes.

Conteudos

UNIDADE | — Gastronomia: Conceitos e Fundamentos
1.1 Conceito de Gastronomia

1.2 Estrutura fisica e organizacional de cozinha

1.3 Estrutura fisica e organizacional de restaurante
1.4 Preparacdes basicas

1.5 Cardéapio

UNIDADE Il — Servigo de Restaurante
2.1 Tipos de estabelecimentos

2.2 Mise enplace

2.3 Sistemas e tipos de servigos

2.4 Boas Préticas

2.5 Cliente

2.6 Informatizacao

UNIDADE Il — Enogastronomia: Conceitos e Fundamentos
3.1 Conceito de enogastronomia

3.2 Enogastronomia regional, nacional e internacional

3.3 Harmonizacgbes

Bibliografia basica

CASCUDO, Luis da Céamara; SCATTAMACCHIA, Claudia. Histéria da
alimentacé&o no Brasil. 4. ed. Sdo Paulo: Global, 2011, 954 p.

FRANCO, Maria Regina Bueno. Aroma e sabor de alimentos: temas atuais.
Séo Paulo: Livraria Varela, 2003, 246p.
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SIMON, Joanna. Vinho e comida: um guia basico e contemporaneo das
melhores combinagbes de vinho e comida. S&o Paulo: Companhia das Letras,
2007, 160 p.

Bibliografia complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria lzabel Simdes. Higiene e
vigilancia sanitaria de alimentos: Qualidade das matérias primas, doencas
transmitidas por alimentos e treinamento de recursos humanos. 3. ed. Barueri:
Manoele, 2008, 986 p.

LEAL, Maria Leonor de Macedo Soares. A histéria da gastronomia. Rio de
Janeiro: Senac Nacional, 2007, 137 p.

ORGANIZACAO MUNDIAL DO TURISMO. GALVAN, Claudia Bruno. Manual de
gualidade, higiene e inocuidade dos alimentos no setor de turismo. Guia de
consulta para: funcionarios, planejadores, empresarios e operadores de turismo.
Séo Paulo: Roca, 2003, 234.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: o grande livro da
degustacéo. Sao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010, 240 p.

SENAC. DN.. Bem - vindo, volte sempre. Rio de Janeiro, RJ: SENAC, c2001,
115 p.
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DISCIPLINA: Enologia lll

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 4° Semestre
Carga horéria total: 60 h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 8 h EaD: NSA

Ementa: Estudo e compreensdo dos processos de elaboracdo de vinhos
brancos, rosés, tintos e espumantes. Detalhamento das necessidades,
tecnologias e possibilidades de elaboracdo dos produtos por diferentes métodos
e caracteristicas de uvas, estabelecendo relagdes e comparativos com o produto
final elaborado. Discussao de possibilidades de vinificacdes especiais e produtos
diferenciados.

Conteudos

UNIDADE | — Vinificagdo em Branco
1.1 Debourbage

1.2 Controle de fermentacao

1.3 VinificacGes especiais

UNIDADE Il — Vinificagdo em Tinto
2.1 Controle de fermentacao

2.2 Maceracao fermentativa

2.3 Tecnologia de maceracéo
2.3.1 Maceracéao carbénica

2.3.2 Maceracao integral

2.3.3 Termovinificacéo

2.3.4 Maceracéao a frio

2.4 Vinificacdes especiais

UNIDADE Il — Vinificacdo em Rosé
3.1 Processos de elaboracao

3.1.1 Maceracéao curta

3.1.2 Misturas de uvas

3.1.3 Cortes de vinhos

UNIDADE IV — Vinificacdo de Espumantes

4.1 Influéncia do Terroir na maturacdo e colheita de uvas destinadas a
espumantes

Fatores de influencia para maturacao e colheita

4.2 Legislacéo vigente

4.3 Tecnologia Charmat de elaboragcéo de espumantes

4.3.1 Elaboragéo de vinhos base

4.3.2 Assemblage

4.3.3 Estabilizagao

4.3.4 Licor de tirage
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4.3.5 Tomada de espuma

4.3.6 Licor de expedicao

4.3.7 Estabilizacédo e engarrafamento
4.4 Método Classico — Champenoise
4.4.1 Elaboracéo de vinhos base
4.4.2 Assemblage

4.4.3 Estabilizacao

4.4.4 Licor de tirage

4.4.5 Tomada de espuma

4.4.6 Remuage

4.4.7 Licor de expedicao

4.4.8 Estabilizacao e engarrafamento
4.5 Espumante moscatel

4.5.1 Mosto base para moscatel
4.5.2 Técnicas de armazenamento e empobrecimento do mosto
4.5.3 Fermentacdo alcodlica

4.5.4 Tomada de espuma

4.5.5 Estabilizacao e engarrafamento
4.6 Vinificacdes especiais

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia préatica: Conocimiento y
elaboracioén del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New York:
Springer, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracao de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS:IFRS, 2009.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments. Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Enologia V

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 6° Semestre
Carga horéria total: 30 h Cddigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 6 h EaD: NSA

Ementa: Detalhamento sobre os processos de maturagéo e envelhecimento de
vinhos, nas reacfes e caracteristicas que trazem ao produto. Estudo sobre as
diferentes madeiras utilizadas na enologia. Conhecer as formas, operacoes e
tecnologias de envase e tamponamento para vinhos e derivados.

Conteudos

UNIDADE | — Maturagéo e Envelhecimento
1.1 Conceitos de maturacao e envelhecimento
1.2 Composigéo do vinho

1.3 Reac0es e evolucdo dos vinhos

1.3.1 Oxidacéao e reducédo dos vinhos

1.3.2 Potencial de oxidorreducao

1.3.3 Papel oxidacdes e reducdes

1.4 Formacao de ésteres

1.5 Transformacao da matéria corante

1.6 Amadurecimento provocado

1.7 Evolucao sensorial e quimica dos vinhos

UNIDADE Il - Uso de Madeira

2.1 Principais espécies de madeiras utilizadas na enologia
2.1.1 Carvalho

2.1.2 Madeiras brasileiras

2.1.3 Propriedades fisico-quimicas e sensorial

2.2 Tanoaria

2.2.1 Desenvolvimento e producéo

2.2.2 Diferentes tostas

2.3 Tecnologias alternativas ao uso de barrica

UNIDADE Il — Envase de Vinhos e Derivados
3.1 Tecnologia de envase

3.2 Embalagens

3.3 Tamponamento de vinhos

3.4 Boas praticas de fabricacao

3.5 Linhas e equipamentos de envase

3.6 Rotulagem e legislacéo

Bibliografia basica
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BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia pratica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4.ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New York,
EUA: Springer, 2010.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.

EDER, Reinhard. Defectos del vino: reconocimiento, prevencion, correccion.
Zaragoza: Acribia, 2000.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

RIBEREAU-GAYON, Pascal et al. Handbook of enology: The chemistry of wine
stabilization and treatments. 2 ed., Ontario, CAN: John Wiley & Sons, 2006, 2 v.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2. ed. New York, EUA: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Enomarketing

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 30 h Cddigo:

CH Extens&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Apresentacdo do conceito de marketing e do ambiente de marketing.
Estudo da Segmentacdo e Posicionamento de Mercado. Apresentacdo do
composto de Marketing: Os 4P’s - produto, preco, praca e promocdo. Busca da
compreensao das estratégias de mercado e construcdo de marcas no setor
vitivinicola. Introducdo ao marketing na economia digital.

Conteudos

UNIDADE | — Conceitos e Defini¢cdes

1.1 Fundamentos de Marketing

1.1.1 Principais conceitos em Marketing
1.1.2 Elementos do Marketing

1.2 Orientacdes de Marketing

1.3 Ambiente de Marketing

UNIDADE Il — Bases do Marketing Estratégico

2.1 Origens da Estratégia e Elaboracdo da Estratégia — Processo de
planejamento estratégico

2.2 Métodos de analise estratégica

2.3 Principais opcdes estratégicas do setor vitivinicola

2.4 Composto de Marketing

UNIDADE Ill — Segmentagao e Posicionamento

3.1 Segmentacao de mercado
3.2 Posicionamento de mercado

UNIDADE IV — Novos Modelos para o Marketing

4.1 Tendéncias fundamentais moldando o Marketing
4.2 Novos Modelos para o Marketing na economia digital
4.3 AplicagOes taticas de Marketing na economia digital

Bibliografia basica

CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Arao. Planejamento Estratégico:
fundamentos e aplicagbes. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2010.

GIOIA, Ricardo M. (Coord.); CROCCO, Luciano et al. Fundamentos de
Marketing: conceitos basicos. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2010.
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KOTLER, Philip; BRANDAO, Ailton Bomfim. Administracdo de Marketing:
andlise, planejamento, implementacéo e controle. 5. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas,
1998.

Bibliografia complementar

BATALHA, Mario Otavio (Coord.). Gestdo agroindustrial. Volume 1. GEPAI:
Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 3. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas,
2007.

KOTLER, Philip; BARRETO, Ina Futino; CRESCITELLI, Edson; KELLER, Kevin
Lane; CAIRO, Sabrina. Marketing essencial: conceitos, estratégias e casos.
Séo Paulo, SP: Editora Pearson, 2013.

MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Administracao para Empreendedores. 2.
ed. S&o Paulo, SP: Pearson Prentice Hall, 2011.

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Reboucas de. Planejamento Estratégico:
conceitos, metodologia e praticas. 31. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2013.

SILVA, Adelphino Teixeira da. Administracdo Basica. 6. ed. Sdo Paulo, SP:
Atlas, 2011.
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DISCIPLINA: Enoturismo

Vigéncia: a partir de 2023/ 1 Periodo letivo: 3° semestre
Carga horéria total: 60h Cédigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Explicitacdo sobre o conceito de Turismo. Introducdo a histéria do
Turismo. Reflexao sobre o turista. Compreenséo das definicdes técnicas, para a
construcdo de uma visdo ampla sobre a atividade Turismo. Analise sobre
Patrimonio Cultural e sua relagdo com o Turismo. Discussdo sobre o conceito
Enoturismo e enoturista. Compreensdo sobre a histéria do Enoturismo.
Caracterizagdo do mercado do Enoturismo em &ambito regional, nacional e
internacional. Discussdo sobre as regibes enoturisticas nacionais e
internacionais. Detalhamento de rotas enoturisticas.

Conteudos

UNIDADE | — Turismo
1.1 Conceito
1.2 Histéria
1.3 O turista
1.4 Definicbes Técnicas e classificacbes
1.5 Patriménio Cultural e Turismo

UNIDADE Il — Enoturismo
2.1 Conceito
2.2 Historia
2.3 O Enoturista
2.4 Regides enoturisticas
2.4.1 Regibes enoturisticas brasileiras
2.4.2 Regibes enoturisticas mundiais
2.5 Mercado do Enoturismo
2.6 Planejamento de rotas enoturisticas

Bibliografia basica

DALLANHOL, Eliza Bianchini; TONINI, Hernanda. Enoturismo. Ed. Aleph, 2012.
140 p.

DIAS, Reinaldo. Introducéo ao turismo. Sao Paulo: Atlas, 2005.

FAVERO, Ivane Maria Remus. Politicas de turismo: Planejamento na regiéo
uva e vinho. Caxias do Sul, RS: Educs, 2006.
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Bibliografia complementar

BARRETTO, Margarita. Cultura e turismo: discussdes contemporaneas.
Papirus Editora, 2022. 176p (virtual)

FARIA, Daniel da Silva. De colonos do vinho a agricultores do turismo.
Editora Educs, 2020. 691p (virtual)

GOELDNER, Charles R.; RITCHIE, J. R. Brent; MCINTOSH, Robert W.
Turismo: Principios, préticas e filosofias. 8. ed. Porto Alegre: Bookman, 2002.

MARCHETTE, Tatiana Dantas. Educacgéo patrimonial. Contentus, 2020. 88p
(virtual)

SENAC. DN. BOTINI, Joana; LEAL, Leonor. Bem-vindo, volte sempre. Rio de
Janeiro: Senac Nacional, 2001.
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DISCIPLINA: Estatistica e Probabilidade

Vigéncia: a partir de 2023/1

Periodo letivo: 2° semestre

Carga horéria total: 30 h Cddigo:
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: 15 h
CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Estudo de técnicas para coleta, organizacdo, processamento,
descricdo e andlise de dados quantitativos. ldentificacdo e interpretacdo de
medidas estatisticas para descricdo e inferéncia. Estudo de fenémenos
probabilisticos e reflexdes acerca do conceito de incerteza. Uso de programas
computacionais direcionados para calculos estatisticos.

Conteudos

UNIDADE | - Tipos de Variaveis
1.1 Variaveis Quantitativas

1.2 Variaveis Qualitativas

1.3 Variaveis Continuas

1.4 Variaveis Discretas

1.5 Dados Agrupados

1.6 Dados N&ao-Agrupados

UNIDADE Il - Medidas Descritivas
2.1 Média Aritmética

2.2 Média Ponderada

2.3 Mediana

2.4 Moda

2.5 Desvio Padrao

2.6 Variancia

2.7 Separatrizes

2.8 Gréficos e Tabelas

UNIDADE Il - Nogbes de Probabilidade

3.1 Probabilidade Simples
3.2 Probabilidade Condicional

3.3 Modelos de Distribuicéo de Probabilidade

3.4 Curva Normal

UNIDADE IV - Nog¢0Oes de Inferéncia Estatistica

4.1 Testes de Inferéncia
4.2 Testes de Hipoteses
4.3 Correlagao

4.4 Regresséao Linear

Bibliografia basica
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DOWNING, Douglas; CLARK, Jeffrey. Estatistica Aplicada. 3. ed. S&o Paulo:
Ed. Saraiva, 2011.

MORETTIN, Pedro A.; BUSSAB, Wilton de O. Estatistica Basica. 7. ed. Sao
Paulo: Ed. Saraiva, 2011.

MUNDIM, Marcos José. Estatistica com BrOffice. Rio de Janeiro, RJ: Ciéncia
Moderna, 2010.

Bibliografia complementar

ARA, Amilton Braio; MUSETTI, Ana Villares; SCHNEIDERMAN, Boris.
Introducéo a Estatistica. Sdo Paulo: Ed. Blucher, 2003.

BERQUO, Elza Salvatori; SOUZA, José Maria Pacheco de; GOTLIEB, Sabina
Léa Davidson. Bioestatistica. Sdo Paulo: E.P.U, 2011.

COSTA NETO, Pedro Luiz de Oliveira. Estatistica. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Ed.
Bllcher, 2002.

SPIEGEL, Murray R. Estatistica. 3. ed. S&o Paulo: Ed. Pearson Makron
Books, 2009.

VIEIRA, Sonia. Elementos de estatistica. 4. ed. Sao Paulo: Ed. Atlas, 2011.
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DISCIPLINA: Etica e sociedade na contemporaneidade

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 5° semestre
Carga horéria total: 30h Caodigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo da sociedade a partir dos aspectos socioculturais da alimentacao.
Reflexdo sobre direitos humanos, globalizacdo e as alteracdes dos padrbes
alimentares. Andlise dos significados e das transformagfes no consumo de vinhos.
Discussdo da estrutura fundiaria nacional, o desenvolvimento sustentavel e a
sustentabilidade na viticultura e enologia. Interfaces entre culturas afrobrasileiras e
indigenas e ética.

CONTEUDOS

UNIDADE | — Sociedade, cultura e consumo de vinhos
1.1 Dimensdes socioculturais da alimentacéo

1.2 Vinho, comida e identidade cultural

1.3 O consumo de bebidas alcbolicas

1.3.1 O consumo de vinho como bem cultural

UNIDADE Il — Transformacgdes alimentares na sociedade globalizada
2.1 Revolucéao verde e a producédo alimentar

2.2 Direitos humanos e alimentagao

2.3 Impactos das mudancas alimentares no cotidiano

2.4 A globalizag&o da producéo e consumo de vinhos

2.4.1 Mercado consumidor

2.4.2 Indicacao geografica e terroir

UNIDADE Il — Estrutura fundiaria e desenvolvimento sustentavel

3.1 A estrutura fundiaria brasileira e a reforma agraria

3.2 A questéo agraria e a sustentabilidade

3.3 Sustentabilidade na vitivinicultura e enologia

3.3.1 Impactos sociambientais da producéo de vinhos

3.3.2 Ecoenogastronomia

3.4 Cooperativas e a producao agricola familiar da uva, do vinho e de seus
derivados

UNIDADE IV — A ética e a sociedade multicultural

4.1 Etica, moral e bioética: conceitos, proximidades e particularidades

4.2 Etica e a multiculturalidade no Brasil

4.2.1 Culturas afrobrasileiras e indigenas

4.2.1 Relacdes étnico-raciais no Brasil

4.3 Aproximagfes sobre a questdo racial, o mercado de trabalho e a ética
profissional

Bibliografia basica

PHILLIPS, Rod: NICOLA: MAXIMO, Gabriela. Uma breve histdria do vinho. 4. ed.
Rio de Janeiro, RJ: Record, 2010. 462 p.
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SA, Antbnio Lopes de. Etica profissional. 9. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2009.

312p.

REIS, Lineu Belico dos; FADIGAS, Eliane A. Faria Amaral;, CARVALHO, Claudio
Elias. Energia, recursos naturais e a pratica do desenvolvimento
sustentavel. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2012. 447 p.

Bibliografia complementar

BARRETTO, Margarita (Org.). Turismo, cultura e sociedade. Caxias do Sul, RS:
EDUCS, 2006. 77p.

BOTELHO, André; SCHWARCZ, Lilia Moritz (org.). Cidadania, um projeto em
construcao: minorias, justica e direitos. Sado Paulo, SP: Claroenigma, 2012. 147p.

COSTA, Leonardo de Andrade; FULOP, Luciana Azevedo da C. Os desafios da
substituicdo tributaria: a incidéncia do ICMS sobre o vinho. Rio de Janeiro, RJ:
FGV, 2015. 154 p. (Colecdo FGV de bolso. Direito e sociedade ; 42).

DEMO, Pedro. Eticas multiculturais: Sobre a convivéncia humana possivel. Rio
de Janeiro: Vozes, 2005. 101p.

GIRON, Loraine Slomp. 80 anos de lutas, 1929 - 2009: A Cooperativa Forqueta e
o Cooperativismo Vitivinicola Gaucho. Porto Alegre, RS: SESCOOP / RS, 20009.
129 p.
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Disciplina: Gerenciamento Ambiental

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo Letivo: 4° semestre
Carga horéria Total: 30h Cddigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudos dos conceitos de gestdo ambiental. Fundamentacdo sobre as
normas de sistemas de gestdo ambiental. Compreensédo sobre legislacdo e
gestdo ambiental no ambiente de trabalho. Analise de sistemas de producéo e
sistemas de gestdo ambiental aplicados. Fundamentacbes sobre residuos
solidos: caracteristicas, acondicionamento, coleta, transporte. Rela¢gfes entre
coleta seletiva e reciclagem. Caracterizagbes das formas de tratamento de
residuos solidos. Estudo da disposicéo final de residuos sélidos: enfoque em

aterro sanitério. Consideracdes sobre aspectos legais.

Conteudos:

UNIDADE | — Evolugao dos Conceitos de Gestao e Gerenciamento Ambiental
1.1 Controle da poluicéo industrial: conceitos de controle, combate e prevencao
da poluicéo

1.2 Planejamento ambiental: Conceitos de Estudo de Impacto Ambiental e
Atuacdo Responsavel

1.3 Globalizacédo: Conceitos de Gerenciamento Integrado, Auditoria Ambiental,
Avaliacéo do Ciclo de Vida e Sistema de Gestdao Ambiental

UNIDADE Il — Normas de Gestéo da Qualidade
2.1 Principios fundamentais das normas ISO
2.2 Normas série ISO 9000

2.3 Normas série 1SO 14000

UNIDADE Il — Etapas e Exigéncias para a Implantacdo de um SGA
3.1 Politica Ambiental

3.2 Planejamento: Identificacdo e avaliacdo de aspectos e impactos
ambientais, requisitos legais aplicaveis, definicdo de objetivos e metas,
programas de gestdo ambiental

3.3 Implementacgéo e operacédo: Alocacao de recursos, estrutura e
responsabilidade, conscientizacao e treinamento, comunicacgoes,
documentacdes, controle operacional, respostas as emergéncias;

3.4 Verificacao e agao corretiva: Monitoramento e medi¢cao, agcbes corretivas e
preventivas, Registros, Auditorias ambientais

3.5 Analise Critica

UNIDADE IV — Residuos Sdélidos: origem, definicdo e caracteristicas
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4.1 Definicdo de residuo e rejeito.

4.2 Classificacdo dos residuos sélidos em relacdo a natureza e origem.

4.3 Classificacdo dos residuos sélidos em relagdo aos riscos potenciais de
contaminacao.

4.4 Fatores que influenciam na geracao de residuos e em suas caracteristicas.
4.5 Caracteristicas fisicas, quimicas e biologicas dos residuos sdlidos.

4.6 Processos de determinacdo das principais caracteristicas dos residuos
solidos.

UNIDADE V — Acondicionamento de residuos solidos

5.1 Defini¢cdo de acondicionamento de residuos solidos.

5.2 Caracteristicas dos recipientes para acondicionamento.

5.3 Particularidades de acondicionamento para os diversos tipos de residuos
solidos.

UNIDADE VI — Coleta e transporte de residuos sélidos

6.1 Definicdo de coleta e transporte de residuos.

6.2 Tipos de veiculos coletores: aplicabilidade e vantagens.

6.3 Dimensionamento da coleta domiciliar (regularidade, frequéncia, horarios,
itinerarios, ferramentas e utensilios utilizados).

6.4 Particularidades de coleta e transporte para os diversos tipos de residuos
sélidos.

6.5 Estacdes de transferéncia de residuos.

6.6 Amostragem de residuos sélidos.

UNIDADE VIl — Coleta seletiva

7.1 Definicdo de coleta seletiva e amparo legal.

7.2 Beneficios ambientais, econdmicos e sociais da coleta seletiva.

7.3 Formas para a realizacéo da coleta seletiva.

7.4 Passos para a implantacéo da coleta seletiva.

7.5 Resolugdo CONAMA 275/01: Codigo de cores.

7.6 Cooperativas de reciclagem.

7.7 Estudos de caso sobre programas de coleta seletiva em empresas e
municipios.

UNIDADE VIII — Tratamento de residuos solidos

8.1 Definigéo de tratamento e destino final de residuos.

8.2 Técnicas fisicas, quimicas, bioldgicas e térmicas.

8.3 Compostagem: defini¢cdo, caracteristicas, residuos envolvidos, parametros
de controle, particularidades.

8.4 Reutilizacdo e Reciclagem: definicdo, caracteristicas, residuos envolvidos,
parametros de controle, particularidades.

8.5 Incineracdo e Pirdlise: definicdo, caracteristicas, residuos envolvidos,
parametros de controle, particularidades.
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8.6 Coprocessamento: definicdo, caracteristicas, residuos envolvidos,
parametros de controle, particularidades.

8.7Biorremediacgéo: definicdo, caracteristicas, residuos envolvidos, parametros
de controle, particularidades.

8.8 Encapsulamento: defini¢do, caracteristicas, residuos envolvidos, parametros
de controle, particularidades.

UNIDADE IX — Disposicao final de residuos sélidos e recuperacao de ambientes
contaminados

9.1 Lixao: definicdo, caracteristicas, particularidades.

9.2 Aterro controlado: definicdo, caracteristicas, particularidades.

9.3 Caracterizacao de aterro sanitario.

9.4 Elementos de um projeto de aterro sanitario.

9.5 Construcao, operacdo e monitoramento de um aterro sanitario.

9.6 Fechamento e selagem de aterro sanitario.

9.7 Estudos de caso de recuperacdo de areas contaminadas por residuos
solidos.

UNIDADE X — Aspectos legais: resolu¢fes pertinentes para residuos sélidos
10.1 Politica Nacional de Residuos Sdlidos.
10.2 Plano de Gerenciamento Integrado de Residuos Sélidos.

Bibliografia Basica:

ASSUMPCAO, Luiz Fernando Joly Sistema de Gestdo Ambiental: Manual
pratico para implementacédo de SGA e certificacdo 1ISO 14001/2004. Curitiba, PR:
Jurua Ed., 2011.

BRAGA, Benedito Introducdo a Engenharia Ambiental. 2 ed. Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2005.

POLETO, Cristiano (Org.). Introducéo ao Gerenciamento Ambiental. Rio de
Janeiro, RJ: Ed. Interciéncia, 2010.

Bibliografia Complementar:
ASSIS, Adriana Helfenberger Coleto. Andalise Ambiental e Gestdo de
Residuos. Editora Intersaberes, 2020, 389p. (virtual)

BARBIERI, José Carlos Gestdo Ambiental Empresarial: conceitos, modelos
e instrumentos. 3 ed. Sao Paulo, SP: Saraiva, 2011.

KUNZ, A.; GEBLER, L.; PALHARES, J. C. P. Gestdao Ambiental na
Agropecuaria. Brasilia, DF: Embrapa, 2007.
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ROCHA, J. C.; CARDOSO, A. A; ROSA, A. H. Introducdo a Quimica
Ambiental. 2 ed. Porto Alegre, RS: Bookman, 2009.

TELLES, Dirceu D'alkmin. Residuos sdlidos: gestao responsavel e sustentavel.
Editora Blucher, 2022, 20 p. (virtual)
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Disciplina: Gestio de Aguas e Efluentes

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo Letivo: 5° semestre
Carga horaria Total: 45h Caodigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Compreensédo da classificagdo, tratamento e otimizacdo do uso da
agua. Estudo dos parametros de qualidade e analises de efluentes e estacdes de
tratamento de efluentes (ETE).

Conteudos:

UNIDADE | — Classificacéo de Uso das Aguas

1.1 Conceitos e parametros de qualidade e classificacdo do uso da agua
1.2 Analises de aguas: parametros fisicos, quimicos e microbiolégicos de
caracterizacédo de acordo com a legislacéo para classificacao

UNIDADE Il — Tratamento e Otimizacéo do Uso da Agua )
2.1 Tratamento de agua em Estacdes de Tratamento de Agua (ETA)
2.2 Gestédo de agua de reuso

UNIDADE Il — Parametros de Qualidade e Analises de Efluentes

3.1 Conceitos e parametros de qualidade de efluentes

3.2 Andlises de efluentes: parametros fisicos, quimicos e microbiolégicos de
caracterizacao e legislacéo

UNIDADE IV — Estagbes de Tratamento de Efluentes (ETE)

4.1 Pré-tratamento e tratamento primario (gradeamento, desarenacao, filtracao,
floculacédo/coagulacéo, sedimentacéo)

4.2 Tratamento biolégico

4.2.1 Tratamento biologico aerdbio (lodos ativados, lagoas de estabilizacéo,
filtros biolégicos)

4.2.2 Tratamento bioldgico anaerdbio: digestores de lodos, lagoas de
estabilizacdo, reatores anaerébios de fluxo ascendente (RAFA)

4.3 Processos eletroliticos de tratamento de efluentes (eletrocoagulacéo,
eletroflotacéo)

4.4 Planejamento de Estac¢Oes de tratamento de efluentes (ETE)

Bibliografia Basica

GARCEZ, L.N.; ALVAREZ, G. A. Hidrologia. 2. ed. Sado Paulo: Edgard Blucher,
1988.
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RICHTER, C. A.; NETTO, J. M. A. Tratamento de Agua: tecnologia atualizada.
Séo Paulo: Blucher, 1991.

SPIRO, T.; STIGLIANI, W. Quimica Ambiental. 2. ed. Sdo Paulo, SP:
Pearson, c2009.

Bibliografia Complementar

BAIRD, C.; CANN, M. Quimica Ambiental. 4. ed. Porto Alegre, RS: Bookman,
2011.

GERMER, S. P. M; et al. A industria de alimentos e o Meio Ambiente.
Campinas: ITAL - Instituto de Tecnologia de Alimentos, 2002.

MENDONCA, S. R.; Mendonca, L. C. Sistemas sustentaveis de esgotos
orientacfes técnicas para projeto e dimensionamento de redes coletoras,
emissarios, canais, estacdes elevatérias, tratamento e reuso na agricultura.
Editora Blucher, 2016. 365 p. (virtual)

PHILIPPI JR, A; et al. Curso de Gestao Ambiental. Editora Manole, 2004.

POLETO, C. Introduc&o ao gerenciamento ambiental. Editora Interciéncia,
2010.
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DISCIPLINA: Gestdo e Empreendedorismo

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 5° semestre
Carga horaria total: 45 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo dos Fundamentos de administragdo. Caracterizagdo de
Planejamento e Estratégia. Apresentacdo das metodologias e modelos
estratégicos para a elaboracdo do Planejamento Estratégico. Reflexdo sobre a
gestdo de pessoas no processo de planejamento. Busca da compreensao do
Empreendedorismo e processo empreendedor. Reflexdo sobre oportunidades
de negocio e estudo de Plano de negdcios.

Conteudos

UNIDADE I. Fundamentos de Administracao
1.1  Administracdo: conceitos e principios
1.2 Conceito de empresa e organizagao

1.3 FuncBes basicas da Administracéo

1.4 Funcao de planejamento, organizacao, direcao e controle
1.5 O papel do gestor
1.6 Eficiéncia e Eficacia

UNIDADE Il — Conceitos Basicos de Planejamento Estratégico
2.1 Conceitos

2.2 Planejamento Operacional, tatico e estratégico

2.3 Desenvolvimento do Pensamento Estratégico

2.4 Processo de Elaboracédo do Planejamento Estratégico

2.5 Elementos Basicos da Estratégica

2.6 Niveis Estratégicos

UNIDADE Il — Metodologias e Modelos Estratégicos

3.1 Anélise do ambiente externa e interna

3.2 Modelo SWOT

3.3 Matrizes de integracéo estratégica

3.4 Politicas de crescimento, operacdes e relacionamento

UNIDADE IV- Empreendedorismo e Processo Empreendedor

4.1 Principais conceitos de empreendedorismo.

4.2 O empreendedorismo no Brasil.

4.3 Perfil empreendedor.

4.4 Caracteristicas e habilidades do empreendedor.

4.5 Diferenca e similaridades entre o empreendedor e Administrador.
4.6 Tipos de Empreendedores.

4.7 O processo empreendedor.
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4.8 Relagéo entre Empreendedorismo e Desenvolvimento Econdémico
4.9 Diferenca entre Ideia e Oportunidade de Negdcio
4.10 Modalidades e Formas de Empreender

Bibliografia basica

CHIAVENATO, I. Administragao: teoria, processo e pratica. 4. ed. Rio de
Janeiro, RJ: Elsevier, 2007.

CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Ardo. Planejamento Estratégico:
fundamentos e aplicacfes. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2010.

DORNELAS, J. C. Empreendedorismo: Transformando idéias em negoécios. 32
Ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2008.

Bibliografia complementar

BERNARDI, L. A. Manual de Empreendedorismo e gestdo: fundamentos,
estratégias e dindmicas. Sdo Paulo: Atlas 2011.

MAXIMIANO, A.C.A. Administracdo para Empreendedores. 2. ed. S&o Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2011.

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Rebougas de. Planejamento Estratégico:
conceitos, metodologia e praticas. 31. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013.

PEREIRA, José Matias. Curso de Administragao Estratégica: foco no
Planejamento Estratégico. 12 Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

SILVA, Adelphino Teixeira da. Administragao Béasica. 5.ed. S&o Paulo, SP:
Atlas, 2009.
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DISCIPLINA: Introducéo a Enologia

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 1° Semestre
Carga horaria total: 30 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 5h EaD: NSA

Ementa: Compreensao da formagédo do Tecndlogo em Viticultura e Enologia e
suas possibilidades de atuagdo. Conhecimentos sobre regides vitivinicolas
representativas a nivel mundial, brasileiro e do estado do Rio Grande do Sul.
Busca da compreensdo acerca do funcionamento do setor e conhecimento
bésico sobre os principais produtos elaborados no setor vitivinicola.

Conteudos

UNIDADE | — Tecndlogo em Viticultura e Enologia
1.1 Profissional e campo de atuacao
1.2 Contextualizacdo do curriculo

UNIDADE Il — Terroirs Vitivinicolas
2.1 Conceito de terroir

2.2 Regides vitivinicolas mundiais
2.3 Regides vitivinicolas brasileiras
2.4 Regides vitivinicolas gauchas

UNIDADE lII - Conceitos Béasicos

3.1 Orgéos regulamentadores nacionais e internacionais
3.2 Nogbes de Legislagdo Vitivinicola Brasileira

3.3 Nocdes dos principais produtos

3.3.1 Vinho

3.3.2 Espumante

3.3.3 Suco de uva

3.3.4 Dados de producéo e consumo

Bibliografia basica

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustagao, elaboragdo e servi¢o. 9. ed. Porto
Alegre: AGE, 2006.

NOVAKOSKI, Deise; FREITAS, Armando. Vinho: Castas, regides produtoras e
servico. 2. ed. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2008.

Bibliografia complementar




Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e Espumantes: Degustacdo, elaboragéo e
servi¢o. Porto Alegre: AGE, 2009.

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia préatica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New York:
Springer, 2010.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias Y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.

TODA FERNANDEZ, Fernando Martinez de. Claves de la viticultura de
calidad: Nuevas técnicas de estimacion y control de la calidad de la uva en el
vifiedo. 2. ed. Madrid: Mundi-Prensa, 2011.
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DISCIPLINA: Matemética Aplicada

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horaria total: 30 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA EaD: NSA

Ementa: Compreenséo do conceito de razéo, proporcao e grandezas. Estudo
de funcbes polinomiais, funcdo exponencial e logaritmica. Estudo de geometria
plana e espacial.

Conteudos

UNIDADE | — Razéo e Proporc¢ao
1.1Conceito
1.2Propriedades

UNIDADE Il — Grandezas Proporcionais e Regra de Trés
2.1Grandezas diretamente e inversamente proporcionais
2.2Regra de Trés simples e composta

UNIDADEIII — Funcdes Polinomiais
3.1Estudo da Funcéo constante
3.2Estudo da Funcéao afim
3.3Estudo da Funcao quadratica

UNIDADE IV- Fungéo Exponencial e Fungéo Logaritmica

4.1Estudo da Funcao Exponencial

4.2Estudo de Equagbes Exponenciais

4.3Logaritmos

4.4Propriedades operatdrias dos logaritmos

4 .5Estudo de Mudanca de Base

4.6Estudo da Funcéo Logaritmica e sua relacdo com a Funcéo Exponencial

UNIDADE V — Geometria Plana

5.1Busca de Compreensao de Circunferéncia e Circulo

5.2Estudo do Comprimento da Circunferéncia

5.3Estudo da Area de Superficies Planas: quadrado, retangulo, triangulo,
losango e poligono regular

5.4Estudo da Area do Circulo e de suas partes.

UNIDADE VI — Geometria Espacial
6.1Estudo de Areas e Volumes dos sélidos: prisma, cilindro e cone.
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Bibliografia basica

ANTON, Howard; DAVIS, Stephen; BIVENS, Irl. Céalculo. 8.ed. Porto Alegre, RS:
Boockman, 2007.

IEZZI, Gelson; MACHADO, Nilson José; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de
matematica elementar 8: limites, derivadas, no¢des de integral. S&o Paulo, SP:
Atual, 2005. (Colecgéo fundamentos de matemética elementar ; v.8).

MUROLO, Afranio Carlos; BONETTO, Giacomo. Matematica Aplicada a
Administracdo, Economia e Contabilidade. 2 ed. Sdo Paulo, SP: Cengage
Learning, 2012.

Bibliografia complementar

ELIAS, Ana Paula de Andrade Janz; ROCHA, Flavia Sucheck Mateus da; LOSS,
Taniele. Fundamentos de Matematica. Contetus, 2020.(Online)

AVILA, Geraldo. Céalculo. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2003.

MORETTIN, Pedro Alberto; HAZZAN, Samuel; BUSSAB, Wilton de O. Calculo:
Funcdes de uma e varias variaveis. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2010.

BEZERRA, Manoel Jairo; PUTNOKI, José Carlos. Matematica: 22 grau volume
anico. 4 ed. Sdo Paulo, SP: Scipione, 1997.

DEMANA, Frankiln D.; FERNANDES, Daniela Barude; WAITS, Bert K.; FOLEY,
Gregory D.. Pré-Célculo. Editora Pearson. 2013. (Online)
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DISCIPLINA: Praticas Enologicas |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 3° semestre
Carga horéria total: 45 h Cédigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 45 h EaD: NSA

Ementa: Abordagem de conceitos basicos de enologia, proporcionando a
compreensao das diferentes variedades de uvas e estilos de vinho.
Fundamentacdo da estrutura fisica e equipamentos de uma vinicola e
construcdo dos conhecimentos basicos das operacdes pré-fermentativas e das
etapas de elaboragdo de vinhos, sucos e derivados. Participacdo pratica na
concepcao destes.

Conteudos

UNIDADE | — Introducgédo aos conceitos basicos de enologia
1.1 Variedades e qualidade da matéria-prima

1.2 Estilos de vinhos

1.3 Insumos enoldgicos licitos

UNIDADE Il — Estrutura fisica de uma vinicola
2.1 Materiais

2.2 Equipamentos

2.3 Higienizacao

UNIDADE Il — Fundamentos das etapas pré-fermentativas
3.1Pé6s-colheita da uva

3.2 Transporte e recepgao

3.3 Recebimento da uva e avaliacdo de caracteristicas

3.4 Desengace e esmagamento

3.5 Prensagem

3.6 Tratamentos e corre¢cdes do mosto

UNIDADE IV — Noc¢des basicas na elaboracéo de vinhos e derivados da uva
4.1 Fermentacéo alcodlica

4.2 Uso de insumos enoldgicos

4.3 Analises basicas e interpretacéo

4.4 Legislacao vigente

4.5 Vinificagdo em branco

4.6 Vinificagdo em tinto

4.7 Vinificacdo em rosé

4.8 Elaboragéo de suco de uva

4.9 Andlise sensorial

Bibliografia basica
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BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia préatica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracgéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

CHAVES, Guta. Larousse do vinho. 2. ed. Sdo Paulo: Larousse do Brasil, 2007.
Bibliografia complementar

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. Maduracion y madurez de la uva.
Madrid: Mundi-prensa, 2004.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; RIBEREAU-GAYON, Pascal.,
SUDRAUD, Pierre. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos
Aires: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar. Bebidas néo alcodlicas: Ciéncia e tecnologia.
Séo Paulo: Blucher, 2010.

BOULTON, Roger B; SINGLETON,Vernon L.; BISSON,Linda F.; KUNKEE,
Ralph E. Principles and practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacéo. Sao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010.
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DISCIPLINA: Préticas Enolégicas Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 5° semestre
Carga horaria total: 60 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 60 h EaD: NSA

Ementa: Compreensao das etapas iniciais do processamento de uvas e de seus
derivados, monitoramento da fermentacgéo alcodlica, uso de insumos enoldgicos
e realizacdo de calculos para correcbes necessarias. Fundamentacdo e
realizacdo das andlises béasicas, bem como interpretacdo de seus resultados e
acompanhamento da vinificacdo em brancos, tintos, rosés esucos de uva.

Conteudos

UNIDADE | — Monitoramento da matéria-prima e das etapas inicias de
elaboracéo

1.1 Avaliacao do estado sanitario e maturacéao das uvas

1.2 Recebimento e selecdo das uvas

1.3 Operac0Oes pré-fermentativas basicas

1.4 Protecdo do mosto contra oxidacdo quimica e enziméatica

UNIDADE Il — Uso de insumos e corre¢des do mosto
2.1 Uso de dioxido de enxofre

2.2 Correcao de acucar

2.3 Correcao de acidez

2.4 Utilizacdo de enzimas e leveduras

2.5 Aplicacgéo de clarificantes

UNIDADE Il — Fundamentosda fermentacéo
3.1Preparo do Pé-de-cuba

3.2 Monitoramento da fermentacéo alcoolica
3.3 Controle da temperatura

3.4 Chaptalizacao

3.5 Remontagens

UNIDADE IV —Controle de qualidade: Desenvolvimento e interpretacao
4.1 Densidade

4.2 Temperatura

4.3 °Babo

4.4 °Brix

4.5 Acidez total

4.6 Acidez Volatil

4.7 Teor Alcodlico

4.8 pH

4.9 Dib6xido de enxofre livre
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4.10 Di6xido de enxofre total

UNIDADE V - Nocdes intermediarias na elaboragéo de vinhos e derivados da
uva

5.1 Vinificagao em branco

5.2 Vinificacdo em tinto

5.3 Vinificagcdo em rosé

5.4 Legislacédo vigente

5.5 Analise sensorial

5.6 Elaboracédo de suco de uva

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia pratica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboragéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacéo. Sao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. Maduracion y madurez de la uva.
Madrid: Mundi-prensa, 2004.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; RIBEREAU-GAYON, Pascal.,
SUDRAUD, Pierre. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos
Aires: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar G. Bebidas nao alcodlicas: Ciéncia e
tecnologia. S&o Paulo: Blucher, 2016 (virtual).

BOULTON, Roger B; SINGLETON,Vernon L.; BISSON,Linda F.; KUNKEE,
Ralph E. Principles and practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments. Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.
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DISCIPLINA: Praticas Enolégicas I

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 7° semestre
Carga horaria total: 60 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 60 h EaD: NSA

Ementa: Desenvolvimento de competéncias e aperfeicoamento da capacidade
na tomada de decisfes frente as adversidades na producéo de vinhos. Avaliacao
das caracteristicas da uva e definicAo dos métodos de elaboragédo dos vinhos
brancos, rosés e tintos, utilizando diferentes praticas e alternativas para melhorar
as caracteristicas da uva. Aprofundamento das etapas de estabilizacéo,
afinamento e envase dos vinhos e compreensao das praticas enoldgicas e seus
resultados por meio de analise sensorial.

Conteudos

UNIDADE | — Elaboracao avancada de vinhos e derivados da uva

1.1 Avaliacdo das caracteristicas da uva e definicdo do produto que sera
elaborado

1.2 Analises fisico-quimicas enoldgicas e interpretacédo do resultado

1.3 Definicdo dos insumos enoldgicos mais apropriados

1.4 Correcdes de acucar e acidez

1.5 Legislacao vigente

1.6 Acompanhamento sensorial durante a elaborag&o de vinhos

1.7 Elaboracao de suco de uva

UNIDADE Il — Definicdo e conduc¢ao da vinificagdo em branco
2.1 Maceracao pelicular

2.2 Desengace, esmagamento e prensagem

2.3 Débourbage

2.4 Fermentacao alcodlica em branco

2.5 Uso de baixas temperaturas

2.6 Fermentacdo malolatica em brancos

UNIDADE Ill — Definicdo e conducao da vinificagcdo em tinto
3.1 Operacgdes pré-fermentativas em tinto

3.2 Fermentacéo alcodlica em tinto

3.3 Uso de diferentes técnicas de maceragao

3.4 Extracgéo seletiva de polifenois

3.5 Avaliagéo da extracéo de polifendis

3.6 Descuba e prensagem

3.7 Fermentacdo malolatica em tintos

3.8 Vinhos tintos para guarda

UNIDADE IV — Definicdo e conducao da vinificagdo em rosé
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4.1 Operacgdes pré-fermentativas em roseé
4.2 Prensagem direta de uva tinta

4.3 Sangria e maceracao pelicular

4.4 Co-fermentacao de uvas tintas e brancas
4.5 Fermentacéo alcodlica em rosé

4.6 Fermentacado malolatica em rosé

4.6 Corte para a producédo do vinho rosé

4.8 Tonalidade para vinho rose

UNIDADE V - Definicdo e conducao das operacdes pos-fermentativa
5.1 Estabilizac&o

5.2 Clarificacao

5.3 Cortes e correcdes

5.4 Maturagao

5.5 Envase

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia pratica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Goncalves: IFRS, 2009.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; RIBEREAU-GAYON, Pascal.,
SUDRAUD, Pierre. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos
Aires: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. Maduracion y madurez de la uva.
Madrid: Mundi-prensa, 2004.

VENTURINI FILHO, Waldemar G. Bebidas ndo alcodlicas: Ciéncia e
tecnologia. S&o Paulo: Blucher, 2010.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments. Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacéo. Sao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications.4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.
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DISCIPLINA: Quimica Geral

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horaria total: 45 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 15 h EaD: NSA

Ementa: Estudo de conceitos basicos de Quimica Inorgéanica: estrutura atdmica,
classificacdo periddica dos elementos quimicos, numero de oxidacéo, ligacdes
quimicas, nomenclatura e propriedades das func¢des inorganicas, reacdes
inorganicas, acerto de coeficientes, calculos quimicos, massas e estequiometria.

Conteudos

UNIDADE | — Estrutura Atbmica
1.1 Modelos Atbmicos
1.2 Mecéanica Quantica

UNIDADE Il — Classificacao periddica dos elementos quimicos
2.1 Configuracéo eletronica dos elementos
2.2 Tabela periddica

UNIDADE Il — Numero de Oxidacao
3.1 Oxidacéo e reducao

3.2 Numero de oxidacéo (Nox)

3.3 Regras de determinagéo do Nox

UNIDADE IV - Liga¢des Quimicas

4.1 Regra do octeto

4.2 Ligac0Oes ibnicas

4.3 LigacOes covalentes

4.4 Geometria molecular e modelo VSEPR
4.5 Polaridade

4.6 Forcas ou ligacdes intermoleculares

UNIDADE V — Nomenclatura e Propriedades das Func¢des Inorgéanicas
5.1 Acidos

5.2 Bases

5.3 Sais

5.4 Oxidos

UNIDADE VI — Reac¢des Inorganicas
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6.1 Lei das reacgOes
6.2 Reacg0des inorganicas
6.3 Balanceamento das equacdes

UNIDADE VIl — Calculos Quimicos
7.1 Mol, massa molar, massa molecular

UNIDADE VIl — Estequiometria

8.1 Andlise elementar e composicao centesimal
8.2 Formulas empiricas e moleculares

8.3 Calculos estequiométricos

8.4 Rendimento tedrico e percentual

Bibliografia basica

ATKINS, Peter.; JONES, Loretta. Principios de Quimica: Questionando a Vida
Moderna. 5.ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

RUSSEL, John. Quimica Geral. Vol. 1. 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994.
RUSSEL, John. Quimica Geral. Vol. Il. 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994.
Bibliografia complementar

KOTZ, John.; TREICHEL, Paul; TOWNSEND, John; TREICHEL, David. Quimica
Geral: Reagdes Quimicas. Vol. 1. 32 ed. S&o Paulo: Cengage
Learning, 2016.

KOTZ, John.; TREICHEL, Paul; TOWNSEND, John; TREICHEL, David. Quimica
Geral: Reagdes Quimicas. Vol. 2. 32 ed. S&o Paulo: Cengage
Learning, 2016.

BROWN, Theaodore; LEMAY, Eugene; BURSTEN, Bruce. Quimica, a ciéncia
central. 9 ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005.

MAHAN, Bruce; MYERS Rollie. Quimica: Um curso Universitario. 4. ed. Sao
Paulo: Bluncher, 1995.

MASTERTON, William; SLOWINSKI, Emil; STANITSKI, Conrad. Principios de
Quimica. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.
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DISCIPLINA: Servico do Vinho

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 60h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 20h EaD: NSA

Ementa: Reflexdo sobre o ritual do vinho. Compreensdo da atividade de
sommelier. Explanacdo sobre o tema etiqueta, sua relacdo e aplicacdo no
servico do vinho. Caracterizacdo de adega. Reflexdes a respeito de controle e
manuseio de estoques.Introducao a carta de vinhos. Orientacéo sobre vendas e
sua aplicacdo na comercializacdo de vinhos. Apresentacdo e pratica sobre
utensilios, bem como abertura correta de vinhos e espumantes. Consideracdes
fundamentais acerca da efetuacéo do servico do vinho.

Conteudos

UNIDADE | — Fundamentos
1.1 O ritual do vinho

1.2 O sommelier

1.3 Etiqueta

1.4 Etiqueta do vinho

UNIDADE Il — Organizacao

2.1 Adegas

2.2 Controle e manuseio de estoques
2.3 Carta de vinhos

2.4 Venda de vinhos

UNIDADE Il — Servico

3.1 Utensilios

3.2 Efetuacédo do Servico

3.3 Abertura correta de vinhos e espumantes

Bibliografia basica

ALZER, Célio; BRAGA, Danio. Falando de Vinhos: a arte de escolher um bom
vinho. 4 ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico nacional de Aprendizagem Comercial
(SENAC), 2003.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. Sommelier, profissdo do
futuro: Técnicas para formagéo profissional. 3 ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico
nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2010.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: o grande livro da
degustacédo. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.




Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

Bibliografia complementar

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracao de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e Espumantes: Degustacéo, elaboracdo e
servico. Porto Alegre, RS: AGE, 2009.

NOVAKOSKI, Deise; FREITAS, Armando; ALVARUS, Fernando. Vinho: Castas,
regides produtoras e servico. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servigco nacional de
Aprendizagem Comercial (SENAC), 2008.

PRICE, Pamela Vandyke. Curiosidades sobre o vinho: Brindar, beber e
outras coisas a respeito. Sdo Paulo, SP: Servico nacional de Aprendizagem
Comercial (SENAC), 2005.

SIMON, Joanna. Vinho e comida: Um guia béasico e contemporaneo das
melhores combina¢cBes de vinho e comida. Sdo Paulo, SP: Companhia das
Letras, 2007.
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DISCIPLINA: Trabalho de Conclusdo de Curso |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 45 h Cadigo:

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: 45 h

CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Introducédo ao processo de pesquisa e as especificidades do trabalho
monografico. Construcao do projeto de pesquisa do Trabalho de Concluséo de
Curso, considerando métodos e técnicas necessarios ao processo de
investigagdo proposto, dentro das é&reas de conhecimento do curso.
Desenvolvimento da revisdo tedrica e planejamento de execucao da pesquisa.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a pesquisa

1.10que éTTC

1.2 Estrutura do TCC

1.3 Técnicas de pesquisas

1.4 Busca em plataformas de pesquisas e bancos de dados

UNIDADE Il — Elaboracao do projeto de pesquisa
2.1 Escolha do tema

2.2 Justificativa

2.3 Formulagéo dos objetivos

2.4 Construcao da revisao bibliografica

2.5 CitagOes diretas e indiretas

UNIDADE Il — Planejamento metodoldgico
3.1 Definicdo da metodologia

3.2 Construcao do cronograma

3.3 Apresentacédo do projeto de pesquisa

Bibliografia basica

BARROS, Aidil J. da S.; LEHFELD, Neide A. de S. Fundamentos de
Metodologia Cientifica. 3. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2007.

GIL, Antbnio C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5. ed. Sdo Paulo/SP:
Atlas, 2010.

MARCONI, Maria de A.; LAKATOS, Eva M. Fundamentos de metodologia
cientifica. 7. ed. Sado Paulo/SP: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar

ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 24. ed. Sdo Paulo, SP: Perspectiva,
2012.




Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

FURASTE, Pedro A. Normas técnicas para o trabalho cientifico: explicitacdo
das normas da ABNT e Vancouver. 18. ed. Porto Alegre, RS: Dactilo Plus, 2016.

MEDEIROS, Joao B. Redacéao Cientifica: A Pratica de Fichamentos, Resumos,
Resenhas. 12. ed. S&o Paulo, SP: Atlas, 2014.

RUDIO, Franz. V. Introducdo ao projeto de pesquisa cientifica. 41. ed.
Petropolis, RJ: Vozes, 2013.

SEVERINO, Anténio. J. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. Sao Paulo,
SP: Cortez, 2016.
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DISCIPLINA: Trabalho de Conclusao de Curso Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 7° semestre
Carga horaria total: 45 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: 45 h

CH Pratica: NSA EaD: NSA

Ementa: Estudo da aplicacdo da pesquisa e sua consecucao. Estabelecimento
de relacdo entre projeto, revisdo bibliogréfica e pesquisa de campo. Reflexao
sobre o desenvolvimento da capacidade critica e de analise do aluno-
pesquisador. Detalhamento do trabalho final, considerando as normas da ABNT
e comunicacao de resultados.

Conteudos

UNIDADE | — Reviséo critica do projeto de pesquisa
1.1 Reviséo da literatura
1.2 Construcéo da sustentacéao tedrica

UNIDADE Il — Desenvolvimento da pesquisa
2.1 Execucao da pesquisa

2.2 Tabulacao dos dados

2.3 Analise dos resultados

UNIDADE Il — Redacg&o da monografia

3.1 Discusséo dos resultados

3.2 Concluséao do trabalho

3.3 Ferramentas gerenciadoras das referéncias bibliograficas
3.4 Revisdo e adequacdo as normas da ABNT

3.5 Defesa do Trabalho de Conclusédo de Curso

Bibliografia basica

BARROS, Aidil J. da S.; LEHFELD, Neide A. de S. Fundamentos de
Metodologia Cientifica. 3. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. Aprendendo a aprender:
introducé@o a metodologia cientifica. 25. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012. 112 p.

MARCONI, Maria de A.; LAKATOS, Eva M. Fundamentos de metodologia
cientifica. 7. ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar
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ECO, Umberto; Souza, Gilson C. C. Como se faz uma tese. 23. ed. Sao Paulo:
Perspectiva, 2010.

FURASTE, Pedro A. Normas técnicas para o trabalho cientifico: explicitacio
das normas da ABNT e Vancouver. 18. ed. Porto Alegre: Dactilo Plus, 2016.

MATTAR, Jodo. Metodologia cientifica na era digital. 4. ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2017.

MEDEIROS, Joéo B. Redacdo Cientifica: A Pratica de Fichamentos, Resumos,
Resenhas. 12. ed. S&o Paulo: Atlas, 2014.

SEVERINO, Antonio. J. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. Séo Paulo:
Cortez, 2016.
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DISCIPLINA: Solos |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo:1° semestre
Carga horéria total: 45h Cddigo: CAVG_CES.113
CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 4,5h EaD: NSA

Ementa: Introducdo a génese e formacao dos solos. Estudo do perfil de solo.
Compreenséo das propriedades fisicas do solo. Caracterizacao das classes de
solos. Aplicacédo dos conceitos de fertilidade e pH do solo para viticultura. Uso
da amostragem, andlise de solo e analise de tecidos em viticultura. Estudo de
calagem e adubacao em viticultura. Compreensao sobre nutrientes e nutricdo da
videira. Uso das determinac¢des laboratoriais em solos.

Conteudos

UNIDADE | — Importancia do Solo na Vitivinicultura

1.1 Definigéo de solo
1.2 Funcdes do solo
1.3 Fatores edéaficos limitantes a viticultura

UNIDADE Il - Pedologia

2.1 Pedogénese

2.2 Perfil de solo

2.3 Constituicao fisica do solo
2.4 Fragdo mineral do solo

UNIDADE Il — Propriedades Fisicas dos Solos
3.1 Densidade

3.2 Porosidade

3.3 Textura

3.4 Estrutura

3.5 Cor

3.6 Consisténcia

UNIDADE IV — Classificacdo de Solos

4.1 Bases do sistema brasileiro de classificagéo de solos
4.2 Horizontes diagnosticos

4.3 Atributos diagnésticos

4.4 Classes de solos

4.5 Solos cultivados com viticultura no Brasil e no Mundo

UNIDADE V — Matéria Organica do Solo
5.1 Importancia

5.2 Constituicdo

5.3 Determinacao
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UNIDADE VI — PH do Solo e Calagem em Viticultura
6.1 Acidez do solo

6.2 Causas da acidez dos solos

6.3 Beneficios da corre¢céo da acidez

6.4 Medicdo do pH do solo

6.5 Corretivos de acidez do solo

6.6 Recomendacéo de calagem

6.7 Execucao da calagem

UNIDADE VII — Analise de Solo para Viticultura
7.1 Amostragem de solo

7.2 Interpretacéo de resultados de andlise de solo
7.3 Recomendac0fes de adubacao

UNIDADE VIl — Analise de Tecidos em Viticultura
8.1 Coleta de amostras de tecidos
8.2 Interpretacdo e recomendacédo de nutrientes

UNIDADE IX — Macro e micronutrientes
9.1 Conceitos basicos

9.2 Funcbes

9.3 Sintomas de caréncia e excesso

UNIDADE X — Adubacédo Mineral na Viticultura
10.1 Tipos

10.2 Epocas

10.3 Distribuicéo

10.4 Fertilizantes.

Bibliografia basica

FLORES, Carlos Alberto et al. Levantamento Semidetalhado de Solos:
Regido da Campanha. Folha Palomas, Estado do Rio Grande do Sul. Porto
Alegre, RS: Ed. UFRGS, 2007.

LEPSCH, Igo F. Formacé&o e conservacdo de solos. 2. ed. Sdo Paulo, SP:
Oficina de Textos, 2010.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). A
Vitivinicultura no Semiarido Brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo
Tecnologica, 20009.

Bibliografia complementar

LEAO, P. C. S (Ed.). Uva de mesa: Producio, aspectos técnicos. Brasilia, DF:
Embrapa Informacéo Tecnologica, 2001.
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LEPSCH, I. F. 19 Li¢c6es de Pedologia. Editora Oficina de Textos, 2011.

MALAVOLTA, E.; PIMENTEL-GOMES, F.; ALCARDE, J.C. Adubos e
adubacdes. Sao Paulo, SP: Nobel, 2002.

MENDONCA, E. S.; MATOS, E. S. Matéria organica do solo: métodos e
analises. Vicosa, MG: UFV, 2005.

RAIJ, Bernardo Van. Fertilidade do solo e adubacdo. S&o Paulo, SP: Ed.
Agrondmica CERES, 1991. 343 p.
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DISCIPLINA: Microbiologia |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horéria total: 30 h Cédigo: CAVG_CES.114
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 5h EaD: NSA

Ementa: Introducédo a Microbiologia de Alimentos, caracterizacdo e estudo dos
principais microrganismos envolvidos no processo de fermentacgdo, orientagédo
sobre normas para o trabalho em laboratério microbiolégico e preparo de
material.

Conteudos

UNIDADE | — Introduc&o a microbiologia de alimentos

1.1 Importancia do estudo dos microrganismos e histérico
1.2 Classificagdo dos organismos Vivos

1.3 Classificacdo dos microrganismos

1.4 Principais grupos de microrganismos

1.5 Distribuicdo dos microrganismos na natureza

1.6 Areas de estudo da microbiologia

UNIDADE Il — Caracterizagdo dos microrganismos
2.1 Morfologia das bactérias, fungos e leveduras
2.2 Formas latentes

2.3 Nutri¢éo

2.4 Reprodugéo e crescimento

2.5 Condicdes fisicas necessarias ao crescimento
2.6 Classificacéo dos fungos

UNIDADE Il — Principais microrganismos envolvidos no processo de
fermentacao

3.1 Bactérias laticas

3.2 Bactérias acéticas

3.3 Bactérias fitopatogénicas

3.4 Fungos relacionados a Enologia

3.4.1 Leveduras vinicas uteis

3.4.2 Leveduras prejudiciais

3.4.3 Bolores

UNIDADE IV — Normas para trabalho em laboratério microbiolégico e preparo
de Material

4.1 Normas para o trabalho microbiolégico

4.2 Limpeza

4.3 Esterilizacao

4.4 Coleta e preparo da amostra para exame microscopio

Bibliografia basica
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FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos
Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2008.

FUGELSANG, Kenneth.C.; EDWARDS, Charles.G. Wine microbiology:
Practical Applications and Procedures. 2. ed. New York: Springer, 2010.

SILVA, Neusely; JUNQUEIRA, Valéria. C. A.; SILVEIRA, N. F. de A;
TANIWAKI, Marta H.; SANTOS, Rosana F. S. dos; GOMES, Renato A. R.
Manual de métodos de andlise microbiolégica de alimentos e agua. 4. ed.
Séo Paulo: Varela, 2010.

Bibliografia complementar

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2002.

JAY, James M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed,
2005.

MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos processos alimentares. Sao
Paulo: Varela, 2006.

SILVA, Neusely da; AMSTALDEN, Valéria C. J.; SILVEIRA, Neliane F. de A..
Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos. 2 ed. Sdo
Paulo: Varela, 2001.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia.
10. ed. Porto Alegre: Artmed, 2012.
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DISCIPLINA: Microbiologia Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo 2° semestre
Carga horaria total: 45 h Codigo: CAVG _CES.116
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 15 h EaD: NSA

Ementa: Aprofundamento dos conceitos e fundamentos de controle microbiano,
estudo de meios de cultura para crescimento de microorganismos,
experimentacado e interpretacdo de metodologias de analise microscépica, bem
como das metodologias de identificacdo e quantificacdo de microrganismos
aplicadas a Enologia.

Conteudos

UNIDADE | — Controle de microrganismos
1.1 Conceitos

1.2 Fundamentos do controle microbiano
1.3 Métodos de controle

1.3.1 Métodos fisicos

1.3.2 Métodos quimicos

UNIDADE Il — Microscopia

2.1 Introducéo

2.2 Microscépio luminoso ou 6tico

2.2.1 Partes mecanicas

2.2.2 Partes Gticas

2.2.3 Preparo dos microorganismos para microscopia luminosa
2.3 Microscépio eletrénico

UNIDADE IIl — Meios de cultura

3.1 Meios cultura para bactérias

3.2 Meios de cultura para fungos
3.3 Meios especiais

3.4 Preparo de meios de cultura

UNIDADE IV — Metodologias

4.1 Métodos de inoculacéo

4.2 Métodos diretos de quantificacdo de microrganismos viaveis
4.2.1 Plaqueamento - Contagem de bactérias e leveduras

4.2.2 NMP

4.2.3 Membrana filtrante

4.2.4 Coloracao de viaveis

4.2.5 Microscopia de fluorescéncia

4.3 Métodos indiretos de quantificacdo de microrganismos viaveis
4.3.1 ATP

4.4 Obtencéao de culturas puras
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Bibliografia basica

FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos
Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2008.

FUGELSANG, Kenneth.C.; EDWARDS, Charles.G. Wine microbiology:
Practical Applications and Procedures. 2. ed. New York: Springer, 2010.

SILVA, Neusely; JUNQUEIRA, Valéria. C. A.; SILVEIRA, N. F. de A.; TANIWAKI,
Marta H.; SANTOS, Rosana F. S. dos; GOMES, Renato A. R. Manual de
métodos de analise microbiologica de alimentos e agua. 4. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2010.

Bibliografia complementar

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2002.

JAY, James M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos processos alimentares. S&o
Paulo: Varela, 2006.

SILVA, Neusely da; AMSTALDEN, Valéria C. J.; SILVEIRA, Neliane F. de A..
Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos. 2. ed. S&o
Paulo: Varela, 2001.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, Christine L. Microbiologia.
10. ed. Porto Alegre: Artmed, 2012.
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DISCIPLINA: Solos Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horéria total: 45 h Caodigo: CAVG_CES.117
CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 5h EaD: NSA

Ementa: Compreensdo das praticas de manejo de solo e estudo sobre
degradacdo dos solos e erosdo. Uso de préaticas de conservacao. Aplicacédo de
adubacdo. Estudo sobre a qualidade e compactacdo do solo.

Conteudos

UNIDADE | — Manejo do Solo
1.1 Conceitos

1.2 Objetivos

1.3 Métodos

1.4 Preparo de solo

UNIDADE Il — Qualidade do Solo
2.1 Conceitos
2.2 Indicadores

UNIDADE Il — Tipos de Degradacédo dos Solos
3.1 Salinizacao
3.2 Poluicao

UNIDADE IV — Eroséao dos Solos
4.1 Tipos

4.2 Evolucao

4.3 Causas e efeitos

UNIDADE V — Métodos de Controle da Erosao
5.1 Terraceamento
5.2 Mulch

UNIDADE VI — Marcacao de Terragos em Viticultura
6.1 Tipos
6.2 Construcao

UNIDADE VIl — Compactacgéo do Solo

7.1 Causas e consequéncias

7.2 Medicéo

7.3 Subsolagem

7.4 Determinagéo da resisténcia do solo a penetragdo
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UNIDADE VIII — Manejo do Solo nas Entrelinhas
8.1 Capina

8.2 Rocagem

8.3 Adubacéao verde

UNIDADE IX — Adubacéo Verde em Viticultura
9.1 Espécies de verao e inverno

9.2 Beneficios

9.3 Critérios na escolha de espécies

UNIDADE X — Adubacéo Organica
10.1 Tipos

10.2 Beneficios

10.3 Calculos

UNIDADE Xl — Compostagem e Vermicompostagem
11.1 Métodos
11.2 Beneficios

Bibliografia basica

GOMES, Pimentel. Fruticultura brasileira. 13. ed. Sdo Paulo: Nobel, 1972.
Reimpressao.

PRUSKI, Fernando Falco (Ed.). Conservacdo de solo e agua: Praticas
mecanicas para o controle da Eroséo Hidrica. Vicosa, MG. Universidade Federal
de Vicosa, 2011.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza. A Vitivinicultura no
semiarido brasileiro. Brasilia: Embrapa Informacdo Tecnologica, 2009.

Bibliografia complementar

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéao
de grandes vinhos nos terroirs brasileiros.Bento Gongalves: IFRS, 2009.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications.3. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2008.

LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: Producdo, aspectos
técnicos. Brasilia, DF: Embrapa Informacgéo Tecnoldgica, 2001.

LEPSCH, Igor F. Formacé&o e conservacdo dos solos. Séo Paulo: Oficina de
Textos, 2010.
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MALAVOLTA, Euripedes; PIMENTEL-GOMES, F.; ALCARDE, J.C. Adubos e
adubacdes. Séo Paulo: Nobel, 2002.
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DISCIPLINA: Quimica Orgéanica

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horéria total: 45 h Cédigo: CAVG_CES.118
CH Extens&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 15 h EaD: NSA

Ementa: Caracterizacdo da quimica organica. Estudo das fun¢des organicas e
isomeria.

Conteudos

UNIDADE | — Histérico da Quimica Organica
1.1 Introducéo ao estudo da quimica organica
1.2 Historico

UNIDADE Il — O Atomo de Carbono e suas Cadeias
2.1 Hibridizag&o do atomo de carbono

2.2 Formulas estruturais

2.3 Cadeias carbbnicas

UNIDADE Ill — Funcdes Organicas

3.1 Nomenclatura

3.2 Classificacéo e propriedades

3.3 Principais compostos organicos
3.3.1 Hidrocarbonetos

3.3.2 Compostos organicos halogenados
3.3.3 Compostos organicos oxigenados
3.3.4 Compostos organicos nitrogenados
3.3.5 Sais organicos

UNIDADE IV — Isomeria
4.1 Isomeria Plana
4.2 Isomeria Espacial

Bibliografia basica
ALLINGER, Norman L. Quimica orgéanica. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2011.

BARBOSA, Luiz Claudio de Almeida. Introdug¢do & quimica orgénica. 2. ed.
Séo Paulo: Pearson, 2011.

SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B. Quimica organica. 9. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2008.
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Bibliografia complementar
BRUICE, Paula Yurkanis. Quimica organica. 4.ed. S&o Paulo: Pearson, 2006.
CAREY, Francis A. Quimica orgénica. 7.ed. Porto Alegre, RS: AMGH, 2008.

CONSTANTINO, Mauricio Gomes. Quimica organica: curso basico
universitario. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2008.

MCMURRY, John. Quimica orgéanica. Sao Paulo: Cengage Learning, 2008.

PAVIA, Donald L. Quimica organica experimental: Técnicas de escala
pequena. 2.ed. Porto Alegre, RS: Bookman, 2009.



Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Analise Sensorial |

Vigéncia: a partir 2023/01 Periodo letivo: 4° Semestre
Carga horéria total: 45 h Cédigo: CAVG_CES.120
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 15 h EaD: NSA

Ementa: Introducéo a analise sensorial, busca da compreensao dos requisitos
para avaliagdo sensorial, estudo de diferentes métodos de aplicagdo de anélise
sensorial e busca da compreensdo dos mecanismos de degustacao.

Conteudos

UNIDADE I — Introducéo a Analise Sensorial
1.1 Defini¢&o da analise sensorial
1.2 Histdrico e evolucdo da andlise sensorial

UNIDADE Il — Requisitos para uma Avaliacdo Sensorial

2.1 Controles das condi¢cfes experimentais no preparo e apresentacao das
amostras

2.2 Controle da equipe

2.3 Instalacgdes fisicas

2.4 Fatores que influenciam a avaliagéo sensorial

2.4.1 Fatores de atitude ou de personalidade do julgador

2.4.2 Fatores fisioldgicos

2.4.3 Fatores ou erros psicoldgicos

UNIDADE Il — Métodos Sensoriais
3.1 Testes de diferenca

3.2 Testes de preferéncia

3.3 Testes de aceitacao

UNIDADE IV- Analise Sensorial Aplicada

4.1 Orgaos dos sentidos

4.2 Nocdes basicas sobre a percepc¢ao sensorial
4.3 Mecénica da degustacédo do vinho
4.3.1Fichas de degustacao tedrica e analitica
4.4 Principais componentes estruturais do vinho
4.5 Vocabulario enolégico

Bibliografia basica

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.

CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. Sdo Paulo: Larousse do
Brasil, 2007.
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PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacao. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. Sommelier, profissdo do
futuro: Técnicas para formacdo profissional. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ:
Servigco Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustacgéo, elaboracgéo e servi¢o. 9. ed. Porto
Alegre: AGE, 2006.

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e espumantes: Degustacado, elaboragéo e
servico. Porto Alegre, RS: AGE, 2009.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2nd. ed. New York, EUA: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Anélise Sensorial Il

Vigéncia: a partir 2023/01 Periodo letivo: 5° Semestre
Carga horaria total: 30 h Codigo: CAVG _CES.121
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Préatica: 30h EaD: NSA

Ementa: Avaliagcdo, discriminacdo e distingcao préatica de caracteristicas visuais,
olfativas e gustativas de vinhos. Analise sensorial de vinhos brancos aromaticos,
ndo aromaticos e roses.

Conteudos

UNIDADE | — Avaliacdes sensoriais de vinhos

1.1  Caracteristicas visuais

1.1.1 Avaliacéo e discriminacdo de cores e turbidez

1.2  Caracteristicas olfativas

1.2.1 Roda de aromas

1.2.2 Grandes grupos olfativos e discriminacéo

1.3  Caracteristicas gustativas

1.3.1 Concentragdo de &cido, acucar, sal, alcool, componentes fendlicos e
conservantes

UNIDADE Il — Degustagao de Vinhos Brancos
2.1 Avaliacéo visual, olfativa, gustativa e global
2.2 Brancos aromaticos

2.3 Brancos nao aromaticos

UNIDADE Ill — Degustacao de Vinhos Rosés
3.1 Avaliacéo visual, olfativa, gustativa e global

Bibliografia basica

CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. Sdo Paulo: Larousse do
Brasil, 2007.

EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: Reconocimiento, prevencion,
correccion. Zaragoza: Acribia, c2000.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacédo. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacidon de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.
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JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LONA, A. A. Vinhos: Degustacéo, elaboracao e servico. 9. ed. Porto Alegre: Age
Editora, 2006.

LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustagao, elaboragéo e servigo. Porto
Alegre: Age Editora, 20009.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Direito e Legislacdo Vitivinicola

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 3° semestre
Carga horéria total: 30h Cédigo:

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Introducéo ao direito: principios, hierarquia de normas, interpretacéo
das normas, direito nacional e tratados internacionais. Investigacdo sobre
Tratados internacionais relacionados ao vinho. Analise da Legislacdo aplicada
ao vinho no Brasil. Levantamento das normas de Direito comparado da
legislag&o aplicada ao vinho. Caracterizagéo da Propriedade intelectual aplicada
ao vinho: indicagBes geograficas, marcas, cultivares e patentes. Estudo da
tributacdo do vinho. Orientagcdo sobre Contratos utilizados na comercializagao
da uva, do vinho e insumos. Busca da compreensdo do Direito Penal:
falsificagbes, fraudes, e outros delitos relativos ao vinho e seus derivados.
Andlise do Direito do Consumidor: fornecedor, consumidor, responsabilidade do
fornecedor no fornecimento de produtos vitivinicolas.

Conteudos

UNIDADE I. Introducéo ao Direito:

1.1. Introducéo ao direito e sua aplicacdo ao setor vitivinicola.
1.2. Hierarquia e Interpretacéo das normas.

1.3. Legislagao aplicada ao vinho no Brasil.

UNIDADE Il — Legislacao de Direito Publico aplicada ao setor vitivinicola:

2.1. A vitivinicultura no direito internacional: Tratados internacionais relacionados
ao vinho

2.2. Organizacéo Internacional do Comércio (OMC) e Organizacao Internacional
da Vinha e do Vinho (OIV).

2.3. A vitivinicultura nos acordos regionais: MERCOSUL e Unido Européia.

2.4. A tributacdo do setor vitivinicola.

2.5. Direito Penal na &rea Vvitivinicola: falsificacdo, fraude, contrafagéo,
contrabando, descaminho e outros delitos.

2.6. Direito Ambiental: conceito, principios, o sistema nacional do meio ambiente;
tutela e responsabilidade civil, penal e administrativa do ambiente.

UNIDADE Il - Legislag&o de Direito Privado aplicada ao setor vitivinicola:

3.1. Propriedade intelectual aplicada a vitivinicultura: indicacbes geograficas,
marcas, cultivares e patentes.

3.2. Conceito e forma dos Contratos: Contratos utilizados na comercializa¢do da
uva, do vinho e insumos.

3.3. Direito do Consumidor: Principios, fornecedor, consumidor,
responsabilidade do fornecedor pelo fato e vicio do Produto e do Servigo.
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Bibliografia basica

BRASIL. Constituicao da Republica Federativa do Brasil. 20. ed. rev. ampl. e
atual. Sado Paulo, SP: Ed. Revista dos Tribunais, 2014.

MARQUES, Claudia Lima. Contratos no Cddigo de defesa do Consumidor:
O novo regime das relacbes contratuais. 6.ed. Sdo Paulo, SP: Revista dos
Tribunais, 2011. 1433 p.

NASCIMENTO, Amauri Mascaro; NASCIMENTO, Sénia Mascaro. Iniciacao ao
Direito do Trabalho. 39.ed. S&o Paulo, SP: Ltr, 2014. 608 p.

Bibliografia complementar

COSTA, Leonardo de Andrade; FULOP, Luciana Azevedo da C. Os desafios da
substituicao tributaria: a incidéncia do ICMS sobre o vinho. Rio de Janeiro, RJ:
FGV, 2015. 154 p. (Colecdo FGV de bolso. Direito e sociedade; 42).

LENZA, Pedro. Direito constitucional esquematizado. 12. ed. Sao Paulo, SP:
Saraiva, 2008. 811 p.

MACHADO, Hugo de Brito. Curso de Direito Tributario. 32. ed. S&o Paulo:
Malheiros, 2011. 560 p. 4

NUNES, Rizzatto. Curso de direito do consumidor. 8.ed. Sao Paulo, SP:
Saraiva, 2013. 928 p.

PAESANI, Liliana Minardi; FURRIELA, Manuel Nabais da (coord.). Direito para
cursos juridicos e néo juridicos. S&o Paulo, SP: Saraiva, 2010. 307 p.
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DISCIPLINA: Enologia IV

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 5° Semestre
Carga horéria total: 60 h Cédigo: CAVG_CES.125
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 12 h EaD: NSA

Ementa: Entendimento dos processos, cortes e correcdes pos fermentativas.
Estudo e detalhamento das tecnologias e possibilidades de estabilizacdo de
vinhos, bem como formacao, prevencdo e manejo de casses. Compreensao da
origem e prevenc¢édo das doencas e defeitos nos vinhos de origem microbiolégica

e gquimica.

Conteudos

UNIDADE | — Processos P6s Fermentativos
1.1 Uso de conservantes e antioxidantes
1.2 Cortes, correcdes e padronizacbes
1.2.1 Analises

1.2.2 Calculos

1.2.3 Metodologias

UNIDADE Il — Estabilizacdo de Vinhos

2.1 Coldides

2.2 Tecnologias de clarificacéo

2.3 Tecnologias de filtragao

2.4 Estabilizacao fisico-quimica dos vinhos
2.5 Estabilizacao tartarica

2.6 Estabilizacdo microbiologica

UNIDADE Il — Casses

3.1 Casse férrica

3.2 Casse cuprica

3.3 Casse proteica

3.4 Precipitacdo de matéria corante
3.5 Casse oxidasica

UNIDADE IV — Doencas e Defeitos do Vinho
4.1 Doencas de origem microbioldgica
4.2 Defeitos de origem quimica

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia pratica:

elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

Conocimiento y
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EDER, Reinhard. Defectos del vino: reconocimiento, prevencion, correccion.
Zaragoza: Acribia, 2000.

RIBEREAU-GAYON, Jean; et al. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del
vino. Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New York:
Springer, 2010.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracao de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

RIBEREAU-GAYON, P. et al. Handbook of enology: The chemistry of wine
stabilization and treatments. 2. ed. Chichester: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Analise Sensorial Ill

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 6° Semestre
Carga horéria total: 30 h Cédigo: CAVG_CES.127
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 30h EaD: NSA

Ementa: Analise sensorial de vinhos tintos jovens, amadurecidos, barricados e
ndo barricados. Andlise sensorial de vinhos espumantes brancos e rosés
elaborados por diferentes métodos.

Conteudos

UNIDADE | — Degustacao de Vinhos Tintos
1.1 Avaliacao visual, olfativa, gustativa e global
1.2 Tintos jovens

1.3 Tintos amadurecidos

1.4 Tintos barricados e ndo barricados

UNIDADE Il — Degustacao de Vinho Espumante Brancos e Rosés
2.1 Avaliagéo visual, olfativa e global

2.2 Moscatel

2.3 Charmat

2.4 Champenoise

Bibliografia basica

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragoza (Espanha):
Acribia, 1989.

CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. Sdo Paulo: Larousse do
Brasil, 2007.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do vinho: O grande livro da
degustacédo. Sao Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar

EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: Reconocimiento, prevencion,
correccion. Zaragoza: Acribia, 2000.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustacéo, elaboracao e servigo. 9. ed. Porto
Alegre/RS: AGE Editora, 2006.
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LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e espumantes: Degustacao, elaboracao e
servi¢o. Porto Alegre: AGE Editora, 2009.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2 nd. ed. New York/EUA: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Bioquimica Enoldgica
Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG _CES.238
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA
CH Pratica: NSA EaD: NSA

Ementa: Compreensdo das principais vias metabdlicas dos microrganismos,
bem como seus produtos formados. Estudo da incorporagéo dos substratos e
orientacao sobre adaptacdo da célula ao meio exterior.

Conteudos

UNIDADE | —Incorporagéo dos substratos
1.1 Transporte dos agUcares

1.2 Transporte e incorporacdo de vitaminas
1.3 Transporte dos compostos nitrogenados

UNIDADE Il — Vias metabdlicas
2.1 Metabolismo dos acucares
2.2 Metabolismo do nitrogénio
2.3 Metabolismo do enxofre

UNIDADE IIl — Produtos formados pelo metabolismo
3.1 Crescimento e biomassa

3.2 Etanol

3.3 Dioxido de carbono

3.4 Glicerol

3.5 Acidos organicos

3.6 Alcoois superiores e acidos cetdnicos

3.7 Esteres

3.8 Acetoina, 2,3 butanodiol e diacetil

3.9 Compostos enxofrados

UNIDADE IV — Adaptacéo da célula ao meio exterior
4.1 Efeitos do etanol e do oxigénio

4.2 Efeito da temperatura

4.3 Efeito do pH

4.4 Inibidores exégenos

4.5 Inibidores endogenos

Bibliografia basica

CONN, Eric E.; STUMPF, Paul. K. Introdugéo a bioquimica. 4. ed. S&o Paulo:
Blucher, 1980.

GAVA, Altanir J.; SILVA,Carlos A. B. da; FRIAS, Jenifer R. G. Tecnologia de
alimentos: principios e aplicagfes. Sao Paulo: Nobel, 2008.
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ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Org.). Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo, SP:
Artmed, 2005. 2 v.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B; SINGLETON, Vernon L.; BISSON, Linda F.; KUNKEE,
Ralph E. Principles and practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

KOBLITZ, Maria G. B. Bioquimica de alimentos: Teoria e aplica¢des praticas.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2010.

MURRAY, Robert K.; GRANNER, Daryl K.; RODWELL, Victor W. Harper
bioquimica ilustrada. 27. ed. Porto Alegre: AMGH, 2007.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments.Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.
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DISCIPLINA: Viticultura |

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horéria total: 60 h Cdédigo: CAVG_Diren.043
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 20h EaD: NSA

Ementa: Introducéo a viticultura e sua importancia econémica. Caracterizacao
do panorama mundial e nacional. Compreensao dos principais processos
fisiolégicos da videira. Estudo da anatomia, morfologia, ecologia e ciclo de
desenvolvimento da videira. Estudo das cultivares de uva mesa e passa.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Viticultura
1.1 Historia da vitivinicultura

1.1.1 Centro de origem das espécies de videira
1.1.2 Domesticacao da videira

1.1.3 Historico de cultivo

1.2 Importancia econémica

1.3 Panorama Mundial

1.3.1 Situacéao Atual

1.3.2 Perspectivas

1.4 Panorama Nacional

1.4.1 Situacéo atual

1.4.2 Perspectivas

1.4.3 Regibes Produtoras

UNIDADE Il — Anatomia e Morfologia da Videira
2.1 Classificacéo

2.2 Raiz

2.3 Caule

2.4 Folhas

2.5 Flores

2.6 Frutos

UNIDADE Il — Principais Processos Fisiologicos
3.1 Fotossintese

3.2 Comportamento hidrico

3.3 Respiracgéo

3.4 Transporte e distribuicdo de fotoassimilados
3.5 Regulacéo de crescimento e desenvolvimento

UNIDADE IV - Ecologia da Videira
4.1 Radiacéo Solar

4.2 Temperatura e umidade relativa
4.3 Precipitacéo




Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

4.4 Vento
4.5 Resisténcia ao frio e calor

UNIDADE V - Ciclo de Desenvolvimento da Videira

5.1 Fenologia

5.2 Desenvolvimento vegetativo da videira

5.3 Padrbes de desenvolvimento da raiz

5.4 Gavinhas

5.5 Queda da folha e abscisao

5.6 Dorméncia

5.7 Inducdo floral, desenvolvimento do fruto e maturacao

UNIDADE VI — Cultivares de Uva de Mesa e Passa
6.1 Estudo das cultivares

6.2 Caracteristicas desejaveis e indesejaveis

6.3 Cultivares de uva sem sementes

Bibliografia basica

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: elaboracéo
de grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Goncalves, RS:IFRS, 2009.

LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: producéo, aspectos
técnicos. Brasilia, DF: Embrapa Informacédo Tecnoldgica, 2001.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). A
Vitivinicultura no semiarido brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacao
Tecnologica, 20009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New
York: Springer, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and Applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

VINE, R.P. Winemaking: from grape growing to market place. 2 nd.ed. 2002.

WESTPHALEN, Sérgio L.; MALUF, Jaime R.T. Caracterizacdo das areas
bioclimaticas para o cultivo de vitisvinifera L.: Regifes da serra do
Nordeste e do Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapa
Comunicagédo para Transferéncia de Tecnologia, 2000.

WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los Angeles: University of California
Press, 1974.



. INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
SUL-RIO-GRANDENSE - CAMPUS PELOTAS - VISCONDE DA GRACA
Av. lldelfonso Simdes Lopes, 2791 - CEP: 96060-290 - Pelotas/RS
INSTITUTO FEDERAL Site: http://cavg.ifsul.edu.br

DISCIPLINA: Informatica Aplicada

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horaria total: 30 h Cdodigo: CAVG_Diren.048
CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 15h EaD: NSA

Ementa: Estudo de conceitos basicos de Internet e principais funcionalidades
de seus aplicativos. Discussdo sobre conceitos e principais funcionalidades de
softwares aplicativos mais utilizados no mercado. Andlise de criagdo de
materiais relacionados ao curso.

Conteudos

UNIDADE | — Internet

1.1 Ambiente Virtual de Aprendizagem
1.2 Navegacao e pesquisa na Web
1.3 Curriculo Lattes

UNIDADE Il — Processador de texto

2.1 Gerenciamento de documentos

2.2 Formatacéo de documentos dentro das normas da ABNT
2.3 Utilizacdo de tabelas

2.4 Insercao de imagens

UNIDADE Ill — Planilhas Eletronicas

3.1 Gerenciamento de pastas e planilhas
3.2 Formatacao de células

3.3 Elaboracéo e uso de formulas e funcdes
3.4 Criacdo e manipulacéo de gréficos

UNIDADE IV — Aplicativo de apresentacéo
4.1 Criacao de apresentacoes
4.2 Configuracdo de apresentacdes

Bibliografia Basica

SILVA, Mario Gomes da. Informatica: Terminologia basica - Microsoft Windows
XP - Microsoft Office Word 2003. 5. ed. S&o Paulo, SP: Erica, 2008. 318 p.

NORTON, Peter; RATTO, Maria Claudia Santos Ribeiro. Introducéo a Informética.
Séo Paulo, SP: Pearson, c1997. xvi, 619 p.

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A.; SANTOS, José Carlos Barbosa dos. Introducéo
ainformatica. 8. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson Prentice Hall, 2004. 350 p.


http://cavg.ifsul.edu.br/

Bibliografia Complementar

SILVA, Marco. Sala de aula interativa: educacdo, comunicacdo, midia classica,
internet, tecnologias digitais, arte, mercado, sociedade e cidadania. 6. ed. Sao
Paulo, SP: Loyola, 2012. 270 p.

SILVA, Mario Gomes da. Informatica: Microsoft Office Excel 2003 - Microsoft Office
Access 2003 - Microsoft Office PowerPoint 2003. 5. ed. Sdo Paulo, SP: Erica, 2008.

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos . 8. ed. Rio de
janeiro, RJ: Elsevier, 2011. 391 p.

MUNDIM, Marcos José. Estatistica com BrOffice. Rio de Janeiro, RJ: Ciéncia
Moderna, 2010. 419 p.

NAVARRO, Fernando. Excel 2013 Técnicas Avancadas - 2° Edicdo. Editora
Brasport, 2016. 352 p.
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DISCIPLINA: Viticultura Il

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG_DIREN.194
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Préatica: 30 h EaD: NSA

Ementa: Estudo de porta-enxertos. Uso de métodos de propagacao e producdo
de mudas e viveiros. Compreenséao dos sistemas de conducao e manejo da parte
aérea. Caracterizacao de uvas para sucos e vinhos de mesa e uvas para vinhos
finos.

Conteudos

UNIDADE | — Uvas para Sucos e Vinhos de Mesa
1.1 Estudo das cultivares
1.2 Caracteristicas desejaveis e indesejaveis

UNIDADE Il — Uvas para Vinhos Finos
2.1 Estudo das cultivares
2.2 Caracteristicas desejaveis e indesejaveis

UNIDADE Il — Porta-Enxertos
3.1 Cultivares
3.2 Caracteristicas desejaveis e indesejaveis

UNIDADE IV — Propagacgao

4.1 Estratificacao

4.2 Estaquia

4.3 Enxertia

4.4 Tipos de enxertia

4.5 Epoca

4.6 Outros métodos de propagacao

UNIDADE V - Producao de Mudas e Viveiros
5.1 Instalagdes de viveiros

5.2 Padronizagcao de mudas

5.3 Certificagéo

UNIDADE VI — Sistemas de Conducao

6.1 Fatores que interferem na escolha do sistema de producéo
6.2 Tipos de sistemas de conducgéo

6.3 Vantagens e desvantagens dos sistemas de conducéo

6.4 Modo de instalagéo dos sistemas

UNIDADE VIl — Manejo da Parte Aérea
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7.1 Principios gerais da poda

7.2 Poda de formacao

7.3 Poda de frutificacéo ou de producéo

7.4 Poda mista para producao de duas safras por ano
7.5 Poda para producao de uma safra por ano

7.6 Poda verde: desbrota, desponte e desfolha

7.7 Eliminacdo de gavinhas e desnetamento

7.8 Amarracdo de ramos

Bibliografia basica

GIOVANINNI, E.; MANFROI, V. Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes
vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

KUHN, Gilmar Barcelos (Ed.). Uva para processamento: Producdo. Brasilia,
DF: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2003.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.).
Avitivinicultura no semiarido brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informa
Tecnoldgica, 2009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of wine making. NewYork:
Springer, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to market place. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.

WESTPHALEN, Sérgio L.; MALUF, Jaime R.T. Caracterizacdo das areas
bioclimaticas para o cultivo de Vitis vinifera L.: Regides da serra do nordeste
e do Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapa Comunicacdo para
Transferéncia de Tecnologia, 2000.

WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los Angeles: University of California
Press, 1974.
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DISCIPLINA: Agrometeorologia

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horéria total: 30 h Cédigo: CAVG_Diren.196
CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Introducdo a Agrometeorologia. Estudo dos elementos e fatores
climaticos de importancia Vitivinicola. Identificacdo das adversidades climaticas.
Estudo das estacdes Meteoroldgicas. Estudo da classificacdo climatica.

Conteudos

UNIDADE I — Introducéo a Agrometeorologia

1.1 Importancia e aplicacdo da Agrometeorologia

1.2 Clima e tempo

1.3 Elementos e fatores climaticos que influenciam na Viticultura
1.4 Escala espacial dos fendmenos atmosféricos

UNIDADE Il - Radiagéao Solar

2.1 Quantificacdo de dados de radia¢ao solar

2.2 Fotossintese, fotoperiodo e fotoperiodismo

2.3 Controle da radiacdo solar

2.4 Equipamentos para medicao da radiacao solar
2.5 Importancia da radiacao solar para a Viticultura

UNIDADE Ill - Temperatura do Ar

3.1 Tipos de temperatura do ar

3.2 Medidas de temperatura do ar

3.3 Efeitos da temperatura do ar

3.4 Variacao diaria e anual

3.5 Unidades térmicas de crescimento (graus-dia)
3.6 Equipamentos para medi¢ao dos dados

3.7 Influéncia da temperatura na Viticultura

UNIDADE IV - Temperatura do Solo

4.1 Fatores determinantes da temperatura do solo
4.2 Propriedades térmicas do solo

4.3 Medicao da temperatura do solo

4.4 Controle da temperatura do solo

4.5 Equipamentos para medi¢cdo dos dados

4.6 Influéncia da temperatura do solo na Viticultura

UNIDADE V - Precipitacao

5.1 Formacao das nuvens

5.2 Tipos de precipitacao

5.3 Intensidade, Duragéo e Frequéncia da Precipitacéo
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5.4 Variacao diaria e anual

5.5 Instrumentos utilizados na medicao da precipitacao
5.6 Importancia da precipitacdo na producao agricola
5.7 Granizo e neve: conceitos, efeitos e controle

5.8 Influéncia da precipitacéo na Viticultura

UNIDADE VI - Umidade do Ar

6.1 Tipos de umidade do ar

6.2 Equipamentos utilizados na determinacédo da umidade do ar
6.3 Orvalho

6.4 Quantificacdo do orvalho e de sua duracao

6.5 Influéncia da umidade relativa do ar e do orvalho na Viticultura

UNIDADE VII — Vento

7.1 Mecanismos de formacao do vento

7.2 Diregao predominante dos ventos

7.3 Velocidade dos ventos

7.4 Equipamentos de quantificagdo dos dados
7.5 Importancia do vento na agricultura

7.6 Influéncia do vento na Viticultura

7.7 Praticas preventivas em relacdo ao vento

UNIDADE VIII - Geada

8.1 Processo de formacao de geada

8.2 Tipos de geadas

8.3 Fatores de formacéao de geadas

8.4 Efeitos da geada nos vegetais

8.5 Epoca e frequéncia de ocorréncia

8.6 Medidas para minimizar os efeitos da geada na Viticultura

UNIDADE IX- Evaporacao, Transpiracéo e Evapotranspiragcéo
9.1 Tipos de evapotranspiracao

9.2 Equipamentos de medicdo e quantificacéo

9.3 Influéncia da evapotranspiracdo na Viticultura

UNIDADE X — Adversidades Climaticas

10.1 Fenbmeno climatico El Nifio

10.2 Fenbmeno climatico La Nifa

10.3 Influéncia dos fendmenos na Viticultura

UNIDADE XI- Estacdes Meteorolbgicas
11.1 Caracteristicas e operagao das estacdes
11.2 Instrumentais meteorologicos

UNIDADE XIlI- Classificacao Climatica
12.1 Classificacao climética de Kéeppen
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12.2 Nocbes sobre 0 zoneamento agroclimatico
Bibliografia basica

MENDONCGCA, Francisco; DANNI-OLIVEIRA, Inés FERRETTI, Eliane. Geografia
em acéo: praticas em climatologia. 2. ed. Curitiba, PR: Aymara Educacéo, 2012.
127 p. (Mundo das ideias).

TAIZ, Lincoln; ZEIGER, Eduardo. Fisiologia vegetal. 5. ed. Porto Alegre, RS:
Artmed, 2013.

WESTPHALEN, Sérgio L.; MALUF, Jaime R. T. Caracterizacdo das areas
bioclimaticas para o cultivo de vitis vinifera L.. Regibes da serra do
Nordeste e do Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapa
Comunicacéao para Transferéncia de Tecnologia, 2000.

Bibliografia complementar

FOGACA, Thiago Kich; GOULART, Adriano Avila. Introduc&o a climatologia:
conceitos, pesquisas e ensino. Editora Intersaberes, 2018.

FRANCISCO MENDONCA; INES MORESCO DANNI-OLIVEIRA. Climatologia:
nocdes basicas e climas do Brasil. Editora Oficina de Textos, 2007.

LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: Producdo, aspectos
técnicos. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2001.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). A
Vitivinicultura no Semiarido Brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacao
Tecnologica, 2009.

TUBELIS, Antonio; NASCIMENTO, Fernando José Lino do. Meteorologia
Descritiva: Fundamentos e aplicagf8es brasileiras. S&o Paulo, SP: Nobel,
1980. 374 p.
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DISCIPLINA: Viticultura lll

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 3° semestre
Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG_Diren.200
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Préatica: 30h EaD: NSA

Ementa: Fundamentagéo sobre implantacdo e manutencéo do vinhedo. Estudo
de pragas, doencas e desordens fisiologicas e aplicacdo de agrotoxicos.
Orientacdo sobre colheita e pos-colheita. Compreensao sobre os conceitos
basicos de melhoramento genético.

Conteudos

UNIDADE | — Implantacdo do Vinhedo

1.1 Etapas para implantacéo de vinhedo

1.2 Epocas correspondentes as etapas de implantac&o
1.3 Projeto de implantacéo de vinhedo

UNIDADE Il — Pragas, Doencas e Desordens Fisiologicas
2.1 Doencas causadas por fungos

2.2 Doencas causadas por bactérias

2.3 Doencas causadas por virus

2.4 Pragas

2.5 Nematoides

2.6 Desordens fisiologicas

UNIDADE IIl — Tecnologia de Aplicacdo de Agrotoxicos
3.1 Controle de doencas fungicas

3.2 Controle de doencas bacterianas

3.3 Controle de pragas

3.4 Controle de nematoides

3.5 Manejo e métodos de controle de invasoras

3.6 Protecdo e EPIs para aplicacdo de agrotoxicos

UNIDADE IV — Manutencéo do Vinhedo
4.1 Manejo do solo
4.2 Manejo da parte aérea

UNIDADE V - Colheita e Pés-Colheita
5.1 Colheita

5.2 Manuseio

5.3 Selecéao, padronizacao e classificacao
5.4 Embalagem e paletizac&o

5.5 Transporte

5.6 Fisiologia pos-colheita
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5.7 Transformagdes bioquimicas e distarbios fisiologicos
5.8 Controle de doencgas pés-colheita
5.9 Pré-resfriamento e armazenamento

UNIDADE VI — Melhoramento Genético

6.1 Citogenética

6.2 Biologia floral e reproducéo

6.3 Recursos genéticos

6.4 Melhoramento genético da videira

6.5 Biotecnologia aplicada ao melhoramento da videira

Bibliografia basica

BOREM, Aluizio; MIRANDA, Glauco V. Melhoramento de plantas. Vigosa, MG:
UFV, 20009.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéo de
grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). A
vitivinicultura no semiarido brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo
Tecnologica, 2009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. NewYork:
Springer, 2010.

FAJARDO, Thor Vinicius Martins (Ed.). Uva para processamento:
Fitossanidade. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2003.

GUERRA, Celito Crivellaro (Ed.). Uva para processamento: Pos-colheita.
Brasilia, DF: Embrapa Informac¢éo Tecnoldgica, 2003.

LIMA, Maria Auxiliadora Coélho de (Ed.). Uva de mesa: Poés-colheita. 2.
ed.Brasilia, DF: Embrapa Informagéao Tecnologica, 2007.

WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los Angeles: University of California
Press, 1974.
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DISCIPLINA: Enologia |

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo: 2° Semestre
Carga horéria total: 60 h Cédigo: CAVG_Diren.201
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 5h EaD: NSA

Ementa: Estudo sobre a estrutura fisica e higiene do estabelecimento vinicola.
Detalhamento da estrutura e composicdo da baga da uva estabelecendo
relagdo com o processo de extragdo de mosto e compostos, processo
enzimaticos e antioxidantes. Correc6es no mosto e no¢des de analises basicas
de controle.

Conteudos

UNIDADE | — Estabelecimento Vinicola
1.1 Estrutura, elaboracao, conservacao e expedicao
1.2 Limpeza e sanitizacdo na industria vinicola

UNIDADE Il — Estrutura e composi¢ao quimica da uva
2.1 Formacéao dos frutos e maturagéo da uva

2.2 Constituicdo do cacho e da baga

2.3 Composicdo quimica da uva e do mosto

UNIDADE Il — Procedimentos Enoldgicos

3.1 Obtencéo de mostos e operacdes pré-fermentativas
3.2 Emprego do dioxido de enxofre na enologia

3.3 Enzimas e fenbmenos enzimaticos no mosto

UNIDADE IV — Correcdes do Mosto
4.1 Acucar
4.2 Acidez

UNIDADE V — Topicos Basicos em Controle de Qualidade
5.1 Densidade

5.2 Grau babo

5.3 Teor alcodlico

5.4 Acidez total

5.5 Acidez volatil

5.6 SO2 livre e total

5.7 pH

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia pratica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.
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BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. Maduracion y madurez de la uva.
Madrid, ES: Mundi-prensa, 2004.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéo
de grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New
York: Springer, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias Y tecnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.

TODA FERNANDEZ, Fernando Martinez de. Claves de la viticultura de
calidad: Nuevas técnicas de estimacion y control de la calidad de la uva em el
vifiedo . 2. ed. Madrid: Mundi-Prensa, 2011.

VINE, Richard P. Winemaking: from grape growing to market place. 2nd. ed.
2002.
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DISCIPLINA: Metodologia e Técnicas de Pesquisa

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 5° Semestre
Carga horaria total: 30h Codigo: CAVG_Diren.205
CH Extens&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo das caracteristicas do conhecimento cientifico. Caracterizacao
da metodologia cientifica e dos diversos tipos de pesquisa. Analise dos métodos,
técnicas e instrumentos de pesquisa. Estruturacao e elaboracéo de projetos de
pesquisa. Estudo das normas da ABNT. Comparacao entre os diversos tipos de
relatérios de pesquisa, com foco na monografia.

Conteudos

UNIDADE | — Metodologia Cientifica

1.1 Ciéncia, conhecimento cientifico e senso comum
1.1 Metodologia Cientifica: conceito, importancia, objetivos e aplicacao

UNIDADE Il — Pesquisa Cientifica

2.1 Tipos de pesquisa

2.2 Métodos, técnicas e instrumentos para a coleta de dados e analise de
resultados

2.3 Projeto de Pesquisa: importancia, objetivos e estrutura

2.4 Possibilidades de Pesquisa em Viticultura e Enologia

UNIDADE Ill — Relatérios de Pesquisa

3.1 Normas da ABNT para a producao de relatérios de pesquisa
3.2 Textos auxiliares no processo de pesquisa

3.3 Tipos de relatérios de pesquisa e sua estrutura

3.4 Monografia: sua elaboracédo e formatacao

Bibliografia basica

BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. Aprendendo a aprender:
introducdo & metodologia cientifica. 25.ed. Petrépolis, RJ: Vozes, 2012.

DEMO, Pedro. Metodologia do conhecimento cientifico. S&o Paulo: Atlas
2000.

MARCONI, Maria de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de
metodologia cientifica. 7.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar

ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 24.ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2012.
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GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa.5. ed. Sao Paulo:
Atlas, 2010.

MEDEIROS, Jodo Bosco. Redacdo cientifica: a prética de fichamentos,
resumos, resenhas. 12.ed. Sao Paulo: Atlas, 2014.

RUDIO, Franz Victor. Introducédo ao projeto de pesquisa. 41. ed. Petropolis:
Vozes, 2013.

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 23.ed. S&o
Paulo: Cortez, 2007.



Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Enologia Il

Vigéncia: a partir de 2023/01 Periodo letivo:3° Semestre
Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG_DIREN.208
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 15 h EaD: NSA

Ementa: Compreenséo sobre as principais operagdes pré-fermentativas e suas
aplicacOes, correlacionando-as com as caracteristicas desejadas no produto
final. Discussao sobre a aplicacéo de bactérias e leveduras, com fundamentacao
dos conhecimentos sobre fermentacéo alcodlica, levantamento de fatores fisico-
quimicos que influenciam na fermentacéo alcodlica, definicdo e processamento
de fermentacdo malolética.

Conteudos

UNIDADE | — Operagdes Pré-fermentativas

1.1 OperacgBes comuns a todas vinificacoes

1.2 Proposta de vinho a elaborar

1.3 Nutricdo de mosto

1.4 Métodos de limpeza de mostos

1.5 Emprego de aditivos e coadjuvantes enolégicos

UNIDADE Il — Fermentacao Alcodlica

2.1 Emprego de leveduras na fermentacéo

2.2 Preparo de pé-de-cuba, hidratacao de levedura
2.3 Sucessao das espécies no curso da fermentacao

UNIDADE Ill — Fatores Fisico-Quimicos que Influenciam na Fermentacao
Alcodlica

3.1 Temperatura

3.2 Oxigénio

3.3 pH

3.4 Etanol

3.5 Acidos Graxos

3.6 CO2

3.7 Pressdo Osmotica
3.8 Dioxido de Enxofre
3.9 Taninos

3.10 Pesticidas

UNIDADE IV — Fermentacdo Malolatica
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4.1 Bactérias lacticas de interesse enoldgico

4.2 TransformacgoOes realizadas e composi¢ao dos vinhos
4.3 Fatores que influenciam

4.4 Produtos secundarios

4.5 Controle fermentativo e monitoramento

4.6 Inibicdo da fermentacdo malolatica

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia prética: Conocimiento y
elaboracioén del vino. 4.ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of winemaking. New York:
Springer, 2010.

GIOVANINNI, E.; MANFROI, V. Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes
vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

Bibliografia complementar

FUGELSANG, Kenneth C.; EDWARDS, Charles G. Wine microbiology: Pratical
applications and procedures. 2 nd. ed. New York: Springer, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and applications. 4rd. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: Ciencias y técnicas del
vino. Buenos Aires, ARG.: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. S&o Paulo: Blucher, 2010.

VINE, Richard P. Winemaking: From grape growing to marketplace. 2nd. ed.
New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Propriedades Funcionais em Uvas e Derivados

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 7° semestre
Carga horaria total: 45 h Codigo: CAVG Diren.215
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 10 h EaD: NSA

Ementa: Estudo de alimentos e compostos bioativos com propriedades
funcionais e a influéncia do processamento da uva e do vinho sobre estes
compostos. Orienta¢des sobre vinho e salde e analise de compostos bioativos.

Conteudos

UNIDADE | — Alimentos funcionais
1.1 Historico, conceitos e atributos
1.2 Legislacao brasileira sobre alimentos funcionais

UNIDADE Il — Capacidade antioxidante

2.1 Acao antioxidante dos compostos fendlicos

2.2 Radicais livres

2.3 Processo oxidativo

2.4 Influéncia do processamento da uva e do vinho
2.5 Evolucao dos compostos fendlicos

UNIDADE Ill - Vinho e saude
3.1 Paradoxo Francés
3.2 Vinho e as interagbes com doencas

UNIDADE IV — Determinacao de compostos funcionais
4.1 indice de polifendis totais

4.2 Antocianos e flavondides

4.3 Atividade antioxidante

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia prética: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4. ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; RIBEREAU-GAYON, Pascal.,
SUDRAUD, Pierre. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos
Aires: Hemisferio Sur, 1992.

ROSA, Carla de O. B.; COSTA, Neuza M. B. Alimentos funcionais:
Componentes bioativos e efeitos fisiologicos. Rio de Janeiro: Rubio, 2011.

Bibliografia complementar
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BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. Maduracion y madurez de la uva.
Madrid: Mundi-prensa, 2004.

DUARTE, Varo. Alimentos funcionais. 2. ed. Porto Alegre: Artes e Oficios,
2007.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications.4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments.Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Insumos na Industria Vinicola

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 7° semestre
Carga horéria total: 45 h Cédigo: VG_ENS.16

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: 20 h EaD: NSA

Ementa: Estabelecimentos das relacfes e aplicacdes de insumos enoldgicos,
de filtracdo e de envase sobre a qualidade dos vinhos.

Conteudos

UNIDADE | —Insumos enolégicos
1.1 Antioxidantes

1.2 Ativantes e nutrientes

1.3 Bactérias laticas

1.4 Clarificantes

1.5 Acidicifiantes e desacidificantes
1.6 Enzimas

1.7 Estabilizantes

1.8 Leveduras

1.9 Taninos

1.10 Carvalhos

1.11 Barricas

UNIDADE Il — Insumos para filtracédo
2.1 Celulose

2.2 Diatomitas

2.3 Elementos filtrantes

2.4 Membranas esterilizantes

2.5 Perlitas

2.6 Placas filtrantes e modulos

2.7 Pré-filtros

UNIDADE Il — Insumos para envase
3.1 Tampas e rolhas

3.2 Capsulas

3.3 Rétulos

3.4 Garrafas
3.5 Lubrificantes

Bibliografia basica

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia préatica: Conocimiento y
elaboracion del vino. 4.ed. Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e enologia: Elaboracéo
de grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.
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RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; RIBEREAU-GAYON, Pascal.,
SUDRAUD, Pierre. Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos
Aires: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and applications.4. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014.

MAIA, Samuel B. O vidro e sua fabricacéo. Rio de janeiro: Interciéncia, 2003.

MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos processos alimentares. Sao
Paulo: Varela, 2006.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; DONECHE Bernard.
Handbook of enology: The chemistry of wine stabilization and treatments. Vol.
2. 2. ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, Sally J. Winemaking: From
grape growing to marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.
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DISCIPLINA: Maquinas Agricolas para Manejo e Cultivo Viticola

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horaria total: 30 h Cadigo:

CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA
CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Construcdo de conhecimentos sobre seguranca na operacao de
maquinas e implementos agricolas, detalhamento do principio de funcionamento
de motores de combustdo interna e seus sistemas, caracterizacdo e
detalhamento dos tratores agricolas, detalhamento das partes constituintes e
regulagem das maquinas de preparo do solo, aplicacdo de agrotoxicos e
colhedoras.

Conteudos

UNIDADE | — Seguranca no uso de maquinas e implementos agricolas

1.1 Normas de seguranca na utilizacdo de maquinas e implementos agricolas
1.2 Acidente de trabalho

1.3 Medidas de seguranca na operacao de maquinas agricolas

1.4 Equipamentos de protecao individual

UNIDADE Il — Motores e sistemas complementares
2.1 Constituicdo, componentes e funcionamento

2.2 Sistema de alimentacéo

2.3 Sistema de valvulas

2.4 Sistema de lubrificacao

2.5 Sistema de arrefecimento

2.6 Sistema elétrico

2.7 Nocdes sobre manutencédo de motores agricolas

UNIDADE Ill — Tratores agricolas

3.1 Tipos de tratores e suas aplicagoes

3.2 Classificagao dos tratores agricolas

3.3 Constituicdo dos tratores agricolas

3.4 Orgaos de acoplamento e transferéncia de energia
3.5 Operacao e manutencao de tratores agricolas

UNIDADE IV — Maquinas para o preparo do solo

4.1 Classificacdo das maquinas e implementos para preparo do solo
4.2 Tipos de preparo do solo

4.3 Arados: classificacao, regulagem e manutencéo

4.4 Escarificadores e subsoladores: regulagem e manutencgao

4.5 Enxadas rotativas: regulagem e manutencao

4.6 Grades agricolas: classificagéo, regulagem e manutencao




Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

UNIDADE V — Maquinas para aplicacdo de agrotoxicos
5.1 Classificacdo das maquinas

5.2 Partes constituintes e funcionamento

5.3 Calibracédo e manutencéo

UNIDADE VI — Maquinas utilizadas para colheita
6.1 Classificacdo das maquinas

6.2 Partes constituintes e funcionamento

6.3 Regulagens e manutencéao

Bibliografia basica

FLORES, Carlos Alberto. Levantamento Semidetalhado de Solos: Regido da
Campanha - Folha Palomas - Estado do Rio Grande do Sul. Porto Alegre, RS:
Ed. UFRGS, 2007. 95 p.

PRUSKI, Fernando Falco. Conservagdo de solo e agua: Praticas mecanicas
para o controle da Erosao Hidrica. Vigosa, MG. Universidade Federal de Vigosa,
2011. 279 p.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de Souza. A Vitivinicultura no
Semiarido Brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacao Tecnoldgica, 2009.
756 p.

Bibliografia complementar

AZAMBUJA, Jodo M. Veleda. O Solo e o Clima na Produtividade Agricola:
Agrometeorologia, fitossanidade, conservacdo do solo, fertiidade do solo,
edafologia, calagem. Guaiba, RS: Agropecuaria, 1996. 163 p.

BRASIL; Coordenacdo Nacional do Ensino Agropecuario. MINISTERIO DA
EDUCACAO E CULTURA Coordenacdo Nacional do Ensino Agropecuario.
Mecéanico rural de manutencao. Sao Paulo, SP: Abril Educacgéo, 1980. 120 p.

GALETI, Paulo Anestar. Mecanizacdo Agricola: Preparo do Solo. Campinas,
SP: Instituto Campineiro de Ensino Agricola, 1988. 220 p.

MOTA, Fernando Silveira da. Meteorologia Agricola. 7. ed. Sdo Paulo, SP:
Nobel, 1989. 376 p.

PORTELLA, José Antonio. Semeadoras para Plantio Direto. Vigcosa, MG:
Aprenda Facil Ed., 2001. 249 p.
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DISCIPLINA: Técnicas de Expresséo Oral e Escrita

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horéria total: 45 h Cddigo:

CH Extensé&o: CH Pesquisa:

CH Prética: EaD:

Ementa: Estudo de praticas de producdo oral e escrita em Lingua Portuguesa
em sua modalidade linguistica padrdo. Analise, percepcao e manipulacao
estrutural da lingua. Estabelecimento de relacdes entre a articulacdo do
contelido no texto e sua continuidade e progresséao de ideias.

Conteudos

UNIDADE | — Modalidade linguistica

1.1 Acentuacao (énfase na reforma ortogréafica)
1.2 Emprego da crase

1.3 Expressdes homonimas

1.4 Concordancia nominal e verbal

UNIDADE Il — Coeséao textual

2.1 Pontuacao (énfase na virgula)
2.2 Emprego dos recursos coesivos
2.2.1 Nexos
2.2.2 Referéncias lexicais
2.2.3 Referéncias anaféricas
2.2.4 Substituicdes

UNIDADE Il — Coeréncia textual

3.1 Continuidade textual
3.2 Progressao e relacéo das ideias no texto
3.3 Néao-contradicéo

UNIDADE IV — Préticas de producéo escrita e oral

4.1 Producao textual

4.1.1 E-mail formal

4.1.2 Carta de apresentacéo

4.1.3 Memorial descritivo

4.1.4 Curriculum vitae (Plataforma Lattes)
4.2 Técnicas de oratoria

Bibliografia basica

CAMARA JUNIOR, Joaquim Matoso. Manual de expressdo oral e escrita.
28.ed. Petrépolis: Vozes, 2011.
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GERALDI, Jodo Wanderley (org.). O texto na sala de aula. Sdo Paulo, SP:
Anglo, 2012.

FIORIN, José Luiz; SAVIOLI,,Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e
redacdo. 17. Ed. Sao Paulo, Atica, 2007.

Bibliografia complementar

BARBOSA, Adriana Maria de Abreu.; CAROSO, Maria Luiza (org.). Atividades
em lingua portuguesa: para ler e escrever melhor. Vitoria da Conquista, BA:
Ed. UESB, 2014.

CUNHA, Celso; PEREIRA, Cilene da Cunha (org.). Gramatica do portugués
contemporaneo. Rio de Janeiro: Lexikon, 2008.

GUEDES, Paulo Coimbra. Da redacdo a producado textual: o ensino da
escrita. S&o Paulo: Pardbola, 2009.

KOCH, Ingedore Villaga; ELIAS, Vanda Maria Escrever e argumentar. S&0
Paulo: Editora Contexto, 2016. (Online)

KOCH, Ingedore Villaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos
do texto. S&o Paulo, SP: Contexto, 2011.
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DISCIPLINA: Texto Académico

Vigéncia: 2023/1 Periodo letivo: eletiva
Carga horéria total: 30 h Cédigo: [disciplina nova]
CH Extensédo: 0 h CH Pesquisa: 0 h

CH Prética: 30 h EaD: 0 h

Ementa: Discussdo sobre a nocao de texto — das condi¢cdes de producao
as de circulacdo do texto académico. Analise e producdo de géneros
académicos — da finalidade a estrutura (com énfase em resumo, resenha e
artigo cientifico). Analise dos efeitos de sentido produzidos em textos
académicos a partir dos recursos linguisticos.

Conteudos

UNIDADE | — A producéo da textualidade

1.1 O que é um texto — elementos de textualidade

1.2 Como se organiza a miriade de textos — tipos e géneros

1.3 Por que se produzem textos — das funcbes da linguagem ao
funcionamento social do texto

UNIDADE Il — Géneros Académicos

2.1 Resumo
2.2 Resenha critica
2.3 Artigo cientifico

UNIDADE IIl — A lingua a servico da analise e producao de textos académicos

3.1 O funcionamento de mecanismos coesivos no texto (com énfase na
sua relagdo com a coeréncia interna e externa)

3.2 Dialogos entre textos — da intertextualidade aos modos de citacdo

3.3 Recursos argumentativos

Bibliografia basica

ABAURRE, Maria Luiza Marques; ABAURRE, Maria Bernadete Marques. Um
olhar objetivo para producbes escritas: analisar, avaliar, comentar. S&o
Paulo, SP: Moderna, 2012. 192 p. (Cotidiano escolar: acdo docente).
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BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. Aprendendo a
aprender: introducdo a metodologia cientifica. 25. ed. Petropolis, RJ: Vozes,
2012. 112 p.

WACHOWICZ, Teresa Cristina. Analise linguistica nos géneros textuais. Sdo
Paulo, SP: Saraiva, 2012. 166 p.

Bibliografia complementar

AQUINO, Italo de Souza. Como escrever artigos cientificos: sem arrodeio e
sem medo da ABNT. 7. ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2010.- Corprint Gréfica e
Editora 126 p.

GERALDI, Jodo Wanderley (Org.). O texto na sala de aula. Séo Paulo, SP:
Anglo, 2012.

GUEDES, Paulo Coimbra. Da redacao a producdo textual: o ensino da
escrita. Sdo Paulo: Parabola Editorial, 2009.

MARCUSCHI, Luiz Antonio. Producdo Textual, analises de géneros e
compreensdao. 3. ed. Sdo Paulo, SP: Parabola, 2009.

SILVA, Mauricio. O Novo Acordo Ortografico da Lingua Portuguesa: O que
muda o que ndo muda. S&o Paulo: Contexto, 2009.
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DISCIPLINA: Espanhol Lingua Estrangeira Instrumental

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo:Eletiva
Carga horaria total: 45 h Codigo: CAVG_CES.023
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA EaD: 10h

Ementa: Leitura, compreenséo e interpretacdo de textos em Lingua Espanhola:
aspectos tedricos e aplicados para alcancar a proficiéncia nessas habilidades.

Conteudos

UNIDADE | - Estratégias utilizadas para a compreensao de textos

1.1 Propdsitos variados de leitura e diferentes formas de ler

1.2 Tipos de leitor e respectivas estratégias utilizadas

1.3 Tipos de textos

1.4 Micro-habilidades de leitura: Reconhecer fun¢cdes comunicativas e ideias
principais de textos;

1.5 Distin¢éo entre ideias principais, secundarias e acessorias;

1.6 Relacéo dos elementos lexicais dentro da sentenca

1.7 Distin¢éo entre ideias-chave e ideias-suporte do texto

1.8 Inferéncia quanto a ideias e informacdes ndo explicitas

UNIDADE Il — Aspectos gramaticais, linguisticos e sociolinguisticos

2.1 Classes gramaticais das palavras comparando lingua materna e lingua meta
2.2 Tempos verbais, concordancia verbal e nominal

2.3 Especificidades de substantivos e verbos

2.4 Padrdes sintaticos e formas elipticas

2.5 Expressoes idiomaticas

2.6 Coesdao e coeréncia

2.7 Aspectos relevantes e pontuais sobre variacao linguistica

UNIDADE Ill — Aspectos semanticos e pragmaticos do texto

3.1 Reconhecer a atitude do autor do texto em relagéo ao assunto e ao leitor
3.2 Tipos de narradores

3.3 Antecipacao ao conteudo do texto e ao desenvolvimento do discurso
com base no conhecimento de mundo do aluno

3.4 Vocabulario familiar e especifico

Bibliografia basica

FERNANDEZ, Gretel Eres (coord.). Géneros textuais e producéo escrita:
teoria e pratica nas aulas de espanhol como lingua estrangeira. Sdo Paulo, SP:
IBEP, 2012. 208 p.

LEFFA, Wilson J.; ERNST, Aracy (org.). Linguagens: metodologias de ensino e
pesquisa. Pelotas, RS: EDUCAT, 2012. 269 p.
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MILANI, Esther Maria. Gramatica de Espanhol: para brasileiros. S&o Paulo, SP:
Saraiva, 2011. 432 p.

Bibliografia Complementar

ENGELMANN, Priscila Carmo Moreira. Lingua Estrangeira Moderna:
Espanhol. Editora Intersaberes 2016, 132 p.

ESPIGA, Jorge; ELIZAINCIN, Adolfo (org.).Espafiol y portugués: um (velho)
novo mundo de fronteiras e contatos. Pelotas, RS: EDUCAT, 2008. 424 p.

MINIDICIONARIO Saraiva. Espanhol - Portugués, Portugués - Espanhol.
8.ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2012.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol: a prética profissional do idioma. Editora
Intersaberes 2012, 280 p.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol instrumental. Editora Intersaberes, 2012,
332 p.
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DISCIPLINA: Francés Lingua Estrangeira Instrumental

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horaria total: 30 h Codigo: CAVG_CES.034
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA EaD: NSA

Ementa: Estudo da Lingua Estrangeira, Francés (FLE), em nivel basico,
contemplando as quatro habilidades linguisticas (falar, ouvir, ler e escrever),
desenvolvendo a compreensao da lingua, bem como a producéo oral e escrita.

Conteudos

UNIDADE | — Compreenséo e Producéo Oral e Escrita em FLE
1.1 Contetudos Comunicativos

1 1.1 Apresentacdes

1.1.2 Saudacdes

1.1.3 Identificacdo de objetos

1.1.4 Expressfes de gostos e preferéncias

1 1.5 Descricéo fisica e psicologica de pessoas

1.2 Conteldos Linguisticos

1.2.1 Presente dos verbos étre e avoir

1.2.2 Presente dos verbos regulares terminados em -er
1.2.3 Masculino e feminino

1.2.4Artigos definidos e indefinidos

1.2.5 Artigos + preposicéo de

1.2.6 Plural em -s

1.2.7 Interrogagé@o com a expressao est-ce que

1.2.8 Negacao

1.2.9 Presente dos verbos aller, venir, faire

1.2.10 Interrogacao qui, que, quand, ou

1.2.11 Pronomes tonicos

1.2.12 Alfabeto Fonético Internacional (IPA)

UNIDADE Il — Compreenséo e Producgao Oral e Escrita de FLE
2.1 Conteudos Comunicativos

2.1.1 Situagdes proprias a alimentacao e ao restaurante

2.1.2 Express0Oes direcionadas ao servico do vinho (sommellerie)
2.1.3 Expressdes do mundo do vinho

2.1.4 Passado

2.1.5 Futuro (projetos)

2.2 Conteudos Linguisticos

2.2.1 Passé composé

2.2.2 Imparfait

2.2.3 Artigos partitivos

2.2.4 Estruturas de caracterizagao
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2.2.5 Futuro composto (avoir + infinitivo)
2.2.6 Futuro simples

Bibliografia basica

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e Enologia. Bento
Goncalves: IFRS, 2009.

LAROUSSE. Dicionério Larousse Francés-portugués / Portugués-francés.
Mini — Atualizado. 2 ed. S&o Paulo: Larousse Brasil, 2008.

NOVAKOSKI, Deise; FREITAS, Armando; ALVARUS, Fernando. Vinho:
castas, regides produtoras e servico. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico
Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2008. 169 p.

Bibliografia complementar

JACKSON, Ronald S. Wine science: principles and applications. 4ed. ed.
Amsterdam: Elsevier, 2014. 960 p

NASCIMENTO, Jarbas Vargas; FERREIRA, Anderson. Discurso e cultura.
Editora Blucher, 2018, 387 p.

RABACHINO, Roberto. Vocabulario do vinho - 32 Edi¢do. Editora Educs,
2018, 177 p.

RABACHINO, Roberto. Manual didatico para o sommelier internacional:
para saber os sabores do vinho. Editora Educs, 2008, 206 p

SOUSA NETO, Julio Anselmo De. Volta ao mundo em 20.000 vinhos: Os
melhores vinhos e os principais produtores de todas as regides vinicolas do
planeta. Gutenberg Editora, 2015, 680 p.



DISCIPLINA: Toépicos de Fisica Basica

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG CES.112
CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo da hidrostatica, hidrodindmica, termologia, calorimetria,
ermodindmica, ondulatéria. Conceitos basicos sobre eletricidade, espectro
eletromagnético, absorcdo atbmica e eletricidade.

Conteudos

UNIDADE | — Mecénica dos Fluidos
1.1 Pressao de um fluido

1.2 Principio de Pascal

1.3 Principio de Arquimedes

1.4 Vazéao

1.5 Equacéao de Bernoulli

UNIDADE Il — Fisica Térmica

2.1 Temperatura

2.2 Calor

2.3 Calor sensivel e calor latente

2.4 Tipos de transmisséo de calor

2.5 Dilatacdo anémala da agua

2.6 12 Lei da termodinamica

2.7 Transformacdes termodinamicas de um gas
2.8 22 Lei da termodinamica

2.9 Maquina de Carnot

2.10 Entropia e aplicagdes das leis da termodinamica a sistemas
Biologicos

UNIDADE Il — Ondas

3.1 Classificacéo

3.2 Espectro eletromagnético
3.3 Elementos

3.4 Velocidade

3.5 Periodo

3.6 Frequéncia

UNIDADE |V — Eletricidade

4.1 Conceitos basicos

4.2 Leis de Ohm

4.3 Instrumentos de medidas elétricas
4.4 Circuitos elétricos

Bibliografia basica:




HALLIDAY, David; WALKER, Jearl; RESNICK, Robert. Fundamentos de fisica.
8. ed., 4 v. Rio de Janeiro: LTC, 2009.

HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 11. ed. Porto Alegre, RS: Bookman, 2011.
743p.

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica. Sdo Paulo, SP: Pearson, 3
vol., c2008.

Bibliografia complementar:

KNIGHT, Randal. D. Fisica: uma abordagem estratégica. Vol. 1. 2 ed. Porto
Alegre: Bookman, 2009.

KNIGHT, Randal. D. Fisica: uma abordagem estratégica. Vol. 2. 2 ed. Porto
Alegre: Bookman, 2009.

NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica: fluidos, oscilacdes e
ondas, calor. 5.Ed.: Editora Blucher, 2014.

NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica: eletromagnetismo. v.3.
Editora Blucher, 2015.

TIPLER, Paul A.; MOSCA, Gene. Fisica para cientistas e engenheiros. 6.
ed.Rio de Janeiro: LTC, 2011.
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DISCIPLINA: Desenho Técnico Aplicado

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horéaria total: 45h Cdodigo: CAVG_CES.115
CH Extens&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Identificacdo e aplicacdo dos elementos essenciais do desenho
técnico. Aplicacdo dos conceitos fundamentais do desenho técnico e
normalizagbes. Aplicagdo de tracados & méo livre e de instrumentos na
representacao de elementos fundamentais da geometria, da perspectiva e do
desenho projetivo. Estudos introdutérios de nog¢des do desenho arquitetdnico.

Conteudos

UNIDADE I - Introducdo ao Desenho Técnico e Conceitos Basicos

1.1 Conceitosbasicos

1.2 Desenho a méolivre

1.3 Caligrafiatécnica

1.4 Instrumentos de desenho: régua, esquadros, transferidor e compasso
1.5 Formatos de papel da série “A” e legenda defolhas

UNIDADE Il — Escalas e Cotagem
2.1EscalasNuméricas

2.1.1 Uso do Escalimetro

2.2 Cotagem: RegrasGerais

UNIDADE Il — Perspectivas e Vistas Ortograficas

3.1 Perspectiva Cavaleira elsométrica

3.2 VistasOrtograficas

3.2.1 Representacao de solidos geométricos no 1°Diedro

UNIDADE IV — Desenho Arquitetdnico

4.1 Representacdo de Projetos deArquitetura
4.1.1 Tipos delinhas

4.1.2 Desenho de PlantaBaixa

UNIDADE V — Desenho Assistido por Computador

5.1 Coordenadas Absolutas eRelativas

5.2 Comandos bésicos de construcdo e modificacdo dodesenho

5.3 Preparacéo da area de impressao e configuracéo da espessura daslinhas

Bibliografia basica

BARETA, Deives Roberto; WEBBER, Jaine. Fundamentos de Desenho técnico
Mecanico. Caxias do Sul, RS: EDUCS, 2010. 180 p.

MONTENEGRO, Gildo A. Desenho arquitetdnico: para cursos Técnicos de 2°
grau e faculdades de Arquitetura. 4. ed. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2001. 167 p.
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SPECK, Henderson José; PEIXOTO, Virgilio Vieira. Manual basico de desenho
técnico. 8. ed. Floriandpolis, SC: Ed. da UFSC, 2013.- 204 p.

Bibliografia complementar

BACHMANN, Albert; FORBERG, Richard. Desenho Técnico. 4. ed. Porto Alegre,
RS: Ed. Globo, 1979. 337 p.

BAKER, Geoffrey H. Le Corbusier: uma analise da forma. Sao Paulo, SP: Martins
Fontes, 1998. 385 p.

CHING, Francis D. K. Dicionario visual de arquitetura. 2.ed. Sdo Paulo, SP:
Martins Fontes, 2010. 319 p.

MONTENEGRO, Gildo. O traco dé& ideia bases para o projeto arquiteténico.
Editora Blucher 2016,151 p. (Online).

WONG, Wucius. Principios de forma e desenho. 2.ed. Sdo Paulo, SP: WMF
Martins Fontes, 2010. 352 p.
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DISCIPLINA: Planejamento Estratégico

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horaria total: 60h Codigo: CAVG _CES.126
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Introducdo aos conceitos basicos de Planejamento Estratégico e aos
diferentes niveis de planejamento. Compreensdo sobre como se estabelece a
construcdo do Planejamento Estratégico em Cooperativas. Apresentacdo das
metodologias e modelos estratégicos para a elaboracdo do Planejamento Estratégico.
Aplicagdo da analise estratégica e orientagfes sobre a elaboragdo de estratégias
voltadas ao Planejamento Estratégico.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo e Conceitos Basicos

1.1 Apresentacao

1.2 Conceitos

1.3 Planejamento Operacional, tatico e estratégico
1.4 Evolucdo do Pensamento Estratégico

1.5 Escolas de Estratégia

UNIDADE Il — Planejamento Estratégico em Cooperativas
2.1 Conceitos

2.2 Fundamentos

2.3 Processo de Elaboracéo do Planejamento Estratégico
2.4 Elementos Basicos da Estratégica

2.5 Niveis Estratégicos

2.6 Negocio, Misséo e Visao e valores

UNIDADE Il — Metodologias e Modelos Estratégicos

3.1 Anélise externa e interna

3.2 Modelo SWOT

3.3 Cadeia de Valor

3.4 Fatores Criticos de Sucesso

3.5 Matrizes de integracéo estratégica

3.6 Politicas de crescimento, operacdes e relacionamento

UNIDADE IV — Andlise Estratégica

4.1 Definicdo de estratégia

4.2 Tipos de Estratégia

4.3 Objetivos e desafios Estratégicos

4.4 Modelos estratégicos

4.5 O Modelo BSC — avaliacéo e desempenho
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Bibliografia Basica

CHIAVENATO, I. Administragao: teoria, processo e pratica. 4. ed. Rio de
Janeiro, RJ: Elsevier, 2007.

CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Ardo. Planejamento Estratégico:
fundamentos e aplicagbes. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2010.

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Reboucas de. Planejamento Estratégico:
conceitos, metodologia e praticas. 31. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013.

Bibliografia complementar

POLETO, Cristiano (Org.). Introducdo ao Gerenciamento Ambiental. Rio de
Janeiro, RJ: Ed. Interciéncia, 2010.

HITT, Michael A.; IRELAND, R. Duane; HOSKISSON, Robert E. Administracao
Estratégica: competitividade e globalizacdo. 2. ed. S&o Paulo: Cengage
Learning, c2008.

SILVA, Adelphino Teixeira da. Administracdo Basica. 6. ed. S&o Paulo: Atlas,
2011.

VASCONSELOS FILHO, Paulo de; PAGNONCELLI, Dernizo. Construindo
estratégias para vencer: um método pratico, objetivo e testado para o sucesso
de sua empresa. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2001.

WRIGHT, Peter; KROLL, Mark J.; PARNELL, John. Administracao
Estratégica: conceitos. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2011.
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DISCIPLINA: Relacéo Solo-Agua-Planta

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horéria total: 45h Cédigo: CAVG_DIREN.204
CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA EaD: NSA

Ementa: Abordagem das relagbes existentes entre a agua, o solo, a planta e a
atmosfera em sistemas agrondmicos de producdo, através do estudo e
caracterizacao dos processos envolvidos nessas relagdes, com a descricdo das
propriedades fisicas e quimicas da agua e do solo, estudo da fisiologia do
sistema de absor¢éo e transporte de agua das culturas e o estabelecimento de
relagdes entre esses sistemas e a atmosfera visando o uso eficiente da 4gua nos
cultivos de videira.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo e definicdo do sistema
1.1 O sistema solo-agua-planta-atmosfera
1.2 Importancia da agua no sistema

UNIDADE II- A agua

2.1 A agua sob o enfoque fisico e quimico

2.2 Potencial quimico da agua

2.3 A 4gua e os processos fisioldgicos das plantas

UNIDADE llI- Relagdes solo-agua

3.1 Fundamentos fisicos do solo

3.2 Potencial da 4gua no solo

3.3 Retencao da agua no solo

3.4 Curva caracteristica de agua no solo
3.5 Infiltracdo e movimento de agua no solo

UNIDADE IV- O sistema radicular das plantas

4.1 Caracteristicas morfolégicas e anatbmicas das raizes
4.2 Fatores que afetam a distribuicdo das raizes

4.3 Absorcéao e transporte de agua pelas raizes

UNIDADE V- Relagbes agua-planta

5.1 Processos de transporte da agua na planta

5.2 Mecanismos do movimento da agua no xilema

5.3 Movimento da agua e solutos no interior do floema
5.4 Transpiragdo de agua pelas plantas

5.5 Transpiragdo e controle estoméatico

UNIDADE VI- Rela¢des solo-agua-planta-atmosfera
6.1 Radiacao solar
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6.2 Evapotranspiracao
6.3 Fatores atmosféricos que afetam a evapotranspiracao
6.4 Métodos de avaliacdo da evapotranspiracao

UNIDADE VII- Agua no solo e desenvolvimento da cultura

7.1 Fotossintese e disponibilidade hidrica

7.2 Efeitos do déficit hidrico no crescimento das plantas

7.3 Efeitos da deficiéncia de oxigénio no crescimento das plantas

7.4 Efeitos da disponibilidade hidrica nas diferentes fases fenoldgicas da cultura
7.5 Manejo de agua em cultivares de uvas para vinho

Bibliografia basica

PRUSKI, Fernando Falco (Ed.). Conservacdo de solo e agua: Praticas
mecanicas para o controle da erosao hidrica. Vigosa: UFV, 2011.

RAVEN, Peter H.; EVERT, Ray F.; EICHHORN, Susan E. Biologia vegetal. 7.
ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2010.

TAIZ, Lincoln; ZEIGER, Eduardo. Fisiologia vegetal. 5. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013.

Bibliografia complementar

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. Viticultura e Enologia: Elaboracao
de grandes vinhos nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

MARENCO, Ricardo A.; LOPES, Nei Fernandes. Fisiologia vegetal. 3. ed.
Vicosa: UFV, 2011.

ESAU, Katherine. Anatomia das Plantas com Sementes. Sdo Paulo: Bliicher,
1974.

GARCEZ, Lucas Nogueira; ACOSTA ALVAREZ, Guillermo. Hidrologia. 2. ed.
Sao Paulo: Blucher, 1988.

NULTSCH, Wilhelm. Botanica Geral. 10 .ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2000.
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DISCIPLINA: Lingua Brasileira de Sinais

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo Letivo: Eletiva
Carga horéria Total: 60h Codigo: LIBRAS.002
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA
CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo dos elementos tedrico-praticos que permitem a ampliagdo do
conhecimento das praticas linglisticas inerentes a Libras, tendo como
referéncia as categorias “especificidades linguisticas e uso instrumental de
Libras” e “aspectos culturais sociolinguisticos das comunidades sinalizantes”.

Conteudos

UNIDADE | — Libras

1.1Saudacdes e apresentacdes

1.2 Profissdes

1.3 Familia

1.4 Nomes de coisas (frutas, animais, ...)
1.5 Verbos

1.6 Frases (tipos de frases)

1.7 Advérbios de tempo

UNIDADE Il — Aspectos Socio-Antropoldgicos e Educacionais do Surdo
2.1 Historia do povo surdo

2.2 Organizacdao social e politica dos surdos

2.3 Cultura surda/cultura visual

Bibliografia basica

QUADROS, Ronice Miller de; KARNOPP, Lodenir Becker. Lingua de sinais
brasileira: estudos linguisticos. Porto Alegre, RS: Artmed, 2004, 224 p.

LEFFA, Wilson J.; ERNST, Aracy (org.). Linguagens: metodologias de ensino
e pesquisa. Pelotas, RS: EDUCAT, 2012. 269 p.

STAINBACK, Susan; STAINBACK, William. Inclusdo: Um guia para
educadores. Porto Alegre, RS: Artmed, 1996. 451 p.

Bibliografia complementar

BARROS, Mariangela Estelita. EliS: Sistema Brasileiro de Escrita das
Linguas de Sinais. Porto Alegre, RS: Penso, 2015, 144 p.

FIGUEIRA, Alexandre dos Santos. Material de apoio para o aprendizado de
libras. S&o Paulo, SP: Phorte, 2011. 339 p.
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GOES, Maria Cecilia Rafael de. Linguagem, surdez e educacéo. Editora
Autores Associados, BVU, 2020, 112p.

SANTANA, Ana Paula. Surdez e linguagem. Summus Editorial, 5ed., 2019,
328p.

STROBEL, Karin. As imagens do outro sobre a Cultura Surda. 3.d.
Florianopolis, SC: Ed. UFSC, 2013,146 p.
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DISCIPLINA: Pericia Ambiental

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: Eletiva
Carga horéria total: 30h Codigo: VG.ENS.013
CH Extensédo: NSA CH Pesquisa: NSA
CH Pratica: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo dos impactos ambientais e as funcdes do perito ambiental.
Introducdo a pericia ambiental e seus procedimentos.

Conteudos

UNIDADE | - Impactos Ambientais

1.1 Conceito de Impacto Ambiental

1.2.A Constituicéo Federal e os Impactos Ambientais
1.3 A Lei n® 9.605/88 e os Impactos Ambientais

1.4 Fases da Avaliacao de Impactos Ambientais

1.5 Identificacdo dos impactos

1.6 Previsdes dos impactos

1.7 Métodos de Avaliacao dos Impactos ambientais

UNIDADE Il - O Perito Ambiental

2.1 Procedimentos técnicos do Perito Ambiental

2.2 Funcdes e atribuigbes do Perito e do Assistente Técnico
2.3 Remuneracao da Pericia

2.4 Impedimento, Suspeicao e Prazos

UNIDADE IlI - Introducéo a Pericia Ambiental

3.1 Definicdo de Pericia Ambiental

3.2 Laudo Pericial Ambiental

3.3 Formulacgéo e resposta aos quesitos

3.4 Legislacdo aplicada a Pericia Ambiental

3.5 Aspectos do Direito Brasileiro, Responsabilidade Penal da Pessoa Juridica
e do Perito

3.6 Elementos de Pericia Ambiental Judicial

3.7 Procedimentos e Praticas de Pericia Ambiental Basica

Bibliografia basica

ANTUNES, Paulo de Bessa. Direito Ambiental. 13.ed. Rio de Janeiro: Lumen
Juris, 2011.

BRANCATO, Ricardo Teixeira. Instituic6es de Direito Publico e Privado. 14.
ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2011.
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Pro-Reitoria de Ensino

CARVALHO, Carlos Gomes de. Introdu¢ao ao direito ambiental. 3 ed. S&o
Paulo: Letras & Letras, 2001.

Bibliografia complementar

AUGUSTIN, Sérgio; CUNHA, Berlinda Pereira da. Didlogos de Direito
Ambiental Brasileiro. Caxias do Sul: EDUCS, 2012 (Online)

COTRIM, Gilberto. Direito Fundamental: Instituicdbes de Direito Publico e
Privado. 23 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

GAGLIANO, Pablo Stolze; PAMPLONA FILHO, Rodolfo. Novo Curso de Direito
Civil: Parte Geral. 13. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2011.

MILARE, Edis. Direito do Ambiente. 8. ed. Sdo Paulo, SP: Revista dos
Tribunais, 2013.

MIRABETE, Julio Fabbrini; FABBRINI, Renato N. Manual de Direito Penal:
Parte Geral Arts. 1. a 120 do CP. 27 ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.
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1. Introducgéo

O Nucleo Docente Estruturante (NDE) do Curso Superior de Tecnologia em
Viticultura e Enologia do Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-
grandense - Campus Pelotas Visconde da Graga, no uso de suas atribuicdes, apresenta
suas consideracOes acerca da anélise do acervo bibliografico no que se refere a adequacéo
e compatibilidade das bibliografias basicas e complementares constantes nos programas
das unidades curriculares, presentes no Projeto Pedagdgico do Curso, a vigir a partir do
primeiro semestre de dois mil e vinte e dois, e sua adequabilidade no tocante ao numero

de exemplares em funcao das vagas oferecidas no ingresso anual.

A anédlise realizada pelo NDE sobre a adequacdo do acervo bibliogréfico
vinculado ao curso baseia-se nas seguintes disposi¢oes:

a) Projeto Pedagdgico do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e
Enologia;

b) Regulamento do Nucleo Docente Estruturante, presente na Organizagdo
Didatica do IFSul, Capitulo V, Secéo Ill;

c) Instrumento de Avaliacdo de Cursos de Graduagcdo — Reconhecimento e
Renovagdo de Reconhecimento;

d) Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia.
2. Biblioteca

De acordo com seu regulamento, as bibliotecas do Instituto Federal Sul-rio-
grandense sdo 0rgaos de apoio as atividades de ensino, pesquisa e extensdo desenvolvidas
pelo Instituto, as quais promovem um trabalho integrado e  cooperativo, observando os
padrdes da area bibliotecondmica, bem como as normas e diretrizes institucionais.

O sistema integrado de gerenciamento de acervos e servi¢os de bibliotecas visa

dinamizar e qualificar o trabalho de organizacgéo e controle dos materiais e principalmente
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dar visibilidade e facilitar o acesso ao acervo.

No Campus Pelotas-Visconde da Gracga, a Biblioteca fica em um espago
compativel com as atividades realizadas no ambiente, com 200m?, com os exemplares
dispostos em estantes e divididos por areas de conhecimento, com identificacdo para
facilitar acesso pelos professores e estudantes. Tem lotacdo de servidores especializados,
que auxiliam nas buscas de acordo com as necessidades dos discentes, mesas de trabalho
coletivas, acesso a computadores dotados de recursos tecnologicos e oferta de internet
para a realizacdo de atividades académicas.

A Biblioteca Virtual da Person €, atualmente, o servico das Bibliotecas do IFSul
para acesso remoto a disposicdo da comunidade IFSul. A plataforma oferece acesso on-
line a mais de 8.000 titulos de livros eletrdnicos em mais de 40 &reas do conhecimento e
pode ser consultada pela comunidade do IFSul, ininterruptamente, 24 horas por dia.

Além dos selos editoriais da Person, integram, no momento, 0 acervo as seguintes
editoras: Contexto, lbpex/Intersaberes, Cia das Letras, Casa do Psicologo, Rideel, Aleph,
Papirus, Educs, Jaypee Brothers, Callis, Lexikon, Summus, Interciéncia, Auténtica,
Vozes, Freitas Bastos, Oficina de Textos, Difusdo, EdiPucRs, Brasport, Labrador,

Yendis, Blucher e Atheneu.
3. Acervo

O acervo da Biblioteca do Campus Pelotas — Visconde da Graga do IFSul é
composto por livros, obras de referéncias, dicionarios, enciclopédias, folhetos, CDs,
DVDs, trabalhos de conclusdo de cursos e revistas, oriundos de aquisicdo através de
compra ou de doacdo. Os titulos do acervo contemplam, prioritariamente, as areas
relacionadas aos cursos oferecidos na institui¢cdo, como Ciéncias Agrarias, Tecnologia da
Informac&o, Ciéncias Sociais Aplicadas, Ciéncias Exatas e da Terra, Ciéncias Humanas
e Linguistica, Engenharias, entre outras.

Para aquisicdo das bibliografias béasicas e complementares apresentadas nos
Programas das disciplinas previstas no Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) de Tecnologia

em Viticultura e Enologia, bem como a readequacdo e atualizacdo destas referéncias, o
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NDE considerou manter um padrdo qualitativo e quantitativo para atender plenamente as
necessidades dos discentes do curso, e também ao instrumento de avaliagdo do
INEP/MEC. O NDE optou por definir o quantitativo que considera atender de forma
EXCELENTE a diversidade e nimero de exemplares por alunos do curso, utilizando para

tanto os seguintes parametros:

1. O acervo da bibliografia b&sica composto por, no minimo, trés (3) titulos

por unidade curricular, estard disponivel na propor¢cdo média de um
exemplar para menos de 4 (vagas) vagas anuais autorizadas, de cada uma
das unidades curriculares, ou seja, um minimo de 5 (cinco) exemplares

para cada titulo fisico.

2. O acerco da bibliografia complementar composto por, pelo menos, cinco

(5) titulo por unidade curricular, com 1 (um) exemplar de cada titulo fisico

ou com acesso virtual (Biblioteca Virtual da Person).

Os livros da bibliografia basica e complementar estdo disponiveis na biblioteca
do Campus, devidamente catalogados e tombados junto ao patriménio da instituicdo.
Além disso, o0 acervo encontra-se informatizado por meio do software de gerenciamento

Pergamum (http://biblioteca.ifsul.edu.br/pergamum/biblioteca/), garantindo a consulta,

renovacao e reserva por parte dos discentes e servidores.

Destaca-se que o acervo disponivel tem por objetivo atender as necessidades do
curso quanto as caracteristicas académicas e pedagdgicas, visando a contribuir para a
formagéo e aprimoramento dos estudantes, a partir de competéncias julgadas essenciais
ao desenvolvimento do discente em cada uma das unidades curriculares.

Além do acervo fisico, esta disponivel, para os discentes e docentes, um acervo
virtual referente a Biblioteca Virtual da Pearson e acesso ao Portal Periddicos CAPES.
Os tutoriais de acesso a estes acervos estdo disponiveis no site do IFSul, no menu da
biblioteca.

O IFSul realizou e mantém contrato com a biblioteca virtual, para todos os campi

da instituicdo. Salienta-se que os titulos disponiveis na biblioteca virtual garantem


http://biblioteca.ifsul.edu.br/pergamum/biblioteca/
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flexibilidade no que se refere ao local de acesso, podendo este ser interno ou externo.
Nesse sentido, estdo disponiveis as seguintes possibilidades para 0s usuarios:

a)  acesso com equipamentos particulares utilizando a rede sem fio da
instituicdo: os discentes e docentes podem utilizar equipamentos préprios, tais como
notebooks e celulares, e conecté-los a rede sem fio do Campus;

b) acesso utilizando a rede e equipamentos da instituicdo: nesse caso, 0S
usuarios podem acessar os titulos nas dependéncias do Campus, por meio dos
computadores disponiveis na biblioteca e nos laboratdrios de informética;

c) acesso em locais externos a instituigao.

O acervo € gerenciado de forma compartilnada: pelo NDE em termos
quantitativos (exemplares e nimeros de titulos por disciplinas) e qualitativo (quais
obras/titulos comporao a bibliografia basica e a complementar) e pela biblioteca no
tocante a manutencdo, ampliacdo do acervo (em funcdo da usabilidade) e outros
aspectos gerenciais visando atualizar a quantidade de exemplares e/ou assinaturas de
acesso mais requisitadas, sendo adotado plano de contingéncia para a garantia do
acesso e do servico. O NDE considera que o acervo bibliografico devera ser
frequentemente analisado e adequado, atualizando-o conforme o avanco nas

pesquisas e publicacGes com relacdo aos assuntos estudados ao longo do Curso.
4. Conclusodes

Considerando o exposto neste relatério, o NDE do Curso Superior de Tecnologia
em Viticultura e Enologia, o uso de suas atribui¢cbes regimentais e regulamentares,
apresenta andlise do acervo para bibliografias basicas e complementares do curso,

elencadas para o atendimento aos discentes, informando ainda que:

1. O acervo fisico, da bibliografia basica e complementar, estd tombado junto
ao patrimonio da Instituicdo e, encontra-se informatizado pelo do sistema de

gerenciamento de bibliotecas que permite a geracdo de relatdrios gerenciais
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e de controle, bem como consultas, reservas e renovagdes informatizadas
através da internet.

2. Os livros das bibliografias basicas e complementares de cada uma das
unidades curriculares, apdés analisados pelo NDE conforme exposto no
presente foram, em parte, considerados como adequados as unidades
curriculares e seus contetdos, conforme descritos no PPC e, encontram-se
atualizados. Entretanto, algumas bibliografias precisam ser substituidas para
que figuem de acordo com o solicitado.

3. 1. As bibliografias béasica e complementar destinadas as disciplinas,
atendem, em parte, ao numero de vagas pretendidas/oferecidas para o
Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia. No caso das que
foram consideradas insuficentes, ha indicacdo para substituicao.

4. Os titulos virtuais, podem ser acessados pelos usuarios através de
equipamentos/dispositivos conectados a rede do IFSul;

5. Os titulos virtuais estdo disponiveis em leitor proprio dotado de mecanismos
de acessibilidade e de apoio a leitura, tais como aumento de fonte, traducéo,
leitura, e acessibilidade.

6. O acervo é gerenciado de modo a atualizar a quantidade de exemplares e/ou
assinaturas de acesso mais demandadas, segundo o plano de gestdo de acervo.

7. A adequacdo e atualizacdo das bibliografias encontram-se disponiveis no

Anexo 1 deste relatério.

E importante destacar que a estruturacdo, ampliacio e atualizacdo do acervo
dependem da disponibilidade orcamentaria da instituicdo. Percebe-se que as restri¢cdes
orcamentarias nos ultimos anos vém aumentando, no entanto, o NDE acredita que as
possiveis dificuldades relativas a aquisicdo de acervo e materiais serdo gradativamente
superadas.

Por fim, com base nas diretrizes descritas neste relatorio, o NDE busca contribuir
efetivamente com a aquisi¢do, manutencédo e fiscalizagdo do acervo bibliogréafico que

fundamenta os componentes curriculares do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura
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e Enologia do IFSul Campus Pelotas-Visconde da Graga.
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ANEXO 1 - Formulario com a adequacao e atualizacao das bibliografias

aprovadas pelo NDE

1° semestre

Disciplina: Viticultura |

Bibliografia basica

Tecnoldgica, 20009.

Titulo Exemplares |Analise
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor.
Viticultura e enologia: elaboracdo de grandes vinhos 10 ( X') De acordo
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS:IFRS, () Substituir
2009.
LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: (X ) De acordo
producdo, aspectos técnicos. Brasilia, DF: Embrapal 07 o

. - () Substituir
Informag&o Tecnoldgica, 2001.
SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de
Souza (Ed.). A Vitivinicultura no semiarido ( X') De acordo
brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacdo 07 () Substituir

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of|

( X') De acordo

Angeles: University of California Press, 1974.

winemaking. New York: Springer, 2010. 07 () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and 02 ( X') De acordo
Applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
VINE, R.P. Winemaking: from grape growing to 05 ( X') De acordo
marketplace. 2 nd.ed. 2002. () Substituir
WESTPHALEN, Sérgio L.; MALUF, Jaime R.T.

Caracterizacdo das areas biocliméticas para o cultivo (X ) De acordo
de vitis vinifera L.: Regifes da serra do Nordeste e do 07 () Substituir
Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapal

Comunicacéo para Transferéncia de Tecnologia, 2000.

WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los 05 ( X) De acordo

() Substituir
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Disciplina: Quimica Geral

Bibliografia basica

Titulo Exemplares  |Andlise
ATKINS, Peter; JONES, Loretta. Principios de (X De acordo
Quimica: Questionando a Vida Moderna. 5.ed. Porto 17 () Substituir
Alegre: Bookman, 2012.

RUSSEL, John B.Quimica Geral. Vol. 1. 2.ed. S&o 12 ( X') De acordo
Paulo: Makron Books, 1994. () Substituir
RUSSEL, John. Quimica Geral. Vol. 2. 2.ed. Séo ( X') De acordo
Paulo: Makron Books, 1994. 12 () Substituir

Bibliografia complementar

KOTZ, John.; TREICHEL, Paul; TOWNSEND, John;
TREICHEL, David. Quimica Geral: Reages

( X') De acordo

Quimicas. Vol. 1. 3% ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 10 () Substituir
2016.

KOTZ, John.; TREICHEL, Paul; TOWNSEND, John;

TREICHEL, David. Quimica Geral: Reagfes 10 ( X') De acordo
Quimicas. Vol. 2. 3% ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, () Substituir
2016.

BROWN, Theodore L. et al. Quimica, a ciéncia Online ( X') De acordo
central. 9.ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005. () Substituir
MAHAN, Bruce; MYERS Rollie. Quimica: Um curso 4 ( X') De acordo
Universitario. 4. ed. Sdo Paulo: Bluncher, 1995. () Substituir
MASTERTON,  William;  SLOWINSKI, Emil, (X ) De acordo
STANITSKI, Conrad. Principios de Quimica. 6. ed. 12

Rio de Janeiro: LTC, 2010.

() Substituir
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Disciplina: Matematica Aplicada

Bibliografia béasica

Titulo Exemplares  |Andlise
ANTON, Howard. Célculo. 8 ed. Porto Alegre, RS: 27 ( X') De acordo
Boockman, 2007. () Substituir
IEZZI, Gelson; MACHADO, Nilson  José;

MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matemética 19 ( X') De acordo
Elementar 8: limites, derivadas, nocGes de integral. Séo () Substituir
Paulo, SP: Atual, 2005.

MUROLO, Afranio Carlos; BONETTO, Giacomo.

Matematica Aplicada a Administracdo, Economia e 8 ( X') De acordo

Contabilidade. 2 ed. Sdo Paulo, SP: Cengage Learning,

2012.

() Substituir

Bibliografia complementar

ELIAS, Ana Paula de Andrade Janz; ROCHA, Flavia

( X') De acordo

Sucheck Mateus da; LOSS, Taniele. Fundamentos de Online () Substituir
Matematica. Contetus, 2020.

AVILA, Geraldo. Calculo. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 18 ( X') De acordo
2003. () Substituir
MORETTIN, Pedro Alberto; HAZZAN, Samuel; (X ) De acordo
BUSSAB, Wilton de O. Calculo: Func¢des de uma e () Substituir
varias variaveis. 2. ed. Sao Paulo, SP: Saraiva, 2010. 2

BEZERRA, Manoel Jairo; PUTNOKI, José Carlos. (X De acordo
Matematica: 22 grau volume Unico. 4 ed. Sdo Paulo, SP: 1 o
Scipione, 1997. (1) Substituir
DEMANA, Frankiln D.; FERNANDES, Danielq (X ) De acordo
Barude; WAITS, Bert K.; FOLEY, Gregory D. Pre- Online

Calculo. Editora Pearson. 2013

() Substituir
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Disciplina: Solos |

Bibliografia basica

Tecnoldgica, 20009.

Titulo Exemplares  |Andlise
FLORES, Carlos Alberto et al. Levantamento

Semidetalhado de Solos: Regido da Campanha. Folhal ( X') De acordo
Palomas, Estado do Rio Grande do Sul. Porto Alegre, 05 () Substituir
RS: Ed. UFRGS, 2007.

LEPSCH, Igo F. Formacdao e conservacao de solos. 2. 07 ( X') De acordo
ed. S&o Paulo, SP: Oficina de Textos, 2010. () Substituir
SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de

Souza (Ed.). A \Vitivinicultura no Semiérido ( X') De acordo
Brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo 07 () Substituir

Bibliografia complementar

LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa:

( X') De acordo

Sao Paulo, SP: Ed. Agronémica CERES, 1991. 343 p.

Producdo, aspectos técnicos. Brasilia, DF: Embrapa 07 () Substituir
Informacdo Tecnoldgica, 2001.

LEPSCH, I. F. 19 Licdes de Pedologia. Editora Oficina Online ( X') De acordo
de Textos, 2011. () Substituir
MALAVOLTA, Euripedes; PIMENTEL-GOMES, F; (X) De acordo
ALCARDE, J.C. Adubos e adubacdes. Sdo Paulo, SP: 03 () Substituir
Nobel, 2002.

MENDONCA, Eduardo de S& MATOS, Eduardo da (X ) De acordo
Silva (Ed.). Matéria organica do solo: métodos e 05 () Substituir
analises. Vicosa, MG: UFV, 2005.

RAIJ, Bernardo Van. Fertilidade do solo e adubacéo. 04 ( X') De acordo

() Substituir
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Disciplina: Informatica Aplicada

Bibliografia basica

Titulo Exemplares  |Andlise
SILVA, Mério Gomes da. Informética: Terminologia (X De acordo
basica - Microsoft Windows XP - Microsoft Office 5 ( ) Substituir
Word 2003. 5. ed. S&o Paulo, SP: Erica, 2008. 318 p.

NORTON, Peter; RATTO, Maria Claudia Santos 15 (X ) De acordo
Ribeiro. Introducéo a Informatica. Sdo Paulo, SP: () Substituir
Pearson, ¢1997. xvi, 619 p.

CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A.; SANTOS, José 18 (X ) De acordo

Carlos Barbosa dos. Introducéo a informatica. 8. ed.
Sao Paulo, SP: Pearson Prentice Hall, 2004. 350 p.

() Substituir

Bibliografia complementar

SILVA, Marco. Sala de aula interativa: educacéo,
comunicacdo, midia classica, internet, tecnologias

( X') De acordo

digitais, arte, mercado, sociedade e cidadania. 6. ed. ! () Substituir
Sao Paulo, SP: Loyola, 2012. 270p.

SILVA, Mério Gomes da. Informética: Microsoft

Office Excel 2003 - Microsoft Office Access 2003 - 2 ( X') De acordo
Microsoft Office PowerPoint 2003. 5. ed. Séo Paulo, () Substituir
SP: Erica, 2008.

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: (X ) De acordo
conceitos basicos . 8. ed. Rio de janeiro, RJ: Elsevier, 2 () Substituir
2011. 391 p.

MUNDIM, Marcos José. Estatistica com BrOffice. 7 ( X') De acordo
Rio de Janeiro, RJ: Ciéncia Moderna, 2010. 419 p. () Substituir
NAVARRO, Fernando. Excel 2013 Técnicas Online ( X ) De acordo

Avancadas - 2° Edicdo. Editora Brasport 2016 352 p.

() Substituir
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Disciplina: Microbiologia |

Bibliografia basica

Manual de métodos de andlise microbiologica de
alimentos e 4gua. 4. ed. Sdo Paulo: Varela, 2010.

Titulo Exemplares  |Andlise

FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, (X ) De acordo

Mariza. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo: 18 () Substituir

/Atheneu, 2008.

FUGELSANG, Kenneth.C.; EDWARDS, Charles.G. (X ) De acordo

Wine microbiology: Practical Applications and 07 () Substituir

Procedures. 2. ed. New York: Springer, 2010.

SILVA, Neusely; JUNQUEIRA, Valéria. C. A,

SILVEIRA, N. F. de A.; TANIWAKI, Marta H.; (X ) De acordo

SANTOS, Rosana F. S. dos; GOMES, Renato A. R. o
07 () Substituir

Bibliografia complementar

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da segurancal

( X') De acordo

Artmed, 2012.

alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002, 05 () Substituir
JAY, James M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. 07 ( X') De acordo
Porto Alegre: Artmed, 2005. () Substituir
MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos 05 ( X') De acordo
processos alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2006. () Substituir
SILVA, Neusely da; AMSTALDEN, Valéria C. J;

SILVEIRA, Neliane F. de A.. Manual de métodos de 04 ( X') De acordo
analise microbioldgica de alimentos. 2 ed. Sao Paulo: () Substituir
Varela, 2001.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, (X ) De acordo
Christine L. Microbiologia. 10. ed. Porto Alegre: 05

() Substituir
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Disciplina: Introducéo a Enologia

Bibliografia basica
Titulo Exemplares  |Andlise
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor.
Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes vinhos ( X') De acordo
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 10 () Substituir
2009.
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustagéo, 05 ( X') De acordo
elaboracdo e servico. 9. ed. Porto Alegre: AGE, 2006. () Substituir
NOVAKOSKI, Deise; FREITAS, Armando. Vinho: (X ) De acordo
Castas, regides produtoras e servico. 2. ed. Rio de 05 () Substituir
Janeiro: Senac Nacional, 2008.

Bibliografia complementar

LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e Espumantes: (X ) De acordo
Degustacgéo, elaboragéo e servigo. Porto Alegre: AGE, 02 () Substituir
2009.
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia ( X ) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4. ed. 07 () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.
BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices off 07 ( X') De acordo
winemaking. New York: Springer, 2010. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: (X ) De acordo
Ciencias Y técnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: 07 () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,
TODA FERNANDEZ, Fernando Martinez de. Claves
de la viticultura de calidad: Nuevas técnicas de 07 ( X') De acordo
estimacion y control de la calidad de la uva en el vifiedo. () Substituir
2. ed. Madrid: Mundi-Prensa, 2011.
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Disciplina: Agrometeorologia

Bibliografia basica

Titulo Exemplares  |Andlise
MENDONCA, Francisco; DANNI-OLIVEIRA, Inés
FERRETTI, Eliane. Geografia em acéo: praticas em ( X') De acordo
climatologia. 2. ed. Curitiba, PR: Aymara Educac&o, 09 () Substituir
2012. 127 p. (Mundo das ideias).
TAIZ, Lincoln; ZEIGER, Eduardo. Fisiologia vegetal. 05 ( X') De acordo
5. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2013. () Substituir
WESTPHALEN, Sérgio L., MALUF, Jaime R. T.
Caracterizacdo das areas bioclimaticas para o cultivo (X ) De acordo
de vitis vinifera L.: Regifes da serra do Nordeste e do o

07 () Substituir

Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapal
Comunicacdo para Transferéncia de Tecnologia, 2000.

Bibliografia complementar

FOGACA, Thiago Kich; GOULART, Adriano

( X') De acordo

Avila. Introducdo &  climatologia:  conceitos, Online () Substituir
pesquisas e ensino. Editora Intersaberes, 2018.

FRANCISCO MENDONCA; INES MORESCO (X ) De acordo
DANNI-OLIVEIRA. Climatologia: nocbes basicas e Online () Substituir
climas do Brasil. Editora Oficina de Textos, 2007.

LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: (X ) De acordo
Producéo, aspectos técnicos. Brasilia, DF: Embrapal 07 () Substituir
Informacdo Tecnoldgica, 2001.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de

Souza (Ed.). A Vitivinicultura no Semiarido 07 ( X') De acordo
Brasileiro. Brasilia, DF: Embrapa Informacao () Substituir
Tecnoldgica, 20009.

TUBELIS, Antonio; NASCIMENTO, Fernando José

Lino do. Meteorologia Descritiva: Fundamentos e 04 ( X') De acordo

aplicacdes brasileiras. Sdo Paulo, SP: Nobel, 1980. 374

P.

() Substituir

2° semestre
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Disciplina: Microbiologia 11

Bibliografia béasica

SANTOS, Rosana F. S. dos; GOMES, Renato A. R.
Manual de métodos de andlise microbioldgica de
alimentos e agua. 4. ed. Sdo Paulo: Varela, 2010.

Titulo Exemplares |Anélise
FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, ( X') De acordo
Mariza. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo: 18 () Substituir
Atheneu, 2008.

FUGELSANG, Kenneth.C.; EDWARDS, Charles.G. 07 ( X') De acordo
Wine microbiology: Practical Applications and ( ) Substituir
Procedures. 2. ed. New York: Springer, 2010.

SILVA, Neusely; JUNQUEIRA, Valéria. C. A, ( X') De acordo
SILVEIRA, N. F. de A.; TANIWAKI, Marta H.; 07 () Substituir

Bibliografia complementar

Christine L. Microbiologia. 10. ed. Porto Alegre:

Artmed, 2012.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da segurancal 05 (X)) De acordo
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002. () Substituir
JAY, James M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. 07 (X)) De acordo
Porto Alegre: Artmed, 2005. () Substituir
MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos 05 (X)) De acordo
processos alimentares. S&o Paulo: Varela, 2006. () Substituir
SILVA, Neusely da; AMSTALDEN, Valéria C. J; 04 ( X') De acordo
SILVEIRA, Neliane F. de A.. Manual de métodos de () Substituir
analise microbioldgica de alimentos. 2 ed. Sao Paulo:

Varela, 2001.

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; CASE, 05 ( X) De acordo

() Substituir




INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

SERVICO PQBLICO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE
CAMPUS PELOTAS-VISCONDE DA GRACA

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM VITICULTURA E ENOLOGIA

AV. ILDEFONSO SIMOES LOPES, 2791 - BAIR

RO ARCO-IRIS

CEP: 96.060-290 - PELOTAS/RS

Viticultura e Enologia

Disciplina: Quimica Organica

Bibliografia basica

Titulo Exemplares  |Analise
ALLINGER, Norman L. Quimica organica. Rio de 08 ( X)) De acordo
Janeiro: LTC, 2011. () Substituir
BARBOSA, Luiz Claudio de Almeida. Introducéo a 10 ( X') De acordo
guimica organica. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2011. ( ) Substituir
SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B. ( X') De acordo
Quimica organica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. vol.1-17 |() Substituir

Bibliografia complementar

BRUICE, Paula Yurkanis. Quimica organica. 4.ed. Sdo

( X') De acordo

Paulo: Pearson, 2006. 05 () Substituir
CAREY, Francis A. Quimica Organica. 7. ed. Porto 05 ( X') De acordo
Alegre, RS: AMGH, 2008. () Substituir
CONSTANTINO, Mauricio Gomes. Quimica| (X ) De acordo
organica: curso basico universitario. Rio de Janeiro, RJ:} Vol.1-05

LTC, 2008.

() Substituir

MCMURRY, John. Quimica organica. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2008.

02 cada volume

( X') De acordo
() Substituir

PAVIA, Donald L. Quimica organica experimental:
Técnicas de escala pequena. 2.ed. Porto Alegre, RS:

05

Bookman, 2009.

( X') De acordo
() Substituir
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Disciplina: Viticultura 11

Bibliografia basica

Titulo Exemplares  |Andlise
GIOVANINNI, E.; MANFROI, V. Viticultura e

o 9 . . 10 ( X') De acordo
enologia: Elaboracdo de grandes vinhos nos terroirs () Substituir
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.
KUHN, Gilmar Barcelos (Ed). Uva para
processamento: Producdo. Brasilia, DF: Embrapa 06 E))(%lﬁgt?fuc;:do
Informacdo Tecnologica, 2003.
SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de (X ) De acordo
Souza (Ed.). A vitivinicultura no semiarido brasileiro. o

07 () Substituir

Brasilia, DF: Embrapa Informa Tecnoldgica, 2009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of|

( X') De acordo

winemaking. NewYork: Springer, 2010. 07 () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 02 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, (X) De acordo
Sally J. Winemaking: From grape growing to market 05 () Substituir
place. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.

WESTPHALEN, Sérgio L.; MALUF, Jaime R.T.

Caracterizacao das areas biocliméticas para o cultivo

de Vitis vinifera L.: Regibes da serra do nordeste e do 07 (())(%Lﬁ)it?tcuc::do
Estado do Rio Grande do Sul. Brasilia, DF: Embrapa

Comunicacdo para Transferéncia de Tecnologia, 2000.

WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los 05 ( X') De acordo

Angeles: University of California Press, 1974.

() Substituir

Disciplina: Enologia |

Bibliografia béasica
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Titulo Exemplares  |Andlise
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologid

pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4. ed. 07 E;(S)ulk?setiiﬁfrrdo
Madri: Mundi-prensa, 2003.

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. (X ) De acordo
Maduracion y madurez de la uva. Madrid, ES: Mundi- 07 () Substituir
prensa, 2004.

GIOVANINNI,  Eduardo; MANFROI,  Vitor.

Viticultura e enologia: Elaboragdo de grandes vinhos ( X') De acordo
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 10 () Substituir
2009.

Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices off

( X') De acordo

market place. 2nd. ed. 2002.

winemaking. New York: Springer, 2010. 07 () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 02 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: (X ) De acordo
Ciencias Y tecnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: 07 () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,

TODA FERNANDEZ, Fernando Martinez de. Claves

de la viticultura de calidad: Nuevas técnicas de 07 ( X') De acordo
estimacion y control de la calidad de la uva en el vifiedo () Substituir

. 2. ed. Madrid: Mundi-Prensa, 2011.

VINE, Richard P. Winemaking: from grape growing to 05 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Solos Il

Bibliografia basica
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Brasilia: Embrapa Informacao Tecnoldgica, 20009.

Titulo Exemplares  |Andlise
GOMES, Pimentel. Fruticultura brasileira. 13. ed. S&o ( X)) De acordo
Paulo: Nobel, 1972. Reimpressao. 05 () Substituir
PRUSKI, Fernando Falco (Ed.). Conservacéo de solo €
agua: Praticas mecanicas para o controle da Erosdo ( X') De acordo
Hidrica. Vigosa, MG. Universidade Federal de Vicosa, 05 () Substituir
2011,
SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de

. L ( X') De acordo
Souza. A Vitivinicultura no semiarido brasileiro. o

07 () Substituir

Bibliografia complementar

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor.

( X') De acordo

Nobel, 2002.

Viticultura e enologia: Elaboracéo de grandes vinhos 10 () Substituir
nos terroirs brasileiros.Bento Goncalves: IFRS, 2009.
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 04 ( X') De acordo
applications.3. ed. Amsterdam: Elsevier, 2008. () Substituir
LEAO, Patricia Coelho de Souza (Ed.). Uva de mesa: (X ) De acordo
Producéo, aspectos técnicos. Brasilia, DF: Embrapa 07 o

~ L () Substituir
Informag&o Tecnoldgica, 2001.
LEPSCH, Igor F. Formacao e conservacédo dos solos. Eletronico ( X') De acordo
Sdo Paulo: Oficina de Textos, 2010. () Substituir
MALAVOLTA, Euripedes; PIMENTEL-GOMES, F.; (X ) De acordo
ALCARDE, J.C. Adubos e adubacdes. Séo Paulo: 03

() Substituir

Disciplina: Bioguimica Enoldgica

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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CONN, Eric E.; STUMPF, Paul. K. Introducdo & ( X) De acordo

bioquimica. 4. ed. Sdo Paulo: Blucher, 1980. 12 () Substituir

GAVA, Altanir J.; SILVA,Carlos A. B. da; FRIAS, (X ) De acordo

Jenifer R. G. Tecnologia de alimentos: principios e 23 () Substituir

aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Org.). Tecnologia de 14 ( X') De acordo

Alimentos. Sdo Paulo, SP: Artmed, 2005. 2 v. () Substituir
Bibliografia complementar

BOULTON, Roger B; SINGLETON, Vernon L.; (X ) De acordo

BISSON, Linda F.; KUNKEE, Ralph E. Principles and 07 () Substituir

practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

KOBLITZ, Maria G. B. Bioquimica de alimentos: (X ) De acordo

Teoria e aplicacGes préaticas. Rio de Janeiro: Guanabara 05 () Substituir

Koogan, 2008.

MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. (X ) De acordo

Bioguimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara 05 () Substituir

Koogan, 2010.

MURRAY, Robert K.; GRANNER, Daryl K; (X ) De acordo

RODWELL, Victor W. Harper bioquimica ilustrada. 05 () Substituir

27. ed. Porto Alegre: AMGH, 2007.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis;

DONECHE Bernard. Handbook of enology: The 04 ( X') De acordo

chemistry of wine stabilization and treatments.Vol. 2. 2. () Substituir

ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

Disciplina: Estatistica e Probabilidade
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de Janeiro, RJ: Ciéncia Moderna, 2010.

Titulo Exemplares  |Andlise
DOWNING, Douglas; CLARK, Jeffrey. Estatistica 08 ( X)) De acordo
Aplicada. 3. ed. Séo Paulo: Ed. Saraiva, 2011. () Substituir
MOR'ETTIN,, I_Dedro A, ~BUSSAB, Wilto.n de O. 23 (X) De gcqrdo
Estatistica Basica. 7. ed. Sdo Paulo: Ed. Saraiva, 2011. () Substituir
MUNDIM, Marcos José. Estatistica com BrOffice. Rio 08 ( X') De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

ARA, Amilton Braio; MUSETTI, Ana Villares;

( X') De acordo

Paulo: Ed. Atlas, 2011.

SCHNEIDERMAN, Boris. Introducdo a Estatistica. 11 () Substituir
Sao Paulo: Ed. Blicher, 2003.

BERQUO, Elza Salvatori; SOUZA, José Maria Pacheco (X ) De acordo
de; GOTLIEB, Sabina Léa Davidson. Bioestatistica. 02 () Substituir
S&do Paulo: E.P.U, 2011.

COSTA NETO, Pedro Luiz de Oliveira. Estatistica. 2. 04 ( X') De acordo
ed. Sao Paulo, SP: Ed. Blicher, 2002. () Substituir
SPIEGEL, Murray R. Estatistica. 3. ed. Sdo Paulo: Ed. 02 ( X') De acordo
Pearson Makron Books, 2009. () Substituir
VIEIRA, Sonia. Elementos de estatistica. 4. ed. S&o 02 ( X') De acordo

() Substituir
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Bibliografia basica

Educs, 2006.

Titulo Exemplares Andlise
DALLANHOL, Eliza Bianchini; TONINI, Hernanda. ( X)) De acordo
Enoturismo. Ed. Aleph, 2012. 140 p. () Substituir
DIAS, Reinaldo. Introducédo ao turismo. Sdo Paulo: ( X') De acordo
Atlas, 2005. () Substituir
FAVERO, Ivane Maria Remus. Politicas de turismo: ( X') De acordo
Planejamento na regido uva e vinho. Caxias do Sul, RS: 7 () Substituir

Bibliografia complementar

vindo, volte sempre. Rio de Janeiro: Senac Nacional,

2001.

BARRETTO, Margarita. Cultura e turismo: Online ( X') De acordo
discussGes contemporaneas. Papirus Editora, 2022. () Substituir
176p

FARIA, Daniel da Silva. De colonos do vinho a Online ( X') De acordo
agricultores do turismo. Editora Educs, 2020. 691p () Substituir
GOELDNER, Charles R.; RITCHIE, J. R. Brent; 5 ( X') De acordo
MCINTOSH, Robert W. Turismo: Principios, préaticas| () Substituir

e filosofias. 8. ed. Porto Alegre: Bookman, 2002.

MARCHETTE, Tatiana Dantas. Educacéo Online ( X') De acordo
patrimonial. Contentus, 2020. 88p (virtual) () Substituir
SENAC. DN. BOTINI, Joana; LEAL, Leonor. Bem- 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Enologia Il
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marketplace. 2nd. ed. New York: Springer, 2002.

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X') De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4.ed. () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.
BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of] 7 ( X') De acordo
winemaking. New York: Springer, 2010. () Substituir
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. 10 ( X)) De acordo
Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

Bibliografia complementar
FUGELSANG, Kenneth C.; EDWARDS, Charles G. 7 ( X') De acordo
Wine microbiology: Pratical applications and () Substituir
procedures. 2 nd. ed. New York: Springer, 2010.
JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: 7 ( X') De acordo
Ciencias y técnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,
VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). 10 ( X') De acordo
Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo: () Substituir
Blucher, 2010.
VINE, Richard P. Winemaking: From grape growing to 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Viticultura 11l
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Angeles: University of California Press, 1974.

BOREM, Aluizio;, MIRANDA, Glauco V. 5 ( X') De acordo
Melhoramento de plantas. Vigosa, MG: UFV, 20009. () Substituir
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes vinhos ( ) Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS,
2009.
SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de 7 ( X)) De acordo
Souza (Ed.). A vitivinicultura no semiarido brasileiro. () Substituir
Brasilia, DF: Embrapa Informacdo Tecnoldgica, 20009.

Bibliografia complementar
BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of] 7 ( X') De acordo
winemaking. NewYork: Springer, 2010. () Substituir
FAJARDO, Thor Vinicius Martins (Ed.). Uva para| 7 ( X') De acordo
processamento: Fitossanidade. Brasilia, DF: Embrapa () Substituir
Informacdo Tecnologica, 2003.
GUERRA, Celito Crivellaro (Ed.). Uva pard 7 ( X') De acordo
processamento: Pods-colheita. Brasilia, DF: Embrapa () Substituir
Informacdo Tecnoldgica, 2003.
LIMA, Maria Auxiliadora Coélho de (Ed.). Uva de 14 ( X') De acordo
mesa: Pos-colheita. 2. ed.Brasilia, DF: Embrapa () Substituir
Informacdo Tecnoldgica, 2007.
WINKLER, A. J. et al. General viticulture. Los 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Andlise Fisico-Quimica Enoldgica |
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Sally J. Winemaking: From grape growing to
marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.

BACCAN, Nivaldo. Quimica analitica quantitatival 7 ( X') De acordo
elementar. S&o Paulo: Blucher, 2001. () Substituir
DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, M. 7 ( X') De acordo
Analise quimica quantitativa Vogel. 6. ed. Rio de ( ) Substituir
Janeiro: LTC, 2011.
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: 7 ( X') De acordo
Ciencias y técnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,

Bibliografia complementar
HARRIS, Daniel C. Andlise quimica quantitativa. 7. 7 ( X') De acordo
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
Applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014, () Substituir
LEITE, Flavio. Praticas de quimica analitica. 4. ed. 10 ( X') De acordo
rev. Sdo Paulo: Ed. Atomo, 2010. () Substituir
MORITA, Tokio; ASSUMPCAO, Rosely Maria Viegas. 1 ( X') De acordo
Manual de solugbes, reagentes e solventes: () Substituir
Padronizacdo, preparacdo, purificacdo, indicadores de
seguranca e descarte de produtos quimicos. 2. ed. Séo
Paulo: Ed. Blucher, 2007.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Préaticas Enologicas |

Bibliografia basica
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BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X') De acordo

pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4. ed. () Substituir

Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 ( X') De acordo

Viticultura e enologia: Elaboragéo de grandes vinhos () Substituir

nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

CHAVES, Guta. Larousse do vinho. 2. ed. Séo Paulo: 7 ( X') De acordo

Larousse do Brasil, 2007. () Substituir
Bibliografia complementar

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. 7 ( X') De acordo

Maduracion y madurez de la uva. Madrid: Mundi- () Substituir

prensa, 2004.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile; 7 ( X') De acordo

RIBEREAU-GAYON, Pascal., SUDRAUD, Pierre. () Substituir

Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino.

Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar. Bebidas nao 10 ( X') De acordo

alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. S&o Paulo: Blucher, () Substituir

2010.

BOULTON, Roger B; SINGLETON,Vernon L.; 7 ( X') De acordo

BISSON,Linda F.; KUNKEE, Ralph E. Principles and () Substituir

practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo

vinho: O grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF
Martins Fontes, 2010.

() Substituir

Disciplina: Controle de Qualidade e Higiene
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EVANGELISTA, José. Tecnologia de Alimentos. 2.

( X') De acordo

setor de turismo. 1. ed. Sdo Paulo: Rocca, 2003.

ed. Sdo Paulo: Ed. Atheneu, 1994. 16 () Substituir
GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria ( X) De acordo
Izabel Simdes. Higiene e Vigilancia Sanitaria de 10 ( ) Substituir
Alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas
transmitidas por alimentos e treinamento de recursos
humanos. 4.ed. Barueri, SP: Manole, 2008.
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboragéo de grandes vinhos 10 () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

Bibliografia complementar
BATALHA, Mério O. Gestdo Agroindustrial: GEPAI, ( X') De acordo
Grupo de estudos e pesquisas Agroindustriais. 3. ed. Sao 3 () Substituir
Paulo: Atlas, 2007
FRANCO, Bernadette D. G. de M.; LANDGRAF, ( X') De acordo
Mariza. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: 18 () Substituir
Atheneu, 2008.
FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da seguranca ( X') De acordo
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002. 5 () Substituir
GAVA, Altanir J.; SILVA, Carlos A. B.; FRIAS, Jenifer ( X') De acordo
R. G. Tecnologia de Alimentos: Principios e 23 () Substituir
aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
OMT, Organizacdo Mundial do Turismo. Manual de ( X') De acordo
qualidade, higiene e inocuidade dos alimentos no 10 () Substituir

Disciplina: Direito e Legislagdo Vitivinicola
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BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do 6 ( X') De acordo
Brasil. 20. ed. rev. ampl. e atual. Sdo Paulo, SP: Ed. () Substituir
Revista dos Tribunais, 2014.
MARQUES, Claudia Lima. Contratos no Codigo de 10 ( X') De acordo
defesa do Consumidor: O novo regime das relacOes () Substituir
contratuais. 6.ed. S&o Paulo, SP: Revista dos Tribunais,
2011. 1433 p.
NASCIMENTO, Amauri Mascaro; NASCIMENTO, 6 ( X') De acordo
SOnia Mascaro. Iniciagdo ao Direito do Trabalho. () Substituir
39.ed. Sdo Paulo, SP: Ltr, 2014. 608 p.

Bibliografia complementar
COSTA, Leonardo de Andrade; FULOP, Luciana 2 ( X') De acordo
Azevedo da C. Os desafios da substituicdo tributaria: () Substituir
a incidéncia do ICMS sobre o vinho. Rio de Janeiro, RJ:
FGV, 2015. 154 p. (Colecdo FGV de bolso. Direito e
sociedade; 42).
LENZA, Pedro. Direito constitucional 1 ( X') De acordo
esquematizado. 12. ed. So Paulo, SP: Saraiva, 2008. () Substituir
811 p.
MACHADO, Hugo de Brito. Curso de Direito 2 ( X') De acordo
Tributario. 32. ed. Sdo Paulo: Malheiros, 2011. 560 p. () Substituir
4
NUNES, Rizzatto. Curso de direito do consumidor. 10 ( X') De acordo
8.ed. S&o Paulo, SP: Saraiva, 2013. 928 p. () Substituir
PAESANI, Liliana Minardi; FURRIELA, Manuel 1 ( X') De acordo
Nabais da (coord.). Direito para cursos juridicos e nao () Substituir
juridicos. Séo Paulo, SP: Saraiva, 2010. 307 p.

4° semestre

Disciplina: Atividade Extensionista |
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Bibliografia basica

nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS,
2009. 360p.

Titulo Exemplares |Analise
BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. ( X)) De acordo
Aprendendo a aprender: Introducdo a metodologia 10 ( ) Substituir
cientifica. 25. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes 20 ( X') De acordo
necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e Terra, ( ) Substituir
2011, 143 p.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. ( X') De acordo
Viticultura e Enologia: Elaboracdo de grandes vinhos 10 () Substituir

Bibliografia complementar

Moura de Almeida. Curricularizagdo da Extensao
Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas Bastos,
2020. (virtual)

CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José 4 ( X') De acordo
Anténio. Agroecologia e desenvolvimento rural () Substituir
sustentavel: perspectivas para uma nova extensdo

rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001. 36 p.

(Série Textos Selecionados ; 22).

CEZAR, Raul Matias. Extensdo rural: conceitos e Online ( X') De acordo
expressdo social. Curitiba: Contentus, 2020. () Substituir
GIRON, Loraine Slomp. 80 anos de lutas, 1929 - 2009: 10 ( X') De acordo
A Cooperativa Forqueta e o Cooperativismo () Substituir
Vitivinicola Gaucho. Porto Alegre, RS: SESCOOP / RS,

2009. 129 p.

GASPAROTTO, A.; MANKE, L. S.; ALTMANN, L. 1 ( X') De acordo
(Org.). Acles afirmativas e educacdo antirracista: () Substituir
reflexdes, propostas e ferramentas didaticas. Francisco

Beltrdo/PR: Calgan, 2018. 88p.

MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério] Eletronico |( X) De acordo

() Substituir

Disciplina: Andlise Sensorial |

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andalise




INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

SERVIGCO PUBLICO FEDERAL

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM VITICULTURA E ENOLOGIA

” el
% Viticultura e Enologia

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE
CAMPUS PELOTAS-VISCONDE DA GRACA

AV. ILDEFONSO SIMOES LOPES, 2791 - BAIRRO ARCO-{RIS

CEP: 96.060-290 - PELOTAS/RS

Sally J. Winemaking: From grape growing to

marketplace. 2nd. ed. New York, EUA: Springer, 2002.

CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos ( X') De acordo
espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. 7 () Substituir
CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. 7 ( X') De acordo
S&o Paulo: Larousse do Brasil, 2007. () Substituir
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X) De acordo
vinho: O grande livro da degustacdo. Sao Paulo, SP: () Substituir
WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar
ASSOCIA(;AO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. 7 ( X') De acordo
Sommelier, profissdo do futuro: Técnicas para () Substituir
formacao profissional. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ:
Servico Nacional de Aprendizagem Comercial
(SENAC), 2010.
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustacao, 5 ( X') De acordo
elaboracéo e servico. 9. ed. Porto Alegre: AGE, 2006. () Substituir
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e espumantes: 2 ( X') De acordo
Degustacao, elaboracéo e servico. Porto Alegre, RS: () Substituir
AGE, 2009.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Gerenciamento Ambiental
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responsavel e sustentavel. Editora Blucher, 2022. 20 p

ASSUMPCADO, L. F. J. Sistema de Gestdo Ambiental: 10 ( X') De acordo

Manual pratico para implementacdo de SGA e () Substituir

certificacdo 1SO 14001/2004. Curitiba, PR: Jurua Ed.,

2011.

BRAGA, B. et al. Introducdo a Engenharia 9 ( X ) De acordo

Ambiental. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, ( ) Substituir

2005.

POLETO, C. (Org.). Introducdo ao Gerenciamento 11 ( X') De acordo

Ambiental. Rio de Janeiro, RJ: Ed. Interciéncia, 2010. () Substituir
Bibliografia complementar

ASSIS, Adriana Helfenberger Coleto. Andalise Online ( X') De acordo

Ambiental e Gestao de Residuos. Editora Intersaberes, () Substituir

2020, 389p.

BARBIERI, J. C. Gestdo Ambiental Empresarial: 2 ( X') De acordo

conceitos, modelos e instrumentos. 3 ed. Sdo Paulo, ( ) Substituir

SP: Saraiva, 2011,

KUNZ, A.; GEBLER, L.; PALHARES, J. C. P. Gestéo 7 ( X') De acordo

Ambiental na Agropecuaria. Brasilia, DF: Embrapa, () Substituir

2007.

ROCHA, J. C.; CARDOSO, A. A.; ROSA, A. H. 26 ( X') De acordo

Introducdo a Quimica Ambiental. 2 ed. Porto Alegre, ( ) Substituir

RS: Bookman, 2009.

TELLES, Dirceu D'alkmin. Residuos sélidos: gestdo Online ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Enologia I11
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BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X') De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4. ed. () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.
CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos 7 ( X') De acordo
espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: 7 ( X)) De acordo
Ciencias y técnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,

Bibliografia complementar
BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of] 7 ( X') De acordo
winemaking. New York: Springer, 2010. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014, () Substituir
GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI, Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS:IFRS,
2009.
RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; 4 ( X') De acordo
DONECHE Bernard. Handbook of enology: The () Substituir
chimistry of wine stabilization and treatments. Vol. 2. 2.
ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

Sally J. Winemaking: From grape growing to
marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.

() Substituir
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CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em 20 ( X') De acordo

analise de alimentos. 2. ed. rev. Sdo Paulo, SP: () Substituir

Unicamp, 2003. 207 p.

COLLINS, Carol H.; BRAGA, Gilberto L.; BONATO 15 ( X') De acordo

Pierina S. Fundamentos de Cromatografia. Campinas, () Substituir

SP: Unicamp, 2006. 453 p

HARRIS, D. C. Analise quimica quantitativa. 7. ed. 7 ( X') De acordo

Rio de Janeiro: LTC, 2008. () Substituir
Bibliografia complementar

BOBBIO, Florinda O.; BOBBIO, Paulo A. Manual de 4 ( X') De acordo

Laboratério de Quimica de Alimentos. Sdo Paulo: () Substituir

Varela, 1995.

DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, 7 ( X) De acordo

M. Anélise quimica quantitativa Vogel. 6. ed. Rio de () Substituir

Janeiro, RJ: LTC, 2011. 462 p.

RIZZON, Luiz Antenor (Ed.). Metodologia para| 1 ( X') De acordo

analise de vinho. Brasilia, DF: Embrapa Informacéo () Substituir

Tecnoldgica, 2010. 120 p. ISBN 9788573835052.

VISENTAINER, Jesui Vergilio; FRANCO, Maria 3 ( X') De acordo

Regina Bueno. Acidos Graxos em Oleos e Gorduras: () Substituir

identificacdo e quantificacdo. Sdo Paulo: Varela, 2006.

120 p.

WEST, Donald.M.; HOLLER, F. James; CROUCH, 10 ( X') De acordo

Stanley, R.; SKOOG, Douglas A. Fundamentos de
guimica analitica. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2006.

999 p.

() Substituir

Disciplina: Andlise Fisico-Quimica Enoldgica Il
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BACCAN, Nivaldo. Quimica analitica quantitativa 7 ( X) De acordo
elementar. S&o Paulo: Blucher, 2001, 308 p. () Substituir
DENNEY, R. C.; BARNES, J. D.; THOMAS, M. 7 ( X') De acordo
Analise quimica quantitativa Vogel. 6. ed. Rio de ( ) Substituir
Janeiro: LTC, 2011.
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: 7 ( X) De acordo
Ciencias y técnicas del vino. Buenos Aires, ARG.: () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,

Bibliografia complementar
HARRIS, Daniel C. Andlise quimica quantitativa. 7. 7 ( X') De acordo
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Winescience: Principles and 2 ( X') De acordo
Applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014, () Substituir
LEITE, Flavio. Praticas de quimica analitica. 4. ed. 10 ( X') De acordo
rev. Sdo Paulo: Ed. Atomo, 2010. () Substituir
MORITA, Tokio; ASSUMPCAO, Rosely Maria Viegas. 2 ( X) De acordo
Manual de solugdes, reagentes e solventes: () Substituir
Padronizagéo, preparacdo, purificagdo, indicadores de
seguranca e descarte de produtos quimicos. 2. ed. Séo
Paulo: Ed. Blucher, 2007.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo
Sally J. Winemaking: From grape growing to () Substituir
marketplace. 2 nd.ed. New York: Springer, 2002.
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CASCUDO, Luis da Céamara; SCATTAMACCHIA, 7 ( X) De acordo
Claudia. Histdria da alimentacdo no Brasil. 4. ed. Séo () Substituir
Paulo: Global, 2011. 954 p.
FRANCO, M. R. B. Aroma e sabor de alimentos: 5 ( X) De acordo
temas atuais. Sao Paulo: Livraria Varela, 2003. ( ) Substituir
SIMON, Joanna. Vinho e comida: um guia bésico e ( X') De acordo
contemporaneo das melhores combinagfes de vinho e 5 () Substituir
comida. Séo Paulo: Companhia das Letras, 2007. 160 p.

Bibliografia complementar
GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e 10 ( X') De acordo
vigilancia sanitaria de alimentos: Qualidade das () Substituir
matérias primas, doencas transmitidas por alimentos e
treinamento de recursos humanos. 3. ed. Barueri:
Manoele, 2008.
LEAL, Maria Leonor de Macedo Soares. A histéria da 3 ( X') De acordo
gastronomia. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2007, () Substituir
137 p.
ORGANIZACAO MUNDIAL DO TURISMO. 10 ( X') De acordo
GALVAN, Claudia Bruno. Manual de qualidade, () Substituir
higiene e inocuidade dos alimentos no setor de
turismo. Guia de consulta para: funcionarios,
planejadores, empresarios e operadores de turismo. S&o
Paulo: Roca, 2003, 234.
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo
vinho: o grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF () Substituir
Martins Fontes, 2010. 240 p.
Bem - vindo, volte sempre. Rio de Janeiro, RJ: 5 ( X') De acordo
SENAC, c2001, 115 p. () Substituir
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Bibliografia basica

enologia: Ciencias y tecnicas del vino. Buenos Aires:
Hemisferio Sur, 1992.

Titulo Exemplares |Analise
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X)) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.

EDER, Reinhard. Defectos del vino: reconocimiento, 7 ( X') De acordo
prevencion, correccion. Zaragoza: Acribia, 2000. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean; et al. Tratado de 7 ( X ) De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

GIOVANINNI,  Eduardo; MANFROI, Vitor.
Viticultura e enologia: Elaboracéo de grandes vinhos
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS,
2009.

10

( X') De acordo
() Substituir

BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of]
winemaking. New York: Springer, 2010.

( X') De acordo
() Substituir

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and
applications. 4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014.

( X') De acordo
() Substituir

RIBEREAU-GAYON, P. et al. Handbook of enology:
The chemistry of wine stabilization and treatments. 2.
ed. Chichester: John Wiley & Sons, 2006.

( X') De acordo
() Substituir

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON,
Sally J. Winemaking: From grape growing to

marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.

( X') De acordo
() Substituir

Disciplina: Gestdo e Empreendedorismo
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Transformando idéias em negdcios. 3* Ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2008.

Titulo Exemplares |Analise
CHIAVENATO, I. Administracéo: teoria, processo e ( X)) De acordo
pratica. 4. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007. 18 () Substituir
CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Aréo. 18 ( X) De acordo
Planejamento Estratégico: fundamentos e aplicacoes. ( ) Substituir
Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2010.

DORNELAS, J. C. Empreendedorismo: 10 ( X') De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

5.ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2009.

BERNARDI, L. A. Manual de Empreendedorismo e 9 ( X') De acordo
Gestdo: Fundamentos, Estratégias e Dindmicas. S&o () Substituir
Paulo: Atlas 2011.

MAXIMIANO, A.C.A. Administragdo  para| 12 ( X') De acordo
Empreendedores. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice () Substituir
Hall, 2011.

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Reboucas de. 14 ( X ) De acordo
Planejamento Estratégico: conceitos, metodologia e () Substituir
praticas. 31. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013. 343 p.

PEREIRA, José Matias. Curso de Administracdo 10 ( X') De acordo
Estratégica: foco no Planejamento Estratégico. 12 Ed. () Substituir
Sdo Paulo: Atlas, 2010.

SILVA, Adelphino Teixeira da. Administracédo Basica. 04 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Gestdo de Aguas e Efluentes
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GARCEZ, L.N.; ALVAREZ, G. A. Hidrologia. 2. ed.

( X') De acordo

S&o Paulo: Edgard Blucher, 1988. 10 () Substituir

RICHTER, C. A;; NETTO, J. M. A. Tratamento de ( X) De acordo

Agua: tecnologia atualizada. S&o Paulo: Blucher, 1991. 11 () Substituir

SPIRO, T.; STIGLIANI, W. Quimica Ambiental. 2. 10 ( X') De acordo

ed. S&o Paulo, SP: Pearson, c2009. () Substituir
Bibliografia complementar

BAIRD, C.; CANN, M. Quimica Ambiental. 4. ed. 20 ( X') De acordo

Porto Alegre, RS: Bookman, 2011. () Substituir

GERMER, S. P. M; et al. A induUstria de alimentos e o 1 ( X') De acordo

Meio Ambiente. Campinas: ITAL - Instituto de () Substituir

Tecnologia de Alimentos, 2002.

MENDONCA, S. R.; Mendonga, L. C. Sistemas Online ( X') De acordo

sustentaveis de esgotos orientacdes técnicas para () Substituir

projeto e dimensionamento de redes coletoras,

emissarios, canais, estacoes elevatdrias, tratamento e

reuso na agricultura. Editora Blucher, 2016. 365 p.

PHILIPPI JR, A; et al. Curso de Gestdo Ambiental. 10 ( X') De acordo

Editora Manole, 2004. () Substituir

POLETO, C. Introducéo ao gerenciamento 11 ( X') De acordo

ambiental. Editora Interciéncia, 2010.

() Substituir

Disciplina: Analise Sensorial 11
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CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. 7 ( X') De acordo
S&o Paulo: Larousse do Brasil, 2007. () Substituir
EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: 7 ( X') De acordo
Reconocimiento, prevencion, correccion. Zaragoza: () Substituir
Acribia, €2000.
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do ( X') De acordo
vinho: O grande livro da degustacdo. S&o Paulo, SP: 7 () Substituir
WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar
CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos 7 ( X') De acordo
espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
LONA, A. A. Vinhos: Degustacdo, elaboracdo e 5 ( X') De acordo
servigo. 9. ed. Porto Alegre: Age Editora, 2006. () Substituir
LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustacéo, 2 ( X') De acordo
elaboracdo e servico. Porto Alegre: Age Editora, 20009. () Substituir
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo
Sally J. Winemaking: From grape growing to () Substituir
marketplace. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.

Disciplina: Préaticas Enologicas 11
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vinho: O grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF
Martins Fontes, 2010.

Titulo Exemplares |Analise
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X)) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboragéo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

DONECHE Bernard. Handbook of enology: The
chemistry of wine stabilization and treatments. Vol. 2. 2.

ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. 7 ( X') De acordo
Maduracion y madurez de la uva. Madrid: Mundi- () Substituir
prensa, 2004.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile; 7 ( X') De acordo
RIBEREAU-GAYON, Pascal., SUDRAUD, Pierre. () Substituir
Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino.

Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

VENTURINI FILHO, Waldemar G. Bebidas néo Online ( X') De acordo
alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. S&o Paulo: Blucher, () Substituir
2016. (virtual)

BOULTON, Roger B; SINGLETON,Vernon L.; 7 ( X') De acordo
BISSON,Linda F.; KUNKEE, Ralph E. Principles and () Substituir
practices of winemaking. New York: Springer, 2010.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; 4 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Metodologia e Técnicas da Pesquisa
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BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente.
Aprendendo a aprender: introducdo a metodologia
cientifica. 25.ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012.

10

( X') De acordo
() Substituir

DEMO, Pedro. Metodologia do conhecimento
cientifico. Sdo Paulo: Atlas 2000.

18

( X') De acordo
() Substituir

MARCONI, Maria de Andrade; LAKATOS, Eva Maria.
Fundamentos de metodologia cientifica. 7.ed. S&o
Paulo: Atlas, 2010.

8

( X') De acordo
() Substituir

Bibliografia complementar

ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 24.ed. Sao
Paulo: Perspectiva, 2012.

( X') De acordo
() Substituir

GIL, Antbnio Carlos. Como elaborar projetos de
pesquisa. 5.ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.

10

( X') De acordo
() Substituir

MEDEIROS, Jodo Bosco. Redacéo cientifica: a prétical
de fichamentos, resumos, resenhas. 12.ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2014.

( X') De acordo
() Substituir

RUDIO, Franz Victor. Introducdo ao projeto de
pesquisa. 41.ed. Petropolis: VVozes, 2013.

( X') De acordo
() Substituir

SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do
trabalho cientifico. 23.ed. Sao Paulo: Cortez, 2007.

( X') De acordo
() Substituir

Disciplina: Atividade Extensionista Il
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DALLANHOL, Eliza Bianchini; TONINI, Hernanda. 07 ( X ) De acordo
Enoturismo. Ed. Aleph, 2012. 140 p. () Substituir
MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Evd 08 ( X') De acordo
Maria. Fundamentos de Metodologia Cientifica. 7. ed. () Substituir
Sdo Paulo, SP: Atlas, 2010. 297 p.
SIMON, Joanna. Vinho e comida: um guia bésico e 5 (X) De acordo
contemporaneo das melhores combinacdes de vinho e () Substituir
comida. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2007. 160 p.

Bibliografia complementar
CEZAR, Raul Matias. Extensdo rural: conceitos € Online ( X') De acordo
expressdo social. Curitiba: Contentus, 2020. () Substituir
FAVERO, Ivane Maria Remus. Politicas de turismo: 7 ( X') De acordo
Planejamento na regido uva e vinho. Caxias do Sul, RS: () Substituir
Educs, 2006.
GOELDNER, Charles R.; RITCHIE, J. R. Brent; 5 ( X') De acordo
MCINTOSH, Robert W. Turismo: Principios, praticas e () Substituir
filosofias. 8. ed. Porto Alegre: Bookman, 2002.
MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Online ( X) De acordo
Moura de Almeida. Curricularizacdo da Extensdo () Substituir
Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas Bastos,
2020. (virtual)
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo

vinho: o grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF

Martins Fontes, 2010. 240 p.

() Substituir

Disciplina: Etica e Sociedade na Contemporaneidade
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PHILLIPS, Rod; NICOLA; MAXIMO, Gabriela. Uma 5 ( X') De acordo
breve historia do vinho. 4. ed. Rio de Janeiro, RJ: () Substituir
Record, 2010. 462 p.
SA, Antonio Lopes de. Etica profissional. 9. ed. S3o 10 ( X') De acordo
Paulo, SP: Atlas, 2009. 312p. () Substituir
REIS, Lineu Belico dos; FADIGAS, Eliane A. Faria 7 ( X') De acordo
Amaral; CARVALHO, Claudio Elias. Energia, () Substituir
recursos naturais e a pratica do desenvolvimento
sustentével. 2. ed. Barueri, SP: Manole, 2012. 447 p.

Bibliografia complementar
BARRETTO, Margarita (Org.). Turismo, cultura e 7 ( X') De acordo
sociedade. Caxias do Sul, RS: EDUCS, 2006. 77p. () Substituir
BOTELHO, André; SCHWARCZ, Lilia Moritz 1 ( X') De acordo
(org.). Cidadania, um projeto em () Substituir
construcdo: minorias, justica e direitos. Sdo Paulo, SP:
Claroenigma, 2012. 147p.
COSTA, Leonardo de Andrade; FULOP, Luciana 2 ( X') De acordo
Azevedo da C.Os desafios da substituicdo () Substituir
tributaria: a incidéncia do ICMS sobre o vinho. Rio de
Janeiro, RJ: FGV, 2015. 154 p. (Cole¢do FGV de bolso.
Direito e sociedade ; 42).
DEMO, Pedro. Eticas multiculturais: Sobre 4 4 ( X') De acordo
convivéncia humana possivel. Rio de Janeiro: Vozes, () Substituir
2005. 101p.
GIRON, Loraine Slomp.80 anos de lutas, 1929 - 10 ( X') De acordo
2009: A Cooperativa Forqueta e o Cooperativismo () Substituir
Vitivinicola Galcho. Porto Alegre, RS: SESCOOP / RS,
2009. 129 p.
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Paulo, SP: Blucher, 2010, v. 2.

Titulo Exemplares |Analise
AQUARONE, Eugénio; BORZANI,  Walter; ( X)) De acordo
SCHMIDELL, Willibaldo LIMA, Urgel de Almeida. 39 () Substituir
Biotecnologia Industrial. v. 4. Sdo Paulo, SP: Edgar

Blucher, 2001.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. (Coord.) 10 ( X)) De acordo
Bebidas Alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, ( ) Substituir
SP: Blucher, 2010, v. 1.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. (Coord.) ( X') De acordo
Bebidas N&do Alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Séo 10 () Substituir

Bibliografia complementar

Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena Fillet.
Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
Sao Paulo, SP: Manole, 2006.

CHAVES, José Benicio Paes; SPROESSER, Renato 2 ( X)) De acordo
Luis. Praticas de laboratorio de analise sensorial de () Substituir
alimentos e bebidas. Vigosa, MG: UFV, 2013.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de Alimentos. 2. 16 ( X') De acordo
ed. S&o Paulo, SP: Atheneu, 1994, () Substituir
GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; 23 ( X') De acordo
FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de () Substituir
Alimentos: principios e aplica¢bes. Sdo Paulo, SP:

Nobel, 2008.

JACKIX, Marisa Hoelz. Doces, geléias e frutas em 2 ( X') De acordo
calda: tedrico e pratico. Campinas, SP: Icone, 1988. () Substituir
OETTERER, Marilia; REGITANO-D’ARCE, Marisal 10 ( X') De acordo

() Substituir
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CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Aréo.

( X') De acordo

6. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2011.

Planejamento Estratégico: fundamentos e aplicagdes. 18 () Substituir
Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2010.
GIOIA, Ricardo M. (Coord.); CROCCO, Luciano et al. 23 ( X') De acordo
Fundamentos de Marketing: conceitos basicos. 2. ed. () Substituir
Sao Paulo, SP: Saraiva, 2010.
KOTLER, Philip; BRANDAO, Ailton Bomfim. ( X') De acordo
Administracdo de Marketing: analise, planejamento, 19 () Substituir
implementacédo e controle. 5. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas,
1998.

Bibliografia complementar
BATALHA, Mario Otéavio (Coord.). Gestao ( X') De acordo
agroindustrial: volume 1 : GEPAI : Grupo de Estudos 03 () Substituir
e Pesquisas Agroindustriais. 3. ed. S&o Paulo, SP: Atlas,
2007.
KOTLER, Philip; BARRETO, Ina  Futino; ( X') De acordo
CRESCITELLLI, Edson; KELLER, Kevin Lane; CAIRO, Online  |() Substituir
Sabrina. Marketing essencial: conceitos, estratégias e
casos. Sdo Paulo, SP: Editora Pearson, 2013.
MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Administracao 12 ( X') De acordo
para Empreendedores. 2. ed. Sdo Paulo, SP: Pearson () Substituir
Prentice Hall, 2011.
OLIVEIRA, Djalma de Pinho Reboucas de. 14 ( X') De acordo
Planejamento Estratégico: conceitos, metodologia e () Substituir
praticas. 31. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2013.
SILVA, Adelphino Teixeira da. Administracéo Basica. 10 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Analise Sensorial 111
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CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos

( X') De acordo

espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. 7 () Substituir
CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. 7 ( X') De acordo
Sdo Paulo: Larousse do Brasil, 2007. ( ) Substituir
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do ( X)) De acordo
vinho: O grande livro da degustacdo. Sdo Paulo, SP: 7 () Substituir
WMF Martins Fontes, 2010.

Bibliografia complementar
EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: 7 ( X') De acordo
Reconocimiento, prevencién, correccion. Zaragoza: () Substituir
Acribia, 2000.
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustacéo, 5 ( X') De acordo
elaboracdo e servico. 9. ed. Porto Alegre/RS: AGE () Substituir
Editora, 2006.
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e espumantes: 2 ( X') De acordo
Degustacdo, elaboracdo e servigo. Porto Alegre/RS: () Substituir
AGE Editora, 2009.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

Sally J. Winemaking: From grape growing to
marketplace. 2 nd. ed. New York/EUA: Springer, 2002.

() Substituir

Disciplina: Trabalho de Conclusdo de Curso |
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BARROS, Aidil J. da S.; LEHFELD, Neide A. de S.

( X') De acordo

Fundamentos de Metodologia Cientifica. 3. ed. S&o 28 () Substituir
Paulo: Pearson, 2007.
GIL, Anténio C. Como elaborar projetos de pesquisa. 10 ( X') De acordo
5. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2010. () Substituir
MARCONI, Maria de A.; LAKATOS, Eva M. ( X') De acordo
Fundamentos de metodologia cientifica. 7. ed. S&o 8 () Substituir
Paulo, SP: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar
ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 24. ed. Séo 2 ( X') De acordo
Paulo, SP: Perspectiva, 2012. () Substituir
FURASTE, Pedro A. Normas técnicas para o trabalho 2 ( X') De acordo
cientifico: explicitacdo das normas da ABNT e () Substituir
Vancouver. 18. ed. Porto Alegre, RS: Dactilo Plus,
2016.
MEDEIRQS, Jodo B. Redacédo Cientifica: A Pratica de 4 ( X)) De acordo
Fichamentos, Resumos, Resenhas. 12. ed. Sdo Paulo, () Substituir
SP: Atlas, 2014.
RUDIO, Franz. V. Introduco ao projeto de pesquisal 2 ( X') De acordo
centifica. 41. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2013. () Substituir
SEVERINO, Ant6nio. J. Metodologia do trabalho 4 ( X') De acordo

cientifico. 24. ed. S&o Paulo, SP: Cortez, 2016.

() Substituir
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BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia ( X') De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracién del vino. 4.ed. 7 () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.
BOULTON, Roger B. et al. Principles and practices of] 7 ( X') De acordo
winemaking. New York, EUA: Springer, 2010. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: ( X') De acordo
Ciencias y tecnicas del vino. Buenos Aires, ARG: 7 () Substituir
Hemisferio Sur, 1992,

Bibliografia complementar
CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos 7 ( X') De acordo
espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. () Substituir
EDER, Reinhard. Defectos del vino: reconocimiento, 7 ( X') De acordo
prevencion, correccion. Zaragoza: Acribia, 2000. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Pascal et al. Handbook of 4 ( X') De acordo
enology: The chemistry of wine stabilization and () Substituir
treatments. 2 ed., Ontario, CAN: John Wiley & Sons,
2006, 2 v.
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

Sally J. Winemaking: From grape growing to
marketplace. 2. ed. New York, EUA: Springer, 2002.

() Substituir
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FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes

( X ) De acordo

Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo, SP:
Blucher, 2010.

necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo, SP: Paz e 20 ( ) Substituir
Terra, 2011.
GIOVANINNI, E.; MANFROI, V. Viticultura e ( X') De acordo
enologia: Elaboragdo de grandes vinhos nos terroirs 10 () Substituir
brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS, 2009.
MARCONI, Maria de A.; LAKATOS, Eva M. 8 ( X') De acordo
Fundamentos de metodologia cientifica. 7. ed. Séo () Substituir
Paulo, SP: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar
CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José 4 ( X') De acordo
Antonio. Agroecologia e desenvolvimento rural () Substituir
sustentavel: perspectivas para uma nova extensdo
rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001.
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X)) De acordo
applications. 4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Online ( X') De acordo
Moura de Almeida. Curricularizagdo da Extenséo () Substituir
Universitaria. Rio de Janeiro, RJ: Editora Processo,
2022 (virtual).
RIBEREAU-GAYON, Jean et al. Tratado de enologia: 7 ( X') De acordo
Ciencias Y técnicas del vino. Buenos Aires, () Substituir
ARG.:Hemisferio Sur, 1992,
VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). 10 ( X') De acordo

() Substituir
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ALZER, Célio; BRAGA, Danio. Falando de Vinhos: a

( X)) De acordo

contemporaneo das melhores combinacGes de vinho e

comida. Sdo Paulo, SP: Companhia das Letras, 2007.

arte de escolher um bom vinho. 4 ed. Rio de Janeiro, RJ: 7 () Substituir
Servico nacional de Aprendizagem Comercial
(SENAC), 2003.
ASSOCIAC}AO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. ( X)) De acordo
Sommelier, profisséo do futuro: Técnicas para 7 ( ) Substituir
formac&o profissional. 3 ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico
nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2010.
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo
vinho: o grande livro da degustacdo. Sao Paulo, SP: () Substituir
WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

Bibliografia complementar
GIOVANINNI,  Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 (X) De acordo
Viticultura e enologia: Elaboracdo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves, RS: IFRS,
20009.
LONA, Adolfo Alberto. Vinhos e Espumantes: 2 ( X') De acordo
Degustacdo, elaboracdo e servigco. Porto Alegre, RS: () Substituir
AGE, 2009.
NOVAKOSKI, Deise; FREITAS,  Armando; 5 ( X') De acordo
ALVARUS, Fernando. Vinho: Castas, regides () Substituir
produtoras e servico. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico
nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2008.
PRICE, Pamela VVandyke. Curiosidades sobre o vinho: 5 ( X') De acordo
Brindar, beber e outras coisas a respeito. S&o Paulo, SP: () Substituir
Servico nacional de Aprendizagem Comercial
(SENAC), 2005.
SIMON, Joanna. Vinho e comida: Um guia basico e 5 ( X') De acordo

() Substituir
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Bibliografia basica

Titulo Exemplares Andlise
BARROS, Aidil J. da S.; LEHFELD, Neide A. de S. ( X)) De acordo
Fundamentos de Metodologia Cientifica. 3. ed. Sao| 28 () Substituir
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. 10 ( X) De acordo
Aprendendo a aprender: introducdo a metodologia () Substituir
cientifica. 25. ed. Petrdpolis, RJ: Vozes, 2012. 112 p.
MARCONI, Marina de A.; LAKATOS, Eva M. 6 ( X') De acordo
Fundamentos de metodologia cientifica. 7. ed. Sao| () Substituir
Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia complementar
FURASTE, Pedro A. Normas técnicas para o trabalho 2 ( X') De acordo
cientifico: explicitacdo das normas da ABNT e () Substituir
Vancouver. 18. ed. Porto Alegre: Déctilo Plus, 2016.
ECO, Umberto; Souza, Gilson C. C. Como se faz umal 2 ( X') De acordo
tese. 23. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2010. () Substituir
MATTAR, Jodo. Metodologia cientifica na era digital. 4 ( X') De acordo
4. ed. S&o Paulo: Saraiva, 2017. () Substituir
MEDEIRQS, Jodo B. Redacédo Cientifica: A Prética de 4 ( X) De acordo
Fichamentos, Resumos, Resenhas. 12. ed. Sdo Paulo: () Substituir
Atlas, 2014.
SEVERINO, Anténio. J. Metodologia do trabalhg 4 ( X') De acordo

cientifico. 24. ed. Sdo Paulo: Cortez, 2016.

() Substituir
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Titulo Exemplares |Analise
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia ( X)) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. 7 () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboragéo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile; ( X') De acordo
RIBEREAU-GAYON, Pascal., SUDRAUD, Pierre. 7 () Substituir
Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino.

Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

Bibliografia complementar

applications.4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014.

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. 7 ( X') De acordo
Maduracion y madurez de la uva. Madrid: Mundi- () Substituir
prensa, 2004.

VENTURINI FILHO, Waldemar G. Bebidas nao 10 ( X') De acordo
alcodlicas: Ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo: Blucher, () Substituir
2010.

RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; 4 ( X') De acordo
DONECHE Bernard. Handbook of enology: The () Substituir
chemistry of wine stabilization and treatments. Vol. 2. 2.

ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo
vinho: O grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF () Substituir
Martins Fontes, 2010.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Andlise Sensorial 1V
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Titulo Exemplares |Analise
CAVAZZANI, Nereo. Fabricacion de vinos 7 ( X)) De acordo
espumosos. Zaragoza (Espanha): Acribia, 1989. () Substituir
PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X) De acordo
vinho: O grande livro da degustacdo. Sdo Paulo, SP: ( ) Substituir
WMF Martins Fontes, 2010.

EDER, Reinhard (Coord.). Defectos del vino: ( X') De acordo
Reconocimiento, prevencion, correccion. Zaragoza: 7 () Substituir

Acribia, c2000.

Bibliografia complementar

JACKSON, Ronald S. Wine Science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
LONA, A. A. Vinhos: Degustacdo, elaboracdo e 5 ( X') De acordo
servigo. 9. ed. Porto Alegre: Age Editora, 2006. () Substituir
LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustacéo, 2 ( X') De acordo
elaboragéo e servigo. Porto Alegre: Age Editora, 20009. () Substituir
VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo
Sally J. Winemaking: From grape growing to () Substituir
marketplace. 2 nd. ed. New York: Springer, 2002.

CHAVES, Guta (Coord.). Larousse do vinho. 2. ed. 7 ( X') De acordo

Sao Paulo: Larousse do Brasil, 2007.

() Substituir
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fisiol6gicos. Rio de Janeiro: Rubio, 2011.

Titulo Exemplares |Analise
RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; ( X)) De acordo
RIBEREAU-GAYON, Pascal., SUDRAUD, Pierre. 7 () Substituir
Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino.

Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia 7 ( X)) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. ( ) Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.

ROSA, Carlade O. B.; COSTA, Neuza M. B. Alimentos ( X') De acordo
funcionais: Componentes  bioativos e efeitos 12 () Substituir

Bibliografia complementar

Sally J. Winemaking: From grape growing to

marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.

BLOUIN, Jacques; GUIMBERTEAU, Guy. 7 ( X') De acordo
Maduracion y madurez de la uva. Madrid: Mundi- () Substituir
prensa, 2004.

DUARTE, Varo. Alimentos funcionais. 2. ed. Porto 2 ( X') De acordo
Alegre: Artes e Oficios, 2007. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications.4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; 4 ( X') De acordo
DONECHE Bernard. Handbook of enology: The () Substituir
chemistry of wine stabilization and treatments.Vol. 2. 2.

ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Insumos na Inddstria Vinicola
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Bibliografia basica

RIBEREAU-GAYON, Pascal., SUDRAUD, Pierre.
Tratado de enologia: Ciencias y tecnicas del vino.
Buenos Aires: Hemisferio Sur, 1992.

Titulo Exemplares |Analise
BLOUIN, Jacques; PEYNAUD, Emile. Enologia ( X)) De acordo
pratica: Conocimiento y elaboracion del vino. 4.ed. 7 () Substituir
Madri: Mundi-prensa, 2003.

GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e enologia: Elaboragéo de grandes vinhos () Substituir
nos terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

RIBEREAU-GAYON, Jean; PEYNAUD, Emile.; 7 ( X') De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

Sally J. Winemaking: From grape growing to

marketplace. 2. ed. New York: Springer, 2002.

JACKSON, Ronald S. Wine science: Principles and 2 ( X') De acordo
applications.4. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. () Substituir
MAIA, Samuel B. O vidro e sua fabricacdo. Rio de 2 ( X') De acordo
janeiro: Interciéncia, 2003. () Substituir
MASSAGUER, Pilar R. de. Microbiologia dos 5 ( X') De acordo
processos alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2006. () Substituir
RIBEREAU-GAYON, Pascal; DUBOURDIEU, Denis; 4 ( X') De acordo
DONECHE Bernard. Handbook of enology: The () Substituir
chemistry of wine stabilization and treatments. Vol. 2. 2.

ed. Ontario: John Wiley & Sons, 2006.

VINE, Richard P.; HARKNESS, Ellen M.; LINTON, 5 ( X') De acordo

() Substituir
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Disciplina: Atividade Extensionista IV

Bibliografia basica

vinho: O grande livro da degustacdo. S&o Paulo, SP:
WMF Martins Fontes, 2010.

Titulo Exemplares |Analise
FREIRE, Paulo. Pedagogia da Autonomia: saberes ( X') De acordo
necessarios a pratica educativa. 13 ed. Sdo Paulo: Paz e 6 () Substituir
Terra, 1999.

MARCONI, Marina de A.; LAKATOS, Eva M. 8 ( X') De acordo
Fundamentos de metodologia cientifica. 7. ed. Séo () Substituir
Paulo: Atlas, 2010.

PEYNAUD, Emile; BLOUIN, Jacques. O gosto do 7 ( X') De acordo

() Substituir

Bibliografia complementar

Moura de Almeida. Curricularizacdo da Extensao
Universitaria. Rio de Janeiro: Editora Freitas Bastos,
2020. (virtual)

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS. 7 ( X) De acordo
Sommelier, profisséo do futuro: Técnicas para () Substituir
formac&o profissional. 3. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico

Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2010.

CAPORAL, Francisco Roberto; COSTABEBER, José 4 ( X') De acordo
Antonio. Agroecologia e desenvolvimento rural () Substituir
sustentavel: perspectivas para uma nova extensdo

rural. Porto Alegre, RS: EMATER/RS, 2001. 36 p.

(Série Textos Selecionados; 22).

GIOVANINNI, E.; MANFROI, V. Viticultura e 10 ( X') De acordo
enologia: Elaboracdo de grandes vinhos nos terroirs () Substituir
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 20009.

LONA, A. A. Vinhos e espumantes: Degustacéo, 2 ( X') De acordo
elaboracdo e servico. Porto Alegre: Age Editora, 2009. () Substituir
MELLO, Cleyson de Moraes; NETO, José Rogério Virtual ( X') De acordo

() Substituir

Eletivas

Disciplina: Maquinas Agricolas para Manejo e Cultivo Viticola
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Bibliografia basica

Brasilia, DF: Embrapa Informagdo Tecnoldgica, 20009.

756 .

Titulo Exemplares  |Andlise
FLORES, Carlos Alberto. Levantamento

Semidetalhado de Solos: Regido da Campanha - Folha 5 ( X') De acordo
Palomas - Estado do Rio Grande do Sul. Porto Alegre, () Substituir
RS: Ed. UFRGS, 2007. 95 p.

PRUSKI, Fernando Falco. Conservacao de solo e agua:

Praticas mecanicas para o controle da Erosdo Hidrica. 5 ( X') De acordo
Vicosa, MG. Universidade Federal de Vigosa, 2011. 279 () Substituir
p.

SOARES, José Monteiro; LEAO, Patricia Coelho de

Souza. A Vitivinicultura no Semiarido Brasileiro. 7 X') De acordo

(
() Substituir

Bibliografia complementar

AZAMBUJA, Jodo M. Veleda. O Solo e o Clima nal

Direto. Vigosa, MG: Aprenda Facil Ed., 2001. 249 p.

Produtividade Agricola: Agrometeorologia, (X ) De acordo
fitossanidade, conservacao do solo, fertilidade do solo, 4 () Substituir
edafologia, calagem. Guaiba, RS: Agropecuéria, 1996.

163 p.

BRASIL; Coordenacdo Nacional do Ensino

Agropecuario. MINISTERIO DA EDUCACAO E (X ) De acordo
CULTURA Coordenacdo Nacional do Ensino 3 () Substituir
/Agropecuario. Mecanico rural de manutencéo. S&o

Paulo, SP: Abril Educacdo, 1980. 120 p.

GALETI, Paulo Anestar. Mecanizacdo Agricola: (X ) De acordo
Preparo do Solo. Campinas, SP: Instituto Campineiro 1 () Substituir
de Ensino Agricola, 1988. 220 p.

MOTA, Fernando Silveira da. Meteorologia Agricola. 3 ( X) De acordo
7. ed. Sdo Paulo, SP: Nobel, 1989. 376 p. () Substituir
PORTELLA, José Antbnio. Semeadoras para Plantio 03 ( X') De acordo

() Substituir

Disciplina: Técnica de Expressdo Oral e Escrita

Bibliografia béasica

Titulo

Exemplares

Analise
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CAMARA JUNIOR, Joaquim Matoso. Manual de
expressdo oral e escrita. 28.ed. Petropolis: Vozes,

( X') De acordo

b011. 10 () Substituir
GERALDI, Jodo Wanderley (org.). O texto na sala de 9 ( X') De acordo
aula. Sdo Paulo, SP: Anglo, 2012. () Substituir
FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Pard (X ) De acordo
entender o texto: leitura e redacao. 17. Ed. Sao Paulo, 16 () Substituir
Atica, 2007.
Bibliografia complementar

BARBOSA, Adriana Maria de Abreu.; CAROSO, Maria
Luiza (org.). Atividades em lingua portuguesa: para ler, 1 ( X') De acordo
e escrever melhor. Vitoria da Conquista, BA: Ed. UESB, () Substituir
2014,
CUNHA, Celso; PEREIRA, Cilene da Cunha (org.).

for A A \ ( X') De acordo
Gramatica do portugués contemporaneo. Rio de 1 () Substituir
Janeiro: Lexikon, 2008.
GUEDES, Paulo Coimbra. Da redacdo a producao 9 ( X') De acordo
textual: o ensino da escrita. Sdo Paulo: Parabola, 2009. () Substituir
KOCH, Ingedore Villagca; ELIAS, Vanda Maria (X ) De acordo
Escrever e argumentar. S&o Paulo: Editora Contexto, Online () Substituir
2016. (virtual)
KOCH, Ingedore Villaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e (X ) De acordo
compreender: os sentidos do texto. S&o Paulo, SP: 3

Contexto, 2011.

() Substituir

Disciplina: Texto Académico

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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ABAURRE, Maria Luiza Marques; ABAURRE, Maria
Bernadete Marques. Um olhar objetivo para

Paulo: Contexto, 2009.

~ A . i ~ 9 ( X') De acordo
producdes escritas: analisar, avaliar, comentar. S&o () Substituir
Paulo, SP: Moderna, 2012. 192 p. (Cotidiano escolar:
acdo docente).
BASTOS, Cleverson Leite; KELLER, Vicente. (X)) De acordo
Aprendendo a aprender: introducdo a metodologia 10 () Substituir
cientifica. 25. ed. Petrdpolis, RJ: Vozes, 2012. 112 p.
WACHOWICZ, Teresa Cristina. Andlise linguistica 9 (X ) De acordo
nos géneros textuais. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2012. 166 o
0. () Substituir

Bibliografia complementar

AQUINO, Italo de Souza. Como escrever artigos
cientificos: sem arrodeio e sem medo da ABNT. 7. ed. 1 ( X') De acordo
Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2010.- Corprint Gréafica e () Substituir
Editora 126 p.
GERALDI, Jodo Wanderley (Org.). O texto na sala de 9 ( X') De acordo
aula. Sdo Paulo, SP: Anglo, 2012 () Substituir
GUEDES, Paulo Coimbra. Da redacdo a producao
textual: o ensino da escrita. S8 Paulo: Parabola 2 %éﬁ&?ﬁﬁgfo
Editorial, 2009.
MARCUSCHI, Luiz Antonio. Producdo Textual,

1 o ~ « ( X) De acordo
analises de géneros e compreensdo. 3. ed. Sdo Paulo, 1 () Substituir
SP: Parabola, 2009.

SILVA, Mauricio. O Novo Acordo Ortogréafico dal ( X De acordo
Lingua Portuguesa: O que muda o que ndo muda. Sdo Online

() Substituir

Disciplina: Espanhol Lingua Estrangeira Instrumental

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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FERNANDEZ, Gretel Eres (coord.). Géneros textuais

e producdo escrita: teoria e préatica nas aulas de 09 ( X') De acordo

espanhol como lingua estrangeira. Séo Paulo, SP: IBEP, () Substituir

2012. 208 p.

LEFFA, Wilson J.; ERNST, Aracy (org.). Linguagens:

metodologias de ensino e pesquisa. Pelotas, RS: 10 EX))S?J%;?SJidrO

EDUCAT, 2012. 269 p.

MILANI, Esther Maria. Graméatica de Espanhol: para 05 ( X') De acordo

brasileiros. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2011. 432 p. () Substituir
Bibliografia complementar

ENGELMANN, Priscila Carmo Moreira. Lingua (X ) De acordo

Estrangeira Moderna: Espanhol. Editora Intersaberes Online () Substituir

2016, 132 p.

ESPIGA, Jorge; ELIZAINCIN, Adolfo (org.). Espafiol

y portugués: um (velho) novo mundo de fronteiras ¢ 04 gﬁgﬁgs?ﬁﬁir?o

contatos. Pelotas, RS: EDUCAT, 2008. 424 p.

MINIDICIONARIO Saraiva. Espanhol - Portugués, ( X ) De acordo

Portugués - Espanhol. 8.ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 03 () Substituir

2012.

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol: a prética Online ( X') De acordo

profissional do idioma. Editora Intersaberes 2012, 280 p. () Substituir

SIERRA, Teresa Vargas. Espanhol instrumental. Online ( X') De acordo

Editora Intersaberes, 2012, 332 p.

() Substituir

Disciplina: Francés Lingua Estrangeira Instrumental

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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GIOVANINNI, Eduardo; MANFROI,  Vitor. 10 ( X') De acordo
Viticultura e Enologia. Bento Gongalves: IFRS, 2009. () Substituir
NOVAKOSKI, Deise; FREITAS, Armando;
ALVARUS, Fernando. Vinho: castas, regides
produtoras e servico. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Servico 5 (X )SD%atgfr_do
Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC), 2008. () Substituir
169 p.
LAROUSSE. Dicionario Larousse Francés-portugués

Portugués-francés.. Mini — Atualizado. g ed. gSélo 29 EX))SEES?EEIEO
Paulo: Larousse Brasil, 2008.

Bibliografia complementar

NASCIMENTO, Jarbas Vargas; FERREIRA,
Anderson. Discurso e cultura. Editora Blucher, 2018, Online (X )SDk? ?_(io_rdo
387 p. () Substituir
JACKSON, Ronald S. Wine science: principles and 5 ( X)) De acordo
applications. 4rd. ed. Amsterdam: Elsevier, 2014. 960 p () Substituir
RABACHINO, Roberto. Vocabulario do vinho - 32 2 e online ( X ) De acordo
Edicédo. Editora Educs, 2018, 177 p. () Substituir
RABACHINO, Roberto. Manual didatico para o
sommelier internacional: para saber os sabores do Online (X )SDE ?_(io_rdo
vinho. Editora Educs, 2008, 206 p. (1) Substituir
SOUSA NETO, Julio Anselmo De. Volta ao mundo
em 20.000 vinhos: Os melhores vinhos e 0s principais Online ( X ) De acordo

produtores de todas as regides vinicolas do planeta.
Gutenberg Editora, 2015, 680 p.

() Substituir

Disciplina: Topicos de Fisica Basica

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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HALLIDAY, David; WALKER, Jearl; RESNICK, 15 (X De acordo
Robert. Fundamentos de fisica. 8. ed. Rio de Janeiro: () Substituir
LTC, 2009. 4 v.
HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 11. ed. Porto 93 ( X)) De acordo
Alegre, RS: Bookman, 2011. () Substituir
YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica. Sao 5 ( X') De acordo
Paulo, SP: Pearson, 3 vol., c2008. () Substituir
Bibliografia complementar
KNIGHT, R. D. Fisica: uma abordagem estratégica. 8 ( X') De acordo
\/ol. 1. 2 ed. Porto Alegre: Bookman, 2009. () Substituir
KNIGHT, R. D. Fisica: uma abordagem estratégica. 3 ( X') De acordo
\ol. 2. 2 ed. Porto Alegre: Bookman, 2009. () Substituir
NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisical (X ) De acordo
bésica: fluidos, oscilacdes e ondas, calor. 5.Ed.: Editora Online () Substituir
Blucher, 2014..
NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica Online ( X) De acordo
basica: eletromagnetismo. v.3. Editora Blucher, 2015. () Substituir
TIPLER, Paul A.; MOSCA, Gene. Fisica para (X ) De acordo
cientistas e engenheiros. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 37 () Substituir
2011.

Disciplina: Desenho Técnico Aplicado

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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BARETA, Deives Roberto; WEBBER, Jaine.
Fundamentos de Desenho técnico Mecanico. Caxias
do Sul, RS: EDUCS, 2010. 180 p.

MONTENEGRO, Gildo A. Desenho arquitetdnico:
para cursos Técnicos de 2° grau e faculdades de 10
Arquitetura. 4. ed. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2001. 167 p.
SPECK, Henderson José; PEIXOTO, Virgilio Vieira.
Manual basico de desenho técnico. 8. ed.

10 ( X') De acordo
() Substituir

( X') De acordo
() Substituir

( X') De acordo

Floriandpolis, SC: Ed. da UFSC, 2013.- 204 p. 10 () Substituir
Bibliografia complementar
BACHMANN, Albert; FORBERG, Richard. Desenho (X ) De acordo
Técnico. 4. ed. Porto Alegre, RS: Ed. Globo, 1979. 337 06 () Substituir
p.
BAKER, Geoffrey H. Le Corbusier: uma analise da 03 ( X') De acordo
forma. Sdo Paulo, SP: Martins Fontes, 1998. 385 p. () Substituir
CHING, Francis D. K. Dicionario visual de (X ) De acordo
arquitetura. 2.ed. S&o Paulo, SP: Martins Fontes, 2010. 03 () Substituir
319 p.
MONTENEGRO, Gildo. O traco da ideia bases para o Online ( X) De acordo
projeto arquitetdnico. Editora Blucher 2016,151 p. () Substituir
WONG, Wucius. Principios de forma e desenho. 2.ed. 03 ( X') De acordo
Sdo Paulo, SP: WMF Martins Fontes, 2010. 352 p. () Substituir

Disciplina: Planejamento Estratégico
Bibliografia basica
Titulo Exemplares |Analise
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CHIAVENATO, Idalberto. Administracdo: teoria, 18 ( X') De acordo
processo e prética. 4. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007. () Substituir
CHIAVENATO, Idalberto; SAPIRO, Aréo.

. L o 18 ( X') De acordo
Planejamento Estratégico: fundamentos e aplicagdes. () Substituir
Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, c2010.

OLIVI_EIRA, Djalma, _de_ Plnh_o Reboucas _de. 14 (X ) De acordo
Planejamento Estratégico: conceitos, metodologia e () Substituir
praticas. 31. ed. So Paulo: Atlas, 2013.

Bibliografia complementar
POLETO, Cristiano  (Org.). Introducdo ao
Gerenciamento Ambiental. Rio de Janeiro, RJ: Ed. 11 EX))SEES?EE:EO
Interciéncia, 2010.
HITT, Michael A.; IRELAND, R. Duane;
HOSKISSON, Robert E. Administracdo Estratégica: 10 ( X') De acordo
competitividade e globalizagdo. 2. ed. S&o Paulo: () Substituir
Cengage Learning, c2008.
SILVA, Adelphino Teixeira da. Administracao Basica. 10 ( X') De acordo
6. ed. S&o Paulo: Atlas, 2011. () Substituir
VASCONSELOS FILHO, Paulo de; PAGNONCELLI,
Dernizo. Construindo estratégias para vencer: um 9 ( X') De acordo
método pratico, objetivo e testado para o sucesso de sual () Substituir
empresa. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2001.
WRIGHT, Peter; KROLL, Mark J.; PARNELL, John. (X ) De acordo
Administracao Estratégica: conceitos. Sdo Paulo, SP: 02 () Substituir
Atlas, 2011.

Disciplina: Relagdo Solo-Agua-Planta

Bibliografia basica

Titulo

Exemplares

Andlise
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PRUSKI, Fernando Falco (Ed.). Conservacao de solo e
Agua: Praticas mecéanicas para o controle da erosédo
hidrica. Vigosa: UFV, 2011.

5

( X') De acordo
() Substituir

RAVEN, Peter H.; EVERT, Ray F.; EICHHORN, Susan
E. Biologia vegetal. 7. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2010.
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